
Suggestie Voorgerechten  
Starters  
Entrées 

 
Gebakken sint-jakobsvrucht met nantuasaus    18          
Pan fried scallop with nantuasauce/ Coquille st-jacques poêllé et sauce nantua 
Hazenpaté met brioche       16 
 Hare Paté with brioche bread/ Paté de lièvre et pain brioche   

Kreeftenbisque met grijze garnalen en shi take   16 
Lobster bisque with shrimp and shi take/ bisque d’homard, crevettes grises et shi take 
Tataki van hert met gebakken ganzenlever    22 
Tataki of venisson with pan fried foie gras/ Tataki de cerf et foie d’oie poêlé 

    

Suggestie Hoofdgerechten 
Main Courses 

Plats Principaux 
Wildburger met witloof en roquefort       24              
Game burger with endive and roquefort/ Burger de gibier, chicon et roquefort 

Roggevleugel met spinazie       26       
Ray wing with spinach/ Aile de raie et épinard 

Reefilet met wildjus        35  
Venison with game jus/ Chevreuil et jus de gibier 

Zwezerik met seizoensgroenten      33 
Veal sweet breads with seasonal vegetables/ Ris de veau et légumes de saison 
 

Nagerechten 
Dessert 
Dessert 

Dame blanche        8.5 
Crème brulée        8 
Café glacé         8.5 
Coupe colonel        10.5 
Coupe brésilienne        9             
Moelleux met vanilleijs       10                   

Moelleux with vanilla ice cream/ Moelleux et glace vanille 
 

                                           


