
Marktmenu 
Menu zonder Dessert 36 Euro 

Menu met dessert 42 Euro 
Menu met 2 voorgerechten 52 Euro 

(Op vrijdagavond, zaterdagavond en zondagmiddag enkel menu met dessert) 
 

 
Zalm “gin & tonic” 

Salmon “gin & tonic”/ Saumon “gin & tonic” 

 
Of/Or/Ou 

 
Krokante nobashi (garnaal) met soja dip 

Crispy nobshi (shrimp) with soja dip/ Nobashi (crevette) croquant et émulsion de soja 

---- 

 
Roggevleugel met aardappelmousseline 

Raye wing with mash potatoes / Aile de raie et mousseline de pomme de terre 
 

Of/Or/Ou 
 

                                   Lamsfilet met rozemarijnjus (+ 4 Euro)           
Filet of lamb with rosemary sauce/Filet d’agneau et sauce romarin 

 

Of/Or/Ou 
 

Gebakken sint-jakobsvrucht met zwarte pens 
Pan fried scallop and black pudding/ Coquille st-jacques poêllée et boudin noir 

 
---- 

Coupe brésilienne 
 

Of/Or/Ou 
 

                                         Tiramisu met speculoos     
Tiramisu of speculoos/ Tiramisu de speculoos 

 
Lunchmenu 

(Enkel op weekdagen ’s middags) 
23,5 Euro zonder dessert/ 30 Euro met dessert 


