
 
 

Voorgerechten  
Starters  
Entrées 

Rivierkreeftkroketjes (2st)       18 
Crayfish Croquettes/ Croquettes d’ écrevisses 

 
Zalm “gin & tonic”        17 
Salmon “gin & tonic”/ Saumon “gin & tonic” 

 
Krokante nobashi (garnaal) met soja dip     16 
Crispy nobshi (shrimp) with soja dip/ Nobashi (crevette) croquant et émulsion de soja 

 
Carpaccio van rund met truffel mayo     16 
Carpaccio of beef with truffle mayo/ Carpaccio de boeuf et mayonnaise à la truffe   
 
Toast met Gelakt buikspek & champignon    18 
Toast with glazed pork belly & mushroom/ Toast d’entrelard laqué et champignon 
 
Carpaccio van sint-jakobsvrucht                18                                        

Carpaccio of scallop/ Carpaccio de coquille st-jacques 
 
Schorseneer met gepocheerd ei en gerookte zalm   18                                        

Salsify with poached egg and smoked salmon/ Salsify, oeuf poché et saumon fumé 
 
Carpaccio van scampi                 18                                     

Carpaccio of shrimp/ Carpaccio de scampi 

 
 

Hoofdgerechten 
Main Courses 

Plats Principaux 
 

Rivierkreeftkroketjes (3st)       26 
Crayfish Croquettes/ Croquettes d’ écrevisses 

 
Roggevleugel met aardappelmousseline     26 
Raye wing with mash potatoes / Aile de raie et mousseline de pomme de terre 

 



 
Dunne lende van rubia gallega (met champignonsaus of pepersaus)  28 

Contre Filet of rubia gallega / Contre filet de rubia gallega 

 
Kabeljauwhaas met currysausje      28 
Cod with curry sauce/ Dos de cabillaud et sauce curry 

 
Lamsfilet met rozemarijnjus      33            
Filet of lamb with rosemary sauce/Filet d’agneau et sauce romarin 

 
Zwezerik met seizoensgroenten      34     
Veal sweet breads with seasonal vegetables/ Ris de veau et légumes de saison 

 
Stoemp met gepocheerd ei en grijze garnaal    25 
Stoemp with poached egg and shrimp/ Stoemp, oeuf poché et crevette grise 

 
Gebakken sint-jakobsvrucht met zwarte pens    27 
Pan fried scallop and black pudding/ Coquille st-jacques poêllée et boudin noir 
 
 

Al onze gerechten kunnen in kinderportie verkregen worden aan halve prijs (tot 12 jaar) 
Gelieve per tafel uw keuze te beperken tot 5 gerechten 
 

Nagerechten 
Dessert 
Dessert 

Dame blanche        8.5 
 
Crème brulée        8 
 
Café glacé         8.5 
 
Coupe colonel        10.5 
 
Tiramisu met speculoos       10           
Tiramisu of speculoos/ Tiramisu de speculoos              
 
Coupe brésilienne        10                    

 


