
Welkom bij la Bonnotte 

 

Elk jaar is het uitkijken naar de aardappeloogst van Noirmoutier, een piepklein eilandje in de 

Atlantische Oceaan, voor de Franse kust. Het is de enige plek ter wereld waar La Bonnotte 

geteeld wordt. Vertaald: de kleine goeie. De fijne, ziltige aardappel heeft zijn smaak te 

danken aan het zeewater en de algen waarmee hij geregeld overspoeld wordt. 

 

In de manier waarop een eenvoudig product als een aardappel lekkerbekken en foodies een 

exclusieve smaakervaring kan bezorgen, heb ik inspiratie gevonden voor dit restaurant. 

Samen met mijn team hoop ik u te kunnen overspoelen door authentieke en verrassende 

smaken. 

 

Van harte welkom, 

Bertrand Thienpont 

 

Bienvenue chez la Bonnotte 
 

Chaque année, on attend avec impatience la récolte des pommes de terre à Noirmoutier, 

petite île de l’océan Atlantique, aux larges des côtes françaises. Le seul endroit au monde où  

l’on cultive la Bonnotte! Cette bonne petite pomme de terre au nom évocateur doit son goût 

légèrement salé à l’eau de mer aux algues qui la submergent régulièrement. 

 

C’est dans la manière don’t un simple produit comme une pomme de terre peut devenir une 

expérience gustative exclusive pour les gourmets et les  gastronomes que j’ai puisé 

l’inspiration pour ce restaurant. Avec la collaboration de mon équipe, j’éspère pouvoir vous 

submerger de goûts authentiques et surprenants. 

 

Nous nous réjouissons de vous accueillir! 

 

Bertrand Thienpont 

 



Aperitieven-Apéritifs 

 
Aperitief maison (gin & ginger) 9    

Porto rood thienpont 7    

Sherry Fino 7    

Martini 7    

Campari 7    

Pisang 7    

Ricard 7    

Picon witte wijn- Picon vin blanc 8    

Whisky ginger ale 13    

Kir 7,5    

Kir Royal 12,5    

Champagne 12,5    

Cava 8,5    

Aperol spritz 9,5    

Glas Huiswijn 7    

Glas Kasteelwijn 9    

 

 

Supplement frisdrank 3,5    

 



Bieren-Bières 
Vedett blond 4    

Ename blond 5    

Duvel 5,5    

Liefmans goudenband 5,5    

Valeir blond 5    

Pêtre Devos 5    

Sportzot (0.4%) 5    

Gin & tonic 
Gordon’s 8    

Hendrick’s 11    

Copper Head 12,5    

Monkey 47 12,5    

Colombian “rumbarrel aged” 11    

Mare 11    

Nona 0.0% 7    

Supplement tonic 3,5    

Frisdranken-Boissons Rafraichissantes 
Coca cola-coca cola zero- ice tea-fanta 3,5       

Fever tree ginger ale/ ginger beer/ tonic 4,8       

Vers Fruitsap 6           

Alcohol vrije wijn 5,5          

Mocktail ( vers fruitsap & ginger) 8        

  



Geestrijke dranken-Spiritueux 
J&B 10 

Glenfiddich 12y 13    

Glenlivit 15 y 15    

Grappa 9,5    

Calvados (Château du Breuil) 9    

Calvados 15y (Château du Breuil) 15    

Amaretto 9    

Jenever Jong Filliers 8    

Poire Williams 8    

Limoncello 9    

Cognac 9    

Grand Marnier 9    

Cointreau 9    

Grey Goose Vodka 11    

Bacardi White rum 9,5    

Bacardi Carto Oro 9,5    

Supplement Frisdrank 3,5     

Water- Eau 
San Pellegrino 25 cl 3,5         

Aqua Panna 25 cl 3,5          

San Pellegrino 50 cl 7          

Aqua Panna 50 cl 7          



Champagne- Cava 
Cava, Vallformosa, MVSA, reserva, brut 40       

Champagne, Beamont de Crayères, brut 65       

Witte wijn- Vin blanc 
Rioja, Señorio de Arnedo para Thienpont Wine, 2020 28,5     

Loire, Poitou, Marigny-neuf, Sauvignon, 2019 33      

Riesling, Deep Roots, Trocken, 2019 30       

Mercurey, Francois de Nicolay, Montelons, 2017 62     

Chablis Village, Domaine de la Genillotte, 2018 42      

Pouilly-Fuissé, Domaine de la Soufrandise, Vieilles Vignes, 2018 55    

Rode wijn- Vin rouge 
Rioja, Señorio de Arnedo para Thienpont Wine, 2019 28,5 
Côtes du Rhône Villages, Cassagnes de la Nerthe, 2016 41     

Graves, Thienpont Sélection, 2018 34         

Castillon, L’Hêtre, Anne & Jacques Thienpont,2017 62      

Saint-Émilion Grand Cru, Château Fonbel, 2013 42      

Lalande de Pomerol, La Chenade, 2017 46       

Bordeaux, Supérieur, Thienpont Sélection, 2018 36      

Bordeaux, pessac -léognan, Château Couhins,2014 62     

Pomerol, Gravette de Certan,2016 120 

Saint-Julien, Les Fiefs de Lagrange, 2017 61       

Châteauneuf-du-pape, La Nerthe 2016 81       

Gevrey Chambertin Village, Les Jeunes Rois, 2018 95  

Pomerol, Château Hosanna, Jean-Pierre Moueix, 2011 185      

Pomerol, Vieux Château Certan, Alexandre Thienpont 2015 350     

Rosé wijn- Vin rosé 
Venezia, Giulie, Rosalba 2020 28,5        



Warme dranken- Boissons chaudes 

 
Espresso 3,8          

Espresso deca 3,8          

Mokka 3,8           

Mokka deca 3,8           

Cappuccino 4,5           

Latte Macchiato 5          

Theekannetje 5           

Irish koffie 10           

Italian koffie 10           

French koffie 10           

Normandische koffie 10          

Flemish koffie 10          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Menu La Bonnotte 

   

* Oosters gemarineerde rundsfilet  / boeuf mariné oriental/ oriental marinated beef filet * 

 

of                           

 

* Noordzeekrab & bloemkool/ tourteau & chou-fleur / north sea crab & cauliflower * 

 

 

Zeebaars met kokkel/ bar de mer & coque/ sea bass & cockle    

    

of 

 

Filet pur van rund met bearnaise en frietjes/Filet pur de boeuf, frites et bearnaise/ Filet 

of beef, chips and bearnaise (+5 Euro) 

 

Dame blanche 

 

of 

 

Chocolade & snicker / chocolat & snicker/  chocolat & snicker 

 

 

50 (+24  voor aangepaste wijnen tot en met het hoofdgerecht) 

*met beide voorgerechten +10 Euro 

 

Al onze menu’s worden per tafel geserveerd 



Gastronomisch menu 

 

 

Kreeft & oester/ homard & huitre/ lobster & oyster 

 

 

Iberico met patatas bravas/ iberico et patatas bravas/ iberico with patatas bravas 

 

 

Dessert naar keuze/ dessert au choix/ dessert of choice 

 

 

 

60  

 

 

Al onze menu’s worden per tafel geserveerd 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lunchmenu (Ook op dinsdag, woensdag en donderdagavond) 

 

 

Ceviche van zeebaars/ ceviche de bar/ ceviche of sea bass 

 

Tartaar van rund met salade en frietjes / tartare de boeuf, salade et frites / tartare of beef 

with salad and chips 

 

 

* Sorbet met vers fruit/ sorbet et fruits frais / sorbet with fresh fruit * 

 

 2 gangen 28   

*3 gangen 36*  

 

 
Aanpassingen aan een gerecht of menu kunnen steeds in overleg. Deze worden 
verrekend. 
 
Voor allergenen gelieve uitleg te vragen aan de chef 
 

 

 

Al onze menu’s worden per tafel geserveerd 

 

 

 



À la carte 

Voorgerecht 

Ceviche van zeebaars/ ceviche de bar/ ceviche of sea bass 20                          

Kreeft & oester/ homard & huitre/ lobster & oyster 27 

Noordzeekrab & bloemkool/ tourteau & chou-fleur / north sea crab & cauliflower 21 

Oosters gemarineerde rundsfilet  / boeuf mariné oriental/ oriental marinated beef filet 21 

 

Hoofdgerecht 

Filet pur van rund met bearnaise en frietjes/Filet pur de boeuf, frites et bearnaise/ Filet 

of beef, chips and bearnaise 34 

Zeebaars met kokkel/ bar de mer & coque/ sea bass & cockle 34 

Iberico met patatas bravas/ iberico et patatas bravas/ iberico with patatas bravas 34 

Tartaar van rund met salade en frietjes / tartare de boeuf, salade et frites / tartare of beef 

with salad and chips 28 

 

Dessert 

Café glacé 10                   
           

Sorbet met vers fruit/ sorbet et fruits frais / sorbet with fresh fruit 11                              

Dame blanche  11                                                                                                              

Chocolade & snicker / chocolat & snicker/  chocolat & snicker 11 

                                                                                


