
APERITIEF (12-21 UUR)

Bitterballen  
Met Tierenteyn mosterd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.00

Portie Brugse Dantelle kaas 
Met mosterd, uitjes en augurkjes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.00 

Kibbelingen van Koolvis  
Met verse tartaar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.00

Pinsa pomodore leaf  
Pinsa met verse tomatencompote . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.00 

Huisgemaakte dip van rode biet leaf 
Verse roomkaas & honing, geserveerd  
met flatbread  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.00

Huisgemaakte “Chicken Strips” 
Kippenhaasjes gebakken in een jasje van panko & 
gemalen pindanootjes, geserveerd met  
een kokos-pindasausje . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

Plankje Coppa Oedslach 
met Pickles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.00

Plankje Pastrami Holstein  
Gerookt & gepekeld rundsvlees met  
verse kruidenmayonaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.00

Plankje grootmoeders Paté “Fête du cochon” 
Met uitjes & augurkjes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.00

Plankje gebakken witte pens “carcasse” 
Met een honing-mosterdsausje . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.00

Nacho’s de Waterkant leaf 
Geserveerd met guacamole, zure room & verse 
tomatencompote . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.00

HONGER (12-14 UUR / 18-21 UUR)

Traaggegaarde shortrib menapisch varken (700gr)  
Met koolsla, aardappel in de schil  
met kruidenboter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.00

Vitello tonnato 
Kalfsvlees, tonijn & appelkappers, geserveerd  
met zuurdesem toast . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25.00

Marokkaanse rundgehaktballetjes  
In een pittige tomatensaus, geserveerd  
met kruidige bulgur & zure room . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.00

Marokkaanse “no meat” balletjes leaf 
Met een pittige tomatensaus, kruidige bulgur & zure 
room (de vegetarische slager) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.00

Broodje NY Pastrami  
Vers gebakken foccacia (2 st.) met Pastrami, 
kruidenmayonaise, gepekelde groentjes, sla & 
cheddarkaas (lauwwarm gerechtje)  . . . . . . . . . . . . . . . . . 19.00

Salade Toast gegrilde geitenkaas 
Met vijgencompote, appeltjes, notenmengeling, 
gedroogde ham . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20.00

Avocado zuurdesemtoast  met crumble van feta leaf 
Afgewerkt met gehakte amandelnootjes &  
yoghurt dressing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.00



Wrap Kefta “The Greek geek”  
Lamsvlees op een stokje, fris slaatje van tomaat, 
komkommer, rode ui & platte peterselie, dressing van 
yoghurt & munt, afgewerkt met hummus . . . . . . . . . . 20.00

Pasta Pomodore leaf 
Klassieke Italiaanse pasta (cappellini)  
met pittige tomatensaus, rucola,  
Parmezaanse schilfers & pijnboompitjes . . . . . . . . . . . . 19.00

Tortellini Salmone 
Gevuld met ricotta & spinazie, zalm snippers &  
pesto roomsausje . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.00

Spaghetti Bolognaise 
Klein / Groot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.00 / 17.00

Artisanale garnaalkroketten  
Met slaatje & gebakken aardappeltjes 
2 st. / 3 st.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27.00 / 30.00

PIZZA
Pizza Waterkant  
Rucola, parmezaanse kaas,  
coppa Oedslach & pijnboompitjes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20.00

Margherita leaf  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17.00

Brie, appel & gebakken kip . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20.00

 
DESSERTS (14.30-17 UUR)

Pannenkoeken op basis van Paardenmelk  
(Fillipus hoeve - Maldegem)

Suiker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00
Boter & suiker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50
Slagroom . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00

Gebak van de week  
Zie krijtbord of vraag aan het personeel

IJscoupe van de week  
Enkel geserveerd in juni/juli & augustus

circle-exclamation Hebt u een allergie of intolerantie, gelieve ons dit 
te laten weten! De allergenenlijst kan wijzigen als de 
ingredienten van een gerecht wijzigen.

Al onze vleesgerechten zijn  
van slagerij Dierendonck


