
Menu de Saint-Valentin 

Amuse-bouches
 

Magret fumé
Roquette, frisée, menthe, coriandre, persil plat, cerfeuil, oeufs de caille, parmesan, 

pignons de pin, huile de noisette et gelée de pommes
Gerookte eendenborst, rucola, krulandijvie, koriander, peterselie, munt, kervel, 

gelei van appels, parmezaanse kaas, kwarteleitjes

 
 

Thon rouge 
Mi-cuit en croûte de graines de courge et ail fumé, poire pochée au gingembre, 

dés de foie gras et noix caramélisées
Tonijn licht gebakken, korst van look en pompoenpitten, peer en gember, 

stukjes ganzenlever en nootjes

 

Langoustines
Radis marinés, sabayon au citron vert et poivre rose

Langoustines, gemarineerde radijs, limoen en roze peper

 
 

Pavé de boeuf
Crème de brie truffée, pommes de terre vitelotte et champignons des bois

Ossenhaas, crème van brie met truffel, vitelotte aardappel, boschampignons

 
 

Dessert
Gelée de framboises, biscuits roses de Reims, chocolat tiède aux épices et espuma vanille

Gelei van framboos, lange vingers van Reims, chocolade en espuma van vanille
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Restaurant  La Diligence


