
MENU DU 31 DECEMBRE 

Menu 31 december

 
 

AMUSES-BOUCHE • AMUSE 
Servies avec un apéritif maison 

Hapjes geserveerd met een huisgemaakt aperitief 

MOUSSE DE COLVERT 
Foie gras, pomme et shyso 

Mousse van wilde eend, ganzenlever, appel, shyso 

FILET DE SOLE RÔTI 
Couteaux, crevettes grises, perle de citron 

Gebakken tongfilet, scheermesje, grijze garnalen, parels van citroen 

JOUE DE MARCASSIN CONFITS 
Jambon Ibérique, croustillant noisette 

Gekonfijte wild zwijn wangetjes, Iberico ham  

krokantje van hazelnoot 

LANGOUSTE NACRÉE 
Bisque de homard 

Langoustine, bisque van kreeft 

FILET DE FAON POÊLÉ 
Salsifis, chou romanesco, panais, champignons des bois 

Gebakken hertenkalffilet, schorseneer, romanesco, pastinaak, boschampigons 

DESSERT
Autour de la framboise 

Dessert rond frambozen  
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MENU DU 25 DECEMBRE 

Menu 25 december

 
 

AMUSES-BOUCHE • AMUSE 

TARTARE DE VEAU 
Thon rouge mi-cuit, shyso 

Tartaar van kalfsvlees, licht gebakken tonijn, shyso  

FILET DE SOLE RÔTI 
Couteaux, crevettes grises, perle de citron 

Gebakken tongfilet, scheermesje, grijze garnalen, parels van citroen

LANGOUSTINE NACRÉE 
Bisque de homard 

Langoustine, bisque van kreeft

FILET DE BOEUF POÊLÉ 
Topinambour, butternut, échalottes 

Gebakken rundsfilet, aardpeer, butternut, sjalot

DESSERT
Bûche croquante 

Krokante kerst bûche
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