MENU SAINT-VALENTIN

AMUSES-BOUCHE « AMUSE

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES

Mariné au citron vert, crevettes grises, caviar “Sturia classic Oscietre”, shyso
Carpaccio van sint—jakobsvruchten, grijze garnalen, caviar “Sturia classic

Oscietre”, shyso

FILET DE LOTTE BRAISE

Jambon iberique, bisque de homard

Lottefilet, Iberische ham, kreeftenbisque

SORBET

Servi avec notre gin de la maison, le Semois Gin

Sorbet geserveerd met onze gin van het huis, Semois Gin

FILET DE VEAU ET FOIE GRAS POELE

Celeri-rave, asperges vertes, sauce a I’echalotes confites
Gebakken kalfsfilet en ganzenlever, knolselder, groene asperges, gekonfijce

sjalottensaus

SPONGE CAKE

Framboises, chocolat noir, sorbet framboise

Sponscake, frambozen, zwarte chocolade, frambozensorbet




