Starters - Vorspeisen

Soup of the day - Tagesuppe

Beefcarpaccio West - Flemish red with its garnishes

Rindercarpaccio West - Flamisch mit seinen Beilagen
Cheesecroquettes - Kasekroketten 2st/3st

Homemade Ostend shrimp croquettes 2st/3st

Hausgemachte Garnelenkroketten aus Ostende 2st/3st

Scampi 6 st/9st with garlic cream - Scampi mit Knoblauchcreme 6st/9st
Smoked Salmon - Geraucherter Lachs

Maincourse - Hauptgericht

Fish au gratin - Fishauflauf gratiniert

Fried sole - Gebraten Seezunge

Weinebrugge burger

Beef - cheddar - bacon - fried egg - hamburger sauce
Rindfleish - cheddar - Speck - Spiegelei- Hamburger sauce
Grilled spareribs 3 sauces - Gegrillte Rippchen 3 sauces
Spareribs Weinebrugge - Rippchen Weinebrugge
Boeuf Bourguignonne

Steak Tartare

Grilled Rib eye - Gegrillte Rib eye

Grilled filet steak Aubrac / Gegrillte filet steak Aubrac
Homemade Lasagna/ hausgemachte Lasagna

extra with a dish - Extra mit einem Gericht :
Sallat & Tomato
Chicory salad- Chicoréesalat

€ 9.00
€18.00

€ 18.00/24.00
€ 24.00/29.50

€ 19.00/27.00
€ 25.00

€32.00
€49.00
€23.00

€26.00
€27.00
€ 26.00
€ 26.00
€42.00
€45.00
€ 24.00



Salades

Goatcheese salad bacon - Ziegenkdsesalat Speck €24.00
Smoked salmon salad - Salat gerducherter Lachs €26.00

All starters are served with bread - Alle voorspeisen wirden mit Brot serviert
Maincourse choice : fries - wedges - potatocroquettes
Hauptspeise auswahl : Pommes - wedges - Kartoffelkroketten

Extra’s
Sausen : Archiduc (mushroom - Pilzen) - pepper / pfeffer € 3.00
Bearnaise - Choron € 4.00

Dessert

Créme brilée €10.00

Dame Blanche €10.00

Café glacé Baileys €12.00

Chocolade Moelleux €14.00

SNACKS
Not availlable on friday and saturday evening , sunday
lunchtime
Nicht verfugbar auf Frietag und Samstag abend ,
Sunntagmittag

Kinder spagetthi - Spagetthi children €14.00

Spagetthi Bolognaise (porc and beef - Schwein und Rind) €18.00

Croques Monsieur €15.00

Croques Madame €19.00



SUGGESTIONS VORSCHLAG

Mussels naturel

Muscheln natur

Mussels white wine
Muscheln Weise Wein
Mussels garliccream
Muscheln Knoblauchcreme
Mussels of the chef
Muscheln Vom Chef
Maatjes (Young Herring)
Maatjes (Jung Hering
Smeus with schrimps
Smeus mit Garnelen

(if available - falls verfigbar)

Maincourse
Hauptgericht

Starter
Appetizer

€ 34.00
€ 36.00
€ 37.00

€ 37.00

2 piece € 15.00
3 piece € 18.00
€29.00

Weekmenu / Wochen menu
From monday till friday not on public holidays
Monttag bis Freitag, Auber an Feiertagen

€ 32.00



Bar - Bistro Weinebrugge
To Share

U partymix
16 pc € 15.00 32pc €24.00

Tapaplatter Weinebrugge.
€ 28.00

A Humus - Naanbread
== €13.00

Fried calamari
€ 15.00

Smoked - grilled - BBQ chickenwings
=€ 15.50

Overload nacho’s
bbq pulled chicken in hot cheddar
Jalapefio avocado - koriander
sour cream
€ 18.00

Baked Camenbert - honey - bacon -
rozemarine

€17.00 Maandag t.e.m. vrijdag
lundi au vedredi

lunchmenu
€32.00

niet op feestdagen/pas les jours fériés
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