
7 dagen per week 
7 dagen per week 

voor u openvoor u open

* Voorkom teleurstellingen en reserveer voordien!
0031-(0)113-371324

* Gezelschappen van 12 personen of meer,
bieden wij een aangepaste menukaart aan

MENUKAART
Hotel Restaurant

””De Kroon”De Kroon”



*Lunchgerechten*Lunchgerechten  (worden geserveerd tot 17:00uur)
*Kleine Gerichte*Kleine Gerichte  (wird bis 17:00 Uhr serviert)

- Boerenomelet  goed gevuld met groente, spekjes, champignons, frietjes..          14
  Bauernomelet  gefüllt mit Gemüse, Speck, Champignons

- Uitsmijter Speciaal ui, spek, champignons, ham en kaas         13.75
  Strammer Max Spezial Zwiebel, Speck, Champignons, Schinken und Käse 

- Uitsmijter met ham en/ of kaas OF MET GEROOKTE ZALM (+ € 5) 11
  Strammer Max mit Schinken und / oder Käse  ODER MIT RÄUCHERLACHS (+5)

- 2 Kroketten  keuze uit kalfsvlees of kaas 11.25
  2 Kroketten wahle aus Kalbsfleisch oder Käse  

- 2 Garnalen kroketten         17.25
  2 Krabben Kroketten

Maaltijdsalade's met Oosterschelde baton brood / Mahlzeit Salat 
- Gerookte kip met oa spekjes, appel, notenmix,... 18.75 
  Geräuchertes Huhn mit Speck, Apfel, Nussmischung,… 

- Tonijn met oa ui, zongedroogde tomaat, olijven,...  17
  Thunfisch mit Zwiebeln, getrockneten Tomaten, Oliven

- Geitenkaas  met gegrild spek, pijnboompitten, appel, honing,.. (kan ook VEGA) 16.75 
  Ziegenkäse  mit gegrillter Speck, Pinienkernen, Apfel, Honig,.. 

Maaltijdbroodjes (Oosterschelde baton brood) / Mahlzeit Brötchen

- Huisgerookte Zalm carpaccio met wasabi, wakame en sesam 17
  Räucherlachs mit Wasabi, Wakame und Sesam

- Rundercarpaccio  met rucola, pijnboompitten, pecorino kaas,... 16.75
  Carpaccio mit Rucola, Penienkerne, Pecorino Käse,...

- Gezond  ham, kaas, uien, paprika, ei,..        12.75
  Gesund mit Käse, Schinken, Tomaten, Zwiebeln,  Paprika,..                                     

- Provençaal (vegetarisch) met olijven, feta, uien,... 12.75
  Provencal (vegetarisch) mit Oliven, Feta, Zwiebeln,...

- Broodje HAMBURGER (100% rundvlees) 23.25
               met uien, gegrild spek, cheddar kaas, friet...
    Brötchen HAMBURGER (100%  Rindfleisch) 
               mit Zwiebeln, gegrillter Speck, Cheddar-Käse, Pommes frites...

- VEGETARISCHE CRUNCHY BURGER 21.75
               Met nachos, cheddar kaas, ui, sla, tomaat, guacamole, frietjes,...
  VEGETARISCHE CRUNCHY BURGER
              Mit Nachos, Cheddar-Käse, Zwiebel, Salat, Tomate, Guacamole, Pommes,,...

Het brood dat wij serveren is “Pain de Mer”. Een Zeeuws natuurdesembrood bereid 
met gezuiverd zeewater uit nationaal park “De Oosterschelde”
Bij de lunchgerechten en bij de maaltijdbroodjes heeft u de 
keuze uit wit of bruin brood

Das Brot, das wir servieren, ist "Pain de Mer". Ein Naturteigbrot 
aus Zeeland, zubereitet mit gereinigtem Meerwasser aus 
Nationalpark "De Oosterschelde"
Mit Mittagsgerichten und mit Mahlzeitsandwiches
Sie haben die Wahl zwischen Weiß- oder Schwarzbrot

\



*Voorgerechten / *Voorgerechten / VorspeisenVorspeisen
- HAPJESPLATEAU dit voorgerecht is voor 2 à 3 personen 39.5
  Samen genieten van o.a. vis en vlees, warm en koud  en Oosterschelde brood 
  IMBISSPLATTE  dieser Vorspeise ist für 2-3 Personen. 
  Zusammen genießen von Fisch und Fleisch, warm und kalt und Oosterschelde-Brot

- Huisgerookte Zalm carpaccio met wasabi, wakame en sesam 16.5
  Hausgeräucherter Lachs  mit Wasabi, Wakame und Sesam 

(kleine portie    13)

- 6 Scampi’s (gepeld) in een heerlijke knoflooksaus 14.25
  6 Scampi’s (geschält) in einer köstlichen Knoblauchsoβe

- 2 Garnalenkroketten  met toast 17
  2 Krabbenkrokette mit Toastbrot 

- Geitenkaas met gegrild spek, pijnboompitten, appel, honing,.. 13.25
  Ziegenkäse mit gegrillter Speck, Pinienkernen, Apfel, Honig,.. 

- Rundercarpaccio  met rucola sla, pijnboompitten, pecorino kaas,... 16
  Carpaccio von Rindfleisch mit Rucola-Salat, Penienkerne, Pecorino Käse,... 

(kleine portie  12.50)

- Brie uit de oven met honing, noten en Oosterschelde brood 11.75  
  Brie   aus dem Ofen mit Honig, Nüsse und Oosterschelde-Brot

*Soepen / Suppen
- Vissoep rijk gevuld 10
  Fischsuppe reich gefüllt

- Franse Uiensoep  met kaas en spekjes   9
  Zwiebelsuppe mit Speck und Käse

- Toscaanse Tomatensoep  soepballetjes, basilicumroom en croutons   9
  Toskanische Tomatensuppe mit Suppenklößchen, Basilicumrahm und Croutons

*Brood / Brot
- Oosterschelde Brood de luxe met smeersels, roomboter, olijven,... 10.25
  Brötchen de Luxe mit Aufstrichen, Butter, Oliven, …

*Hoofdgerechten / *Hoofdgerechten / HauptgerichtenHauptgerichten

Maaltijdsalade's met Oosterschelde Baton / Mahlzeit Salat mit Brötchen
- Gerookte kip met oa spekjes, appel, notenmix,... 18.75 
  Geräuchertes Huhn mit Speck, Apfel, Nussmischung,…
Biertip: La Trappe wit, Boon Kriek 

- Tonijn met oa ui, zongedroogde tomaat, olijven,...  17
  Thunfisch mit Zwiebeln, getrockneten Tomaten, Oliven
Biertip: Brand Oud Bruin, Brand I.P.A.

- Geitenkaas  met gegrild spek, pijnboompitten, appel, honing,.. 16.75 
  Ziegenkäse  mit gegrillter Speck, Pinienkernen, Apfel, Honig,.. 
Biertip: Brand Weizen, Illabefactus Autopus 

Eens iets anders proberen??? 
Vraag onze medewerk(st)er wat er buitenom de kaart wordt geserveerd

Möchten Sie etwas anderes probieren? 
Fragen Sie unser Personal, was außerhalb der Speisekarte serviert wird



*Hoofdgerechten / *Hoofdgerechten / HauptgerichtenHauptgerichten

Vis /Fisch
- Vis trio “De Kroon” kabeljauw, sliptong en zalm 33
  Fischplatte De Kroon Kabeljau, Seezunge und Lachs
Biertip: Koninck Tripel D'Anvers, Westmalle Tripel 

- 12 Scampi’s (gepeld) in een heerlijke knoflooksaus 28
  12 Scampi’s (geschält) in einer köstlichen Knoblauchsoβe (kleine portie 21)  
Biertip: De Kroon Tripel (Zeeuws bier), Kwaremont Blond

- Kabeljauwfilet met witte wijnsaus 29.75
  Kabeljaufilet mit Weißweinsauce (kleine portie 22.35)    
Biertip: Boon Oude Geuze, Karmeliet Tripel

- Sliptong (2 stuks, ong 175 gram) 29.5
  Kleine Seezunge (2 Stück, ung. 175 Gram) (kleine portie 22.15)
Biertip: La Chouffe Blond, Brugse Zot blond

- Zalmfilet  met Scandinavische kruiden 29
  Lachsfilet mit Scandinavische Gewürze (kleine portie 21.75)   
Biertip: Rochefort 6, Boon oude Geuze

- Gebakken mosselen met uitjes, prei en ravigottesaus 23.75
  Gebackene Muscheln mit Zwiebeln, Lauch und Ravigottesoβe  
Biertip: jonge Orval + Omer blond

Tagliatellaschotel / Tagliatellateller 
- Kipfilet 24.25 
  prei, spek, champignons, roomsaus.. en salade (kleine portie  18.2)
  Hähnchenfilet vom Wok mit Lauch, Speck, Pilze, Rahmsauce,... und Salat 
Biertip: Superbia IPA, Duvel  

- VEGETARISCH Provençaal 22.5
  ui, paprika, champignons, pecorino kaas,noten ...en salade (kleine portie   16.9)
  VEGETARISCH Provencal 
   Zwiebeln, Paprika, Pilzen, Pecorino Käse, Nüsse...und Salat
Biertip: Duchesse de Bourgogne, Liefmans Kriek Brut

Broodje Hamburger met friet / Brötchen Hamburger mit Pommes
- Rundvlees 100% met uien, gegrild spek, cheddar kaas,... 23.25  
    Rindfleisch 100%   mit Zwiebeln, gegrillter Speck, Cheddar-Käse,...              
Biertip: Pauwel Kwak, Rochefort tripel

- VEGETARISCHE CRUNCHY BURGER 21.75
               Met nachos, cheddar kaas, ui, sla, tomaat, guacamole, frietjes,...
   VEGETARISCHE CRUNCHY BURGER
              Mit Nachos, Cheddar-Käse, Zwiebel, Salat, Tomate, Guacamole, Pommes,,...
Biertip: Duvel, Westmalle Extra Blond  

Onze koks maken ook gebruik van streekproducten. 
Zo kunt u oa genieten van Noord-Bevelandse runder stoofvlees, mosselen in het

 hoogseizoen, aardappelen van Boer Dees uit Wissenkerke.

Unsere Köche verwenden auch lokale Produkte. 
Sie können zum Beispiel Rindereintopf aus Noord-Beveland, 

Muscheln in der Hochsaison und Kartoffeln von Boer Dees aus Wissenkerke genießen.



Vlees / Fleisch

- Tournedos pepersaus / champignonsroomsaus 31.5
  Tournedos   Pfeffersauce / Champignons (Sahnesauce)  

Biertip: Rochefort 8, Paix Dieu tripel

- Stoofvlees van Noord-Bevelandse Limousine runderen  27
  Schmortopf von Nord-Beveland Rind (kleine portie 20.25)
Biertip: Gouden Carolus Classic, Guinness export Stout

- Boerenschnitzel met ui, paprika, champignons en spekjes 24.75
  Bauernschnitzel mit Zwiebeln, Paprika, Champignons und Speckwürfel
Biertip: De Kroon Dubbel (Zeeuws bier), Westmalle Dubbel (kleine portie 18.6)

- Schnitzel champignonroomsaus 24.75
  Schnitzel Champignonrahmsauce (kleine portie 18.6)
Biertip: Oude Orval, Barbar Blond (honing bier)

- Wiener Art schnitzel met een schijfje citroen 20.75
  Wiener Art Schnitzel mit einer Zitronenscheibe (kleine portie  15.6)
Biertip: Dutch Bargain Seawise (glutenvrij), Brugse Zot blond

- Tournedos Alfondöse gegrild  met spek omwikkeld en een garnituur 32.5
  van champignons, paprika, uien en spekjes
  Tournedos Alfondöse gegrild  Speckmantel mit Champignons, 
       Zwiebeln, Speckwürfel und Paprika  
Biertip: Rochefort 10, Chimay Blauw

- Mixed Grill tournedos, schnitzel, kip, spek en lamsburger 33.25
  Mixed Grill  Tournedos, Schnitzel, Hähnchen, Speck und Lammsburger  
Biertip: La Trappe Quadruppel, Chimay Tripel

- Saté van varkenshaas met pindasaus 23.75
  Saté Schweinelendchen mit Erdnuss-soβe 
Biertip: Bolleke Koninck, Plompe IPA

- Entrecôte gegrild (350gram) met pepersaus, kruidenboter of naturel 34
  Gegrilltes Entrecôte (350g), mit Pfeffersauce, Kräuterbutter oder natur
Biertip: St Bernardus Tripel (Bernadetje), St Bernardus Abt 12

Voor de kleine gasten (Für den kleinen Gast)
Kindermenu met een ijsje  10.75
Kindermenu mit ein Eis
     * frietjes, mayonaise, appelmoes en worstjes, kroket, frikandel, kipschnitzel of kibbeling
    * Pommes, Mayonnaise, Apfelmus und Frikandel, Fleischkrokette, Knackwursten, 
           Hähnchenschnitzel oder  Backfisch
of
    * Pasta met Bolognesesaus en geraspte kaas
    * Nudeln mit Bolognesesauce und geriebenem Käse

- Voedselallergie?  Maak dit kenbaar bij onze medewerk(st)ers.
Wij doen onze best hier zoveel moglijk rekening mee te houden.
Of scan de QR code voor een overzicht van de allergenenlijst. 

- Eine Lebensmittelallergie?  Bitte teilen Sie dies unserem Personal mit.
Wir werden unser Bestes tun, um dies zu berücksichtigen.
Oder scannen Sie den QR-Code für eine Übersicht der Allergenliste.

- Hoofdgerechten zijn inclusief frites, gebakken aardappelen of tagliatelle, 
  sla en groente. Kan gratis bijbesteld worden.

- Als Hauptgerichte werden Pommes frites, Ofenkartoffeln oder Tagliatelle, Salat und 
  Gemüse angeboten. Weitere Beilagen können kostenlos bestellt werden.



Carrot cake 8.25  
met speculaas ijs

Crème brûlée 9.75
met monchou kersen roomijs, kersen

Dame blanche 8.5
vanille roomijs en chocoladesaus

met advocaat 2.00

Zeeuws toetje 9.25
gevuld Zeeuws bolusje + karamel
roomijs en karamelsaus

Appel amandeltaart 8.75
huisgemaakt, met kaneel roomijs

Kinderijsje 3.75
vanille roomijs met aardbeiensaus

Alle desserts worden geserveerd met slagroom 

DESSERTS

Heerlijk genieten na je diner



Espresso macchiato 3.5
Cortado 4.1
Doppio 4.5
Flat white 4.75

Toeslag decafeïne 0.50

Spanish coffee 8.25
Italian coffee 8.25
DOM coffee 8
Kiss of fire 8.25 

Heerlijk genieten na je diner

KOFFIE / THEE COMPLEET
Koffie of thee met zoete snoeperij & 

'n Zeeuws borreltje erbij
9.5

KOFFIE & THEE

Koffie 3
Cappuccino 3.35
Espresso 3
Koffie verkeerd 4.25
Latte macchiato 4.25

Speciale koffie
Tok tok macchiato 6
(advocaat en 
chocoladesaus)
Irish coffee 8.25
French coffee 8.5

Verse thee
Diverse smaken 3
Verse munt 4

 



Bieren van de Tap :
alc. % €

-BRAND PILSENER   5.0 3.7
-KWAREMONT BLOND  6.6 5.25
-2x Wisseltap: regelmatig iets anders op de tap
Weizen, Tripel, IPA, Bockbier, Saison,...

  
  

Proost “Team De Kroon”

BLOND /STERK-HOPPY BLOND FLES alc. % €
Affligem blond 8.0 4.85
Barbar blond honingbier 8.0 5.5
Brugse Zot blond 6.0 5.4
Duvel 8.5 5.35
La Chouffe blond 8.0 5.4
Omer blond 8.0 5.85
Westmalle extra blond 4.8 TRAPPIST 5.3

TRIPEL FLES alc. % €
“DE KROON” tripel ZEEUWS 8.5 5.5
(‘n vol, licht goudkleurig bier met een 
hoppy bite, ietsje fruitig en een zacht bittertje)
Karmeliet tripel 8.4 5.75
Koninck triple D’Anvers 8.0 5.75
Paix Dieu tripel              10.0 6.35
St. Benardus tripel 8.0 5.5
Illabefactus Autopus ZEEUWS 8.0 5.9
Chimay tripel 8.0 TRAPPIST 5.75
Rochefort tripel 8.1 TRAPPIST 5.75
Westmalle tripel 9.5 TRAPPIST 5.75

DONKER /BRUIN FLES alc. % €
“DE KROON” DUBBEL ZEEUWS 6.5 5.25
(donker van kleur en vol van smaak, door de
caramelmouten, kandijsuiker en vloeibare caramel)
Brand oud bruin 3.5 4.2
Gouden Carolus classic 8.5 5.8
Chimay blauw 9.0 TRAPPIST 5.9
Rochefort 6 7.5 TRAPPIST 5.75
Rochefort 8 9.2 TRAPPIST 6
Westmalle dubbel 7.0 TRAPPIST 5.3

STOUT FLES alc. % €
Guinness extra stout 5.5 5.65

IPA FLES alc. % €
Superbia (Hugel) 7.5 6,5
PLOMPE IPA ZEEUWS 7.0 6.6
IPA Aap Guilty Monkey 6.6 5.75
Brand IPA 7.0 4.75



QUADRUPEL FLES alc. % €
Gouden Carolus whisky infused 11.7 6.25
St. Benardus Abt 12 10.0 6
La Trappe quadrupel 10.0 TRAPPIST 6.1
Rochefort 10 11.3 TRAPPIST 6.75

AMBER / BELGIAN PALE ALE FLES alc. % €
Bolleke Koninck 5.0 5.2
Kwak Pauwel 8.4 5.9
La Trappe Isid’or 7.5 TRAPPIST 5.95
Orval 6.2 TRAPPIST 5.75
Mont des Cats 7.6 TRAPPIST 6.75

       

Uit  de koelkast of v/h schap
Welke leeftijd, van jong tot oud 
*   2 –   6 mnd 6.2 TRAPPIST 5.75        
*   6 – 12 mnd 6.2 TRAPPIST      6.25
* 12 – 24 mnd 6.2 TRAPPIST       6.75
* 24 – 36 mnd 6.2 TRAPPIST 7.75

Lekker met ORVAL TRAPPISTENKAAS ERBIJ

WIT / WEIZEN FLES alc. % €
Brand weizen 5.0 4.6
La Trappe wit 5.5 TRAPPIST 5.2
Dutch Bargain Seawise (glutenvrij) ZEEUWS 5.0 5.75

LAMBIEK /GEUZE /FRUITBIEREN  FLES alc. % €
Amstel radler 2.0 3.7
Cherry Chouffe 8.0 6
Liefmans kriek 0,33lt 6.0 6.35
Vermeersen kriek ZEEUWS 3.5 5.25
Boon oude geuze 0,375lt 7.0 7.75
Boon kriek 0,375lt 4.0 7.75
Duchesse de Bourgogne 6.2 5.35

ALCOHOL vrij / arm FLES alc. % €
Affligem blond 0.0 4.6
Amstel radler 0.0 3.7
Brand weizen 0.0 4.25
Brand IPA 0.0 4.25
Heineken 0.0 3.8
Amstel rosé 0.0 4.2
Epos La Trappe wit 0.0 TRAPPIST 4.6
Nilis La Trappe donker 0.0 TRAPPIST 4.8
Kwaremont blond 0.0 4.8

     Niet kunnen kiezen?? Klik op onze QR code voor een overzicht KELDERBIEREN 
      

KIES JE ORVAL



WARME DRANKEN

Koffie 3
Cappuccino 3.35
Espresso 3
Espresso macchiato 3.5
Cortado 4.1
Doppio 4.5
Koffie verkeerd 4.25
Latte macchiato 4.25
Flat white 4.75

Toeslag decafeïne 0.60

TOKTOK MACCHIATO 6
(met chocoladesaus en advocaat)

Verse thee 3
Diverse smaken

Verse munt 4
Verse gember 4

KOFFIE / THEE COMPLEET 9.5
Lekkere snoeperij met 
’n Zeeuwse borrel erbij

Irish coffee (Jameson whisky) 8.25
French coffee (Grand marnier) 8.5
Spanish coffee (Licor 43) 8.25
Spanish coffee (Tia maria) 8.25
Italian coffee (Amaretto) 8.25
DOM Benedictine coffee 8
Kiss of Fire coffee 8.25

Warme choco met slagroom 4.3
Warme choco+ rum & slagroom 8
Glühwein (in het winterseizoen) 5

KOUDE DRANKEN flesjes

Verse halfvolle melk (glas) 2.95
Chocomelk / Fristi 3.50
Verse jus d’orange (glas) 3.75
Sourcy rood – blauw 3.00
Sourcy rood – blauw 0,75lt 7.25
Pepsi cola – Pepsi zero 3.20
7-up zero – Sisi zero 3.20
Tonic / Bitterlemon 3.40
Lipton ice-tea / ice-tea green 3.40
Rivella blauw 3.40
Ginger ale 3.40
Orangina 3.50

Zeeland Appelsap 3.50
Zeeland Apfelschorle 3.50
Zeeland Cassis 3.50

Borrelhapjes & Snacks

Tosti ham / kaas 4.50
Tosti kaas / knakworst 6.25
Bitterballen (black Angus) 8st 9.75
Gemengde snacks 8st 8.75
Mini frikandelletjes 8st 8.00
KaasTengels 8st 9.75
Vlammetjes 8st 9.25
Oude Reypenaer kaas 6.00
Jonge Orval kaas 6.00
Knabbelplankje 9.50
(kaas / worst / ham en ’n zuurtje)

Grote Snackschotel             44.75 
(ca 50 snacks warm en koud)

IETS LEKKERS BIJ DE KOFFIE?? € 4.15

keuze uit:

* Carrot cake (huisgemaakt)
* Appel-amandeltaart (huisgemaakt)

* Zeeuws bolusje gevuld met tiramisu



Aperitief | Cocktail | Mixdrank

Port rood 5.75
Martini rood / wit 4.75
Campari jus d’orange 7.75
Campari bitterlemon 7.75
Passoa jus d’orange 7.00
Black Tomato Gin (Zeeuws)        11.50

met Lobster tonic water
Schodu Gin met (Zeeuws)          11.50

met Lobster tonic water
Aperol Spritz 8.00
Mojito 8.50
COCKTAIL “DE KROON” 8.50
Schodu Gin Pink Summer           11.50
(Zeeuws) met Lobster Lemon mint
Black Diamond, Averna met 9.50

Lobster Lemon mint
Bacardi white cola 8.00
Bacardi lemon cola 8.00
Bacardi bruin cola 8.00
Bacardi spiced cola 8.00
Malibu cola 7.00
RICKERDJE 8.00
(vodka, apple sourz, 7-up)

Aperitief / Wijn ALCOHOL vrij

Mojito 0.0% 8.00
Schodu NADA Gin (Zeeuws) 9.75

met Lobster tonic water
Flesje witte wijn chardonnay 8.00
 (2 glaasjes)

Whisk(e)y

Scotch blended
Ballantines | Bell’s 5.50
Johnny Walker Red label 5.50
Johnny Walker Black label 6.75
Chivas Regal 12 Years 8.00

Irish Malt
Jameson 5.50

Scotch Single Malt
Talisker Skye 9.25

Bourbon
Four Roses 5.50

Cognac
Martell VS 6.50
Remy Martin VSOP 9.75

Gedistilleerd

Jonge jenever |Bessen jenever 3.40 Vieux | Dropshot | Sourz 3.40
Schrobbelaer | Berenburger 3.20 Zeer oude jenever 3.60
Jägermeister 3.50 DOM Benedictine| Cointreau 5.00
Tia Maria | Baileys | Licor 43 5.00 Amaretto | Sambucca 5.00
La Chouffe koffielikeur 5.25 Calvados | Limoncello 5.00
(warm en met slagroom)
Grand Marnier Rouge 5.75 Drambuie 5.50
Vodka | Ouzo | Pernod 4.25 Gin Gordon’s 4.25
Tequila| Bacardi 4.75 Passoa | Malibu | Pina Colada 4.25



WIJNEN

WIT

Blue Night  
Duitsland|Rheinhessen|Müller Thurgau
Een frisse, medium body wijn met aroma's van exotisch fruit. De smaak is rond en zacht met een 
licht zoete afdronk.
Glas 4.95 | Fles 25.50 alc% 8.5

Réserve St. Martin Chardonnay
Frankrijk|Languedoc|100% Chardonnay
Strogeel van kleur met aroma’s van citrus, ananas en perzik. Zachte rond smaak 
met  tonen van perzik en hazelnoot.
Glas 5.35 | Fles 27.25 alc% 13

K-Naia Verdejo
Spanje|Rueda|85% Verdejo 15% Sauvignon blanc
Licht gele kleur. Aroma’s van tropisch fruit met tonen van venkel en vers gemaaid gras. Fris, 
levendig en aromatisch met een lange afdronk
Glas 5.50 | Fles 29.00 alc% 13

Emil Bauer Weissburgunder
Duitsland|Rheinland-Pfalz|100% Pinot Blanc
Citroengeel in de het glas. Aroma’s van appel, citrusvruchten en ananas. 
Lichte body met  elegante zuren en een frisse afdronk.
Glas 6.00 | Fles 30.00 alc% 11.5

St. Michael Eppan Classic Pinot Grigio
Italie|Alto Adige|100% Pinot Grigio
Strogeel met een fruitig aroma van rijpe peer en appel. Zacht, verfijnd en elegant. Mooie zuurgraad 
en een aanhoudende afdronk. 

       Fles 38.50 alc% 13.5

Domaine des Sardelles Sancerre blanc
Frankrijk|Loire|100% Sauvignon blanc
licht gouden tint en een delicaat bloemig aroma van witte bloemen, samen met fris fruit zoals perzik 
en groene appel en een subtiele kalkachtige mineraliteit.
Smaak is verkwikkend zuiver en elegant met levendige zuren, een sprankelende frisheid.

       Fles 46.00 alc% 13

ROSÉ
Torre de Vejezate Rosé
Spanje|La Mancha|100% tempranillo 
Licht fruitige sappige rosé, fris en zacht, aardbei, perzik
Glas 4.95 | Fles 25.50 alc% 12.5

Domaine de Leos Rosé Leos Cuvée Augusta
Frankrijk|IGP Mediterranée |Bourboulenc, vermentino, grenache
Bloemige aroma’s met tonen van wit fruit. Vol, zuiver en
aromatisch met vers wit en rood fruit en een lange afdronk
                     Fles 37.50 alc% 12.5



ROOD

Torre de Vejezate Tempranillo
Spanje|La Mancha|100% tempranillo
Aroma’s van rood en donker fruit (framboos, bosbes,..) met tonen van 
hazelnoot en amandelen. De smaak is mooie in balans, rond en vol fruit.
Glas 4.95 | Fles 25.50 alc% 12.5

Maison De La Villette Merlot
Frankrijk|Languedoc-Roussillon|100% Merlot
Donkerrood van kleur. Aroma’s van zwart fruit, jam en gekookt fruit, 
en een kruidig parfum. Volle ronde wijn met rijke tannines in de afdronk.
Glas 5.50 | Fles 29.50 alc% 13.5

Côtes du Rhône Domaine La Manarine
Frankrijk | Rhone | Grenache
Dieprode wijn met een uitbundig aroma van geconcentreerde fruitaroma’s als zwarte bes, mooi 
aangevuld met tonen van bloemen en specerijen. De wijn is rond bijna zwoel van smaak, 
vol fruitig met een verfijnde kruidigheid in de afdronk.

     Fles 32.50 alc% 13.5

Bolla “Le Poiane” Valpolicella Ripasso 
DOC Classico Superiore
Italie|Veneto|corvina en corvinone (70 %) rondinella 
De ingedroogde druiven die gebruikt zijn voor het maken van Amarone 
worden gebruikt voor de tweede vergisting van de Ripasso. Hierdoor 
krijgt de Ripasso een deel van de body, smaak en concentratie die je in 
Amarone vind. Aroma’s van zwarte rijpe kersen, jam,  vanille, drop en ceder hout.

      Fles 39.50 alc% 13.5

MOUSSEREND

Prosecco Rosanti Frizzante Piccolo 0,2lt
Italië | Veneto | Glera
Mooie frizzante met een fruitig en floraal aroma. Elegant, zacht en fris van smaak met wat tonen 
van gekristalliseerd fruit aperitief
       Fles 8.00 alc% 10.5

Cava Albareda Brut
Spanje | Cataluña | Macabeo, Parellada, Xarello
Bevat aroma's van noten en tonen van fruit en geroosterd brood. In de mond vinden we citrusfruit 
met een vleugje groen fruit, gevolgd door een prettig rijke en lange afdronk.                 

       Fles 32.50 alc% 11.5

Champagne Rene Schloesser Brut
Frankrijk | Champagne | Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir 
Mooie frisse Champagne met behoorlijke fruitsmaken. Mooi in balans met veel 
smaak en lange afdronk.
       Fles 51.00 alc% 12.2
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