
 

Menu Damier 

Amuse van de chef 

Amuse-bouche du chef 

Chef’s amuse-bouche 

- 

Garnaalkroketten 

Croquettes de crevettes 

Shrimp croquettes 

OF 
Tartaar van zalm - haringeieren - ingelegde citroen - dille 

Tartare de saumon - œufs de hareng – citron confit – aneth 

Tartare of salmon - herring eggs – preserved lemon – dill 

-  

Kleine zeetong (2 stuks) – salade - frietjes 

Petite sole (2 pièces) – salade - frites 

Small sole (2 pieces) – salad – French Fries 

OF 
Hertenkalf – rozemarijn – bloemkoolpuree – bramenjus – millefeuille van aardappel 

Chevreuil enrobé de romarin – purée de chou-fleur – jus de mûres – millefeuille de pomme de terre 

Venison ‘rosemary coated’ – cauliflower purée – blackberry jus – thousand-layer potato 

- 

Dame Blanche 

Dame Blanche – glace à la vanille – crème fraîche – sauce chocolat chaude 

Dame Blanche with vanilla ice cream – whipped cream – hot chocolade sauce 

OF 
Chocolademarquis – crème anglaise van koffie - sinaasappel 

Marquis au chocolat – crème anglaise au café - orange 

Chocolate marquis – coffee crème anglaise - orange 

OF 

Kaasbord + 8 

Assiette de fromage  

Cheese plate  

65 

Wijnarrangement 
 Arrangement de vin  

 Wine pairing 
20 


