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Maxime, Olivier, Nick and the entire team
welcomes you to
Lebeau by Livingroom


We are committed to an authentic cuisine, prepared with fresh, carefully selected ingredients.  Every dish reflects our passion for taste and our high quality standards.  


In addition to our regular menu, we surprise you every day with suggestions from the Chef, inspired by the season and the creativity of the moment.  


Surprise someone? 
Give the gift of a tasteful moment with our gift voucher.  


Opening hours
Breakfast: 8am – 10am
Lunch: 12pm - 2pm
Dinner: 6pm - 9pm


Brasserie Closed on Wednesday and Thursdays
(except on public holidays)

Please book online on our website or directly by google

Follow us on facebook and Instagram and discover or novelties.  

All prices include service and VAT.  
FRANÇAIS
APERO
Coupe Champagne Edmond Roussin 1Cru Brut	16
Coupe Champagne Ruinart Brut	22,5
Bellavista Franciacorta Italia	16
Cocktail Maison: Gin, Apricot & Jus d’orange	12
Picon Maison	12
Kirr Royal	16
Kirr	11
Campari	11
Vermouth Bianco, Rosso	10
Ricard	10
Jeune Jenever	9
Porto rouge	10
Porto rouge 10 Years	15
Pineau des Charentes	10
Sherry dry Fino	10

COCKTAILS
Cocktail Livingroom: Gin, Apricot & jus d’orange	12
Pimm’s N°1 Ginger Ale	15
Mojito: Rhum, Citron vert, Soda & Menthe	15
Aperol Spritz Royal	15
Negroni	15
Pornstar Martini	15
Moscow Mule	15
Sans alcool:	Virgin Mojito, Virgin Basil Smash, Virgin Gingembre, Sanbitter & Tonic	11
	Copperhead Gin 0% & Tonic		14

BOISSONS FORTES
Gordons London Dry Gin	11
Hendrick’s Gin	12
Copperhead Gin	12
Gin Mare “Capri”	12
Bacardi White Rum	11
Bacardi Ocho Años	12
Diplomático Rum Reserva Exclusiva	13
Belvédère	12
J&B	11
Johnnie Walker “Black Label”	14
Johnnie Walker “Blue Label”	35
Glenmorangie 10Y	15
Oban 14Y	18
Lagavullin 16Y	16

Les boissons gazeuses en supplement

VINS AU VERRE OU À LA CARAFE	15cl	50cl
BLANC:	France: 	Bergerac, Sauvignon Gris & Sémillon	11	37
	Nieuw Zeeland:	“Cloudy Bay” Sauvignon Blanc	14	46
		France:	Pouilly Fuissé, Bourgogne Chardonnay	17	55
ROUGE:	Italië: 	Rosso Di Montalcino, Sangiovese	12	38
		France: 	Suggestion de vin du mois	13	42
		France:	La Rousselle, Fronsac, Merlot & Cabernet	15	50
ROSÉ:		France: 	By Ott 2e vin de Domaines Ott, Côtes de Provence	11	37
		France:	Whispering Angel Côtes de Provence	13	42

N’HESITEZ PAS À ESSAYER NOS SUGGESTIONS

ENTRÉES
	
· Nuggets de bœuf Deluxe avec mayonnaise à la truffe (8 pièces)	27
· Calamars (poulpes) frits, sauce "Tartare Maison"	23
· Secreto n°7 jambon de Rubia Gallega	27
· Saumon fumé extra doux & toast	31
· Foie gras à la confiture de figues et cramique	34

· Gamba’s sauvages grillées « Sriracha » 2 pièces	32
· Croquettes de crevettes de Zeebrugge 1 ou 2 pièces	14/28
· Croquettes de fromages 1 ou 2 pièces	11/22
· Pomme Moscovite Caviar Oscietra 30gr/60gr	95/180




ENFANTS (max 12 ans)
· Filet Pur enfant & frites	26
· Filet de poulet, compote de pommes & frites	20
· Carbonades Flamandes & frites	20
· Croquettes de crevettes de Zeebrugge (2 pièces)	28
· Croquettes de fromages 1 ou 2 pièces	11/22








N’HESITEZ PAS À ESSAYER NOS SUGGESTIONS

PLATS PRINCIPAUX

· Sélection de bœuf de première qualité selon l’offre du marché, voir suggestions
· 2 Solettes "Meunière" & frites	44
· Cabillaud Royal « Dugléré » et purée	46
· Gamba’s sauvages grillées « Sriracha » 3 pièces avec riz	48
· Salade César au poulet fermier, salade Romaine & Parmesan	33

· Carbonades Flamandes extra tendre et frites	33
· Ossobuco « Milanese » avec tagliatelle & Parmesan	36
· Côte de porc avec sauce « Blackwell » et frites	32
· Filet Pur natur Charolais & frites	46
	Sauces: Béarnaise, Poivre Concassé ou Beurre maître d’hotel	3
· Tartare minute coupé à la main avec frites	- Classique “Mère André”	39
 	- Avec Oscietra Caviar 30gr. 	95

· Poulet fermier “LABEL ROUGE” classique pour 2p. & frites	43pp 
Temps de préparation au four durée +/- 40 minutes, commander avant 13:15h ou 20:15h

Nos plats principaux sont servis sans légumes, choisissez vos accompagnements ici.
Chaque portion est pour 1à 2 personnes :

Laitue	6	Compote de Pommes	6	Frites Fraîches	6
Salade chicons	7	Chicons braissés	7	Purée	6
Laitue Tomate	6	Assiette et couvert suppl	6	Croquettes	6



Si vous êtes allergique ou intolérant à certains produits, veuillez toujours en informer le serveur lors de votre réservation et de votre commande.  
Nous avons une carte avec les 14 allergènes à votre disposition, n’hésitez pas à la demander.  
La composition des plats peut changer et tous les plats peuvent contenir des traces des 14 allergènes.  

Nous garantissons la sécurité alimentaire pour le retrait et/ou l’emporter (doggy bags) jusqu’à 12 heures après votre ticket d’achat s’il est conservé entre 4°C et 6°C, après nous ne sommes plus responsables.  






1 table = 1 addition
Afin de garantir le bon service de votre table nous vous prions de limiter la commande entre 4 différentes entrées ou plats, étant donné que nous travaillons uniquement avec des produits frais, préparés ' à la minute ' 

Merci pour votre compréhension !

ENGLISH

APERO
Glass Champagne Edmond Roussin 1Cru Brut	16
Glass Champagne Ruinart Brut	22,5
Glass Bellavista Franciacorta Italia	16
Cocktail Maison: Gin, Apricot & orange juice	12
Picon Maison	12
Kirr Royal	16
Kirr	11
Campari	10
Vermouth Bianco, Rosso	10
Ricard	10
Young Genever	9
Red Porto	10
Red Porto 10 years	15
Pineau des Charentes	10
Sherry dry Fino	10

COCKTAILS
Cocktail Livingroom: Gin, Apricot & Orange juice	12
Pimm’s N°1 Ginger Ale	15
Mojito: Rhum, Lime, Soda & Mint	15
Aperol Spritz Royal	15
Negroni	15
Pornstar Martini	15
Moscow Mule	15
Non alcoholic:	Virgin Mojito, Virgin Basil Smash, Virgin Ginger, Sanbitter & Tonic	11
	Copperhead Gin 0% & Tonic			14

SPIRITS
Gordons London Dry Gin	11
Hendrick’s Gin	12
Copperhead Gin	12
Gin Mare “Capri”	12
Bacardi White Rum	11
Bacardi Ocho Años	12
Diplomático Rum Reserva Exclusiva	13
Belvédère	12
J&B	11
Johnnie Walker “Black Label”	14
Johnnie Walker “Blue Label”	35
Glenmorangie 10Y	15
Oban 14Y	18
Lagavullin 16Y	16

Soft drinks in supplement

WINES BY THE GLASS OR CARAFE	15cl	50cl

WHITE: 	France: 	Bergerac, Sauvignon Gris & Sémillon	11	37
	New Zeeland:	“Cloudy Bay Sauvignon Blanc	14	46
		France:	Pouilly Fuissé, Bourgogne Chardonnay	17	55
RED:		Italië: 	Rosso Di Montalcino, Sangiovese	12	38
		France: 	Wine suggestion of the month	13	42
		France:	La Rousselle, Fronsac, Merlot & Cabernet	15	50
ROSÉ:		France: 	By Ott 2 wine of Domaine Ott, Côtes de Provence	11	37
		France:	Whispering Angel Côtes de Provence	13	42

“DON’T HESITATE TO TRY OUR SUGGESTIONS”

SHARING BITES AND STARTERS
	€
· Beef Nuggets Deluxe with truffle mayonaise (8 pieces)	27
· Calamari fritti (squid), sauce "Tartare Maison"	23
· Secreto n°7 ham from Rubia Gallega	27
· Smoked salmon with toast	31
· Foie gras with fig jam and toast	34

· Grilled wild prawns “Sriracha” 2 pieces	32
· Croquettes with shrimps from Zeebrugge 1 or 2 pieces	14/28
· Cheese croquettes 1 or 2 pieces	11/22
· Pomme Moscovite Oscietra Caviar 30gr/60gr	95/180




CHILDREN (under 12 years)
· Kids Beef tenderloin with french fries	26
· Chicken with apple sauce & french fries	20
· Tender Stew from pork cheek with french fries	20
· Croquettes with shrimps from Zeebrugge (2 pieces)	28
· Cheese croquettes 1 or 2 pieces	11/22







“DON’T HESITATE TO TRY OUR SUGGESTIONS”

MAIN COURSES

· Prime Beef Selection according to availability See suggestions
· 2 Dover Soles with french fries	44
· Cod fish “Dugléré” and mashed potatoes	46
· Grilled wild prawns “Sriracha” 3 pieces	48
· Caesar salad with farm chicken & roman salad	33

· Tender Stew from pork cheek with french fries	33
· Ossobuco “Milanese” with fresh tagliatelle & Parmesan	36
· Pork chop “Blackwell” sauce & french fries	32
· Charolais beef tenderloin with french fries	46
	Sauces: Béarnaise, Black pepper or Garlic butter	3
· Handcut beef tartare with french fries	- Classic “Mère André”		39
 	- With Oscietra Caviar 30gr.		95

· Speciality: Farmer chicken “RED LABEL”*classic way. for 2p .with French fries	43pp
 Oven cooked 40 minutes. Order before 13h or 20:15h



Our main dishes are served without vegetables.  Please choose your side dishes here.
Each portion serves 1 to 2 people.

Lettuce	6	Apple compote	6	French fries	6
Chicory salad	7	Stewed chicory	7	Mashed potatoes	6
Tomato lettuce	6	Extra plate & cutlery	6	Croquettes	6





If you have any allergies or intolerances, please always inform your server, when making your reservation and placing order.  
We have a menu listing the 14 allergens available, don’t hesitate to ask for it.  
Dish compositions may change, and all dishes may contain traces of the 14 allergens.  

We guarantee food safety for take away and /or leftover (doggy bags) up to 12 hours after your purchase, provided the food is stored between 4°C and 6°C.  After that, we can no longer be held responsible.  



1 table = 1 bill
A la carte, each table or group can choose freely between 4 different starters and 4 main courses to guaranty your group a great & quick service.
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