


réveillon de la Saint-Sylvestre

amuses

Pomme Zeebrugeoise — Caviar
Tartare de maquereau — Furikake
Holstein fumé — Marinade orientale

Champagne Michel Lenique “Prestige” Magnum // Brut

entrée
Foie d'oie

Anguille fumeée — Pain aux raisins — Granny smith

Weingut Leth “Schillingsberg” 2021 - Riesling

cours intermédiaire

Barbue jeune
Beurre blanc — Couteau — Palourde— Crevette grise

Clos du Moulin aux Moines
“Les Combottes — Pernand-Vergelesses”
2020 // Chardonnay

le rafraichissement

Sorbet — Champagne

plat principal

Cerf
Girolles - Réglisse - Panais

Carlo Revello & Figli “Giachini - Barolo” 2018 Double Magnum // Nebbiolo

plateau de fromages
par De Kaasfee

Maderista X “10 year old Madeira” // Tinta Negra

dessert

Saint-Sylvestre

mignardises
par Gaelens

menu a € 180,-
vins assortis, eau & café ou thé a € 115,-
jusgu'a minuit

dresscode
Black Tie

accompagnement musical
19h00 - 02h00



