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Natiénlaan 203, 8300 Knokke-Heist

GOMMAIRE

organic living

— CONCEPT STORE —

info@gommaire-conceptstore.com | www.gommaire-conceptstore.com

+32 (0) 50 69 59 30
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bieres

pressions

Stella Artois

Duvel 6,66%

bouteilles

Stella Artois 0.0%

Duvel

Tripel dAnvers

Orval

Mc Chouffe

Liefmans “On The Rocks”

St.-Louis Premium Gueuze

biéres sans alcool

Stella Artois 0.0%

Sportzot 0.0% par “Brugse Zot”

€5

€6

€5

€6

€6

€6

€6

€5

€6

€5

€6



Residentie “Folon”

Lippenslaan 183

immo

centrale

050603010

Lippenslaan 393
www.immo-centrale.be

Residentie “Joali”

A. Verweeplein 20

boissons fraiches

Coca-Cola / Coca-Cola Zero
Fuze Tea

Fever-Tree Limonades
Pink Grapefruit Soda
Sicilian Lemonade
Ginger Beer
Ginger Ale

Fever-Tree Tonics
Indian Tonic
Mediterranean Tonic
Light Tonic
Pink Raspberry & Rhubarb Tonic

Boissons saines a faible teneur en sucre
Lemonaid*Lime

Lemonaid* Blood Orange

Jus d’orange frais
Artisanal

Jus de pomme “Zoete Polder”
Artisanal

Big Tom

Red Bull

€5

€5

€5

€5

€5

€7

€5

€5

€5
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't Walletje 74, 8300 Knokke-Heist
+32 (0)50 55 12 51
info@hilux-hillewaert.be

L _

PALUX FR ANKE

HILUX-HILLEWAERT

Tau Still €6/€12
330 ml
750 ml

Tau Sparkling €6/€12

330 ml
750 mi

suppléments

Jus de citron €2
Grenadine €2
Sirop de menthe €2



boissons chaudes

par Masalto
Caffe lungo €5
Ristretto / Espresso €5
Double espresso €7
Cappuccino €6
Caffé macchiato / Latte macchiato €6
Cafés de spécialité €15

Irish Coffee (Whiskey)

Italian Coffee (Amaretto)

French Coffee (Cognac ou Grand Marnier)
North Sea Coffee (Hierbas de las Dunas)

Thee “Vitao - Bio” €5
Earl Grey
English Breakfast
Vert
Citron
Fruits des bois
Camomille
Tilleul

Theé frais €7
Menthe
Gingembre

Jacob Cohén | Antwerp
Oudaan 28, 2000 Antwerp

’

Jacob Cohén Uomo | Knokke
Kustlaan 81, 8300.Knokke

Jacob Cohén Donna | Knokke
Kustlaan 87, 8300 Knokke

@ www.oxford.be ' v DN I @O R i




CLASSICS
v

Guidance rendered with knowledge
and respect for discretion.

FINE CLASSIC AND RACING AUTOMOBILES
Fine Classics nv | Roden Ossenstraat 5a, BE-8300 Westkapelle | +32 (0)50 62 78 08 | info@fineclassics.be

APERITIF MAISON

Hierbas Secro 29 €15

Hierbas + Romarin + Fever-Tree
29 herbes locales et soigneusement sélectionnées

Campari €11/€14/€16
Campari puur
Campari + Tonic ou Soda
Campari + Jus d'orange frais

Kirr Vin Blanc €1
Kirr Royal €21
Vermouth Del Professore €10
Bianco
Rosso
Picon Vin Blanc €12
Porto “Adriano White Reserva 7Y Old” €1

par Ramos Pinto

Porto “Adriano Tawny 6Y Old” €10
par Ramos Pinto

Pineau des Charentes “Le Colibri Charmant” €10
par Fanny Fougerat

Sherry La Ino Fino (Sec) €10

Sherry PX Pedro Ximénez (Moelleux) €12

Pastis N°51 €10

Pastis Henri Bardouin €13
13



RAAMDECORATIE

DECORATIEVE TECHNIEKEN cocktails
SCHILDER & BEHANGWERKEN

HERSTOFFEREN i

Royal (Champagne)

KA R P E T T E N Aperol Spritz €15

Campari Spritz €15
Hierbas Secro 29 Sour €15
Hugo €15
Negroni €15
Bloody Mary €15
Cosmopolitan €15
Moscow Mule €15
Dark 'n Stormy €15
Pornstar Martini €15
Espresso Martini €15

Vervarckelnterieur

SHNTEC BRI 2

VERVARCKEINTERIEUR

PHOTOGRAPHY / ART DIRECTION BY CHARLOTTE LAUWERS & MAXIME LOISE 15




mocktails

San Pellegrino €6/€9/€1
Sanbitter pur
Sanbitter + Tonic ou Soda
Sanbitter + Jus d'orange frais

Chose €10
Pamplemousse-tonic

Lebeaul9 €10
Lemon squash
N'SANE Ginger Balm €10

S m a rt WO r k p I a CeS = Organic Ginger Juice-tonic
Fa—— Copperhead €10
for happy people.

Virgin gin-tonic

. Monin €10
www.buroproject.be Orange Spritz
BlendBrothers €10

Virgin Basil Smash

17
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INFO@DEKUYPER-PRODUCTS.COM

059 331175

DINNER

BVBA

DEKUYPER
PRODUCTS

NON-FOOD
SPECIALIST

@ OUDENBURGSESTEENWEG 31B, 8400 OOSTENDE

—

EEN ONDERNEMER
DIE EEN COMPAGNON
DE ROUTE HEEFT,
BEREIKT MOORE,

Elke onderneming start met een droom. Een
droom die zo aanstekelijk werkt, dat u er als
ondernemer alles voor over hebt. Tussen uw
ondernemersdroom en de realisatie kunt u op
elk moment op ons rekenen. Als klankbord,
als compagnon de route, als accountant of
consultant die meedenkt én meewerkt.

Want: Moore is er voor het grote werk en de
kleine zaken die voor u het verschil maken.

www.moore.be

The company’s companion.

Chaque entreprise commence par un

réve. Un réve si contagieux que, en tant
gu'entrepreneur, vous donnerez tout ce que
VOus pouvez. Entre votre réve et sa réalisation,
VOus pouvez compter sur nous. Comme une
caisse de résonance, comme un compagnon
de route, comme un comptable ou un
consultant qui réfléchit et coopere. Car Moore
est la pour le travail majeur autant que pour
les taches mineures qui font pour vous toute la
différence.

4 MOORE
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= Bacardi
=
E Reserva Exclusiva €16
. Diplomatico
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Cayman Rum €16
Otis
bourbon
Woodford Reserve €15
blend whiskey
J&B €13
Nikka from The Barrel Japan €15

single malt whiskey

Chivas Regal 12Y €14
Glenmorangie The Original 10Y €15
Johnnie Walker Black Label €14
Johnnie Walker Blue Label €35
Lagavulin 16Y €16
Oban 14Y €18

OUTDOOR
CONCEPT CREATORS RRGARDEN.BE !

KUSTLAAN 39, KNOKKE



Boetiek Marie-Claire Zoute

Men's store Women's store

Kustlaan 95 Kustlaan 139-141
8300 Knokke-Heist 8300 Knokke-Heist
Tel: 050/620965 Tel: 050/610870

www.marieclairezoute.be
Facebook: Marie-Claire Zoute

vodka

Belvédeére

gin
Gordon’s
Hendrick’s
Copperhead Gin
Tanqueray N°10
Gin Mare “Capri”
Bobby’s Gin
G'Vine Floraison

Marula Pomegranate Gin

23
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Vanop het veld
tOt Op het bord7 9 amuses d partager

U O O r e l ke w e ’:fOf e l I( e Ue n e m e n t’ % Sardinillas par “Real Conservera Espariola” £26
U in dt u’eﬁn'hWTmaChin e : ' 4 / i Sardines 14/18 — Toast — Citron vert

bl] D u m a R e n t ., . o Nardin par “Secretos Ibéricos” €24

Anchois fumés — Toast — Citron vert

Sanfilippo par “Heritage50 & Karel Coudyser” €35
Anchois affinés (36 mois) — Toast — Citron vert

Imperial Heritage caviar “Trésor” €85/€250

304gr./125¢r.
Blinis — Créme d’lsigny

Royal Belgian Caviar “Osietra” €85/€250

304gr./125¢r.
Blinis — Créme d'Isigny

Saumon fumé €29

Toast apéro — Garniture

Crabe €29

Brioche — Avocat — Ciboulette

Thon “ventréche” €35
Pan de Cristal — Olive

Croquettes de jarret de porc €28

Duroc d'Olives — Curry

Planche de charcuterie par “Secretos Ibéricos” €32

Selon l'offre du marché

dumas rent

Uw specialist in de verhuur van machines voor bouw en industrie

Duma Rent bv - Torkonjestraat 23, BE-8510 Marke T +32(0)56 222 111 - www.dumarent.be

Sivous avez des questions concernant les allergénes, veuillez nous en informer afin que nous puissions vous renseigner.

25




ALYSI

BAUM UND PFERDGARTEN

VANESSA BRUNO

FRAME

LAURENCE BRAS

8PM

UNO WOMEN
RO
LIPPENSLAAN 295, KNOKKE // 050 62 68 48
KUSTLAAN 5, KNOKKE // 050 61 43 33 GHOUD
ALEMAIS
" El_. E| DOROTHEE SCHUMACHER
= SEVEN FOR ALL MANKIND
= [m] . CLARIS VIROT
UNOKNOKKE.COM
STUDIO CLIOUE
PAROSH

WAHTS
XACUS
ICON 70
VINCE
MYTHS
TRAMAROSSA

UNO MEN
KUSTLAAN 181, KNOKKE // 050 81 64 26

KIEFERMANN

SUNDEK

CESAR CASIER

entrées

Huitre creuse “Daniel Sorlut N°4”

2 pieces / 4 pieces / 6 pieces
Citron — Vinaigrette

Tomate aux crevettes

1piece

Crevettes de Zeebruges épluchées ala main — Laitue — CEuf
Mayonnaise fraiche — Sauce cocktail fraiche

Croquettes aux crevettes artisanales

1piece / 2 pieces / 3 pieces
Persil — Citron

Burrata di bufala
Tomate bio — Avocat — Basilic

Vitello tonnato

Ventréche & Tataki de “Yellowfin” — Veau cuit lentement — Cépres

Sashimi de thon
Yellowfin — Wasabi — Ponzu

Sivous avez des questions concernant les allergénes, veuillez nous en informer afin que nous puissions vous renseigner.

27

€12/€24/€36

€36

€14/€27/€39

€29

€36

€34



for your

plats principaux
windows, walls & ftloors

salades

Salade César €33

Poulet fermier — Salade romaine — Parmesan — Croutons — Dressing

Salade nicoise €36

Ventréche & Tataki de “Yellowfin” — Haricots verts — Olive
Pdt des polders — Dressing

Tomates aux crevettes €46
2 pieces

Crevettes de Zeebruges épluchées a la main — Laitue — CEuf

Mayonnaise fraiche — Sauce cocktail fraiche — Frites fraiches

pdtes

Pates aux truffes €46
Rigatoni fraiches — Truffe saisonnier

Sivous avez des questions concernant les allergénes, veuillez nous en informer afin que nous puissions vous renseigner.

29




CHRISMA

WE BUILD - YOU RELAX

poisson

Cabillaud royal €45
Epinard — Beurre blanc — Purée de pdt

Sole “meuniere” (500 grammes) €65
Sauce tartare fraiche — Laitue — Citron — Frites fraiches

Bouillabaisse de la mer du Nord €45

Poissons fraichement péchés — Rouille — Toast — Gruyére

Pomme Moscovite (30 grammes) €95

Pdt des polders — Creme d’Isigny
Osietra (par Royal Belgian Caviar)

e e —

s TR R W N TR TTN—T N9 o e
N V77”7 "I 77 7P »

Sivous avez des questions concernant les allergénes, veuillez nous en informer afin que nous puissions vous renseigner.

KNOKKE EN VER DAARBUITEN WWW.CHRISMA.BE
SHOWROOM - KUSTLAAN 303, 8300 KNOKKE @CHRISMA_RENOVATIONS st



A local expert,
Internationally connected

viande

Steak tartare €33
Coupé au couteau — Laitue — Frites fraiches

Coucou de Malines réti (par 2 personnes) €85

Jus de cuisson — Pomme caramélisée — Croquettes de pdt
Laitue ou Salade de chicons ou Salade de tomates

Filet pur €49

Irlandais — Laitue — Frites fraiches
Béarnaise ou Poivre “concassé” ou Beurre maitre d’hotel

Vol-au-vent €43

Coucou de Malines — Ris de veau — Mousseline
Pate feuilletée par “De Baere” — Frites fraiches

Supplément: truffe (€ 10) ou crevettes grises (€ 12)

KNOKKE-ZOUTE
LUXEMBOURG

Sivous avez des questions concernant les allergénes, veuillez nous en informer afin que nous puissions vous renseigner.

KNOKKE-ZOUTE | Sparrendreef 80, B-8300 Knokke | immobrownknokke.be | +32 50 620 820
LUXEMBOURG | 43 route d’Arlon, L-B009 Strassen | immobrown.lu | +352 28 22 94 33




www.purdeyddesign.be

PURDEY D DESIGN supptnens

INTERIOR PROJECTS

Frites fraiches avec mayonnaise €6
Croquettes de pdt avec mayonnaise €6
Purée de pdt €6
Laitue €6
Salade mixte €8
Salade de tomates €8
Salade de chicons €8
Haricots verts €9
Epinard €9
Truffe €10
Béarnaise €5
Poivre “concasse” €5
Beurre maitre d’hotel €5

petit déjeuner

08h00 - 10h30

Petit déjeuner continental €30

De Baere Boulangerie — Zoete Polder — Seppe’s Granola
Progetti Divini — Eau de Tau — Masalto — Vitao

Sivous avez des questions concernant les allergénes, veuillez nous en informer afin que nous puissions vous renseigner.

Kloosterstraat 65
2000 Antwerpen 35
info@purdeyddesign.be




LEBEAUE

HOTEL | BAR | BRASSERIE

Zoutelaan 175
8300 knokke-heist

info@lebeaul9.be
www.lebeau19.be

BE 0476.696.926 © Ontwerp door Studio Minotaurus



