
MENU
New year’s

Fanta�s�e de chocolat, mousse de fève de Tonka,
texture mandar�ne et orange 

Pet�t Fours & Café ou Thé 
*

Verre Champagne Autréau Prem�er Cru

Tournedos Ross�n�, fo�e gras, r�sotto avec des
champ�gnons sauvage et sauce au porto de

N�epoort 

Dessert

Plat principal

Amuses Bouche
Pa�n perdu au romar�n et gorgonzola 

Brochette de scamp� d�abol�que et aïol� 
Cockta�l de crevettes gr�ses en feu�lle d’end�ve

Toast au tartare de bœuf et wasab�
Bl�n� aux camembert, no�x et m�el

Entrée
Ragoût de fru�ts de mer avec f�let de lotte,
�ambon Bellota et pomme de terre v�olette

Soup
B�sque d’écrev�sses

Veu�llez nous �nformer s� vous
avez des restr�ct�ons al�menta�res
ou des ex�gences végétar�ennes.

€149 / PP
Bo�ssons

exclus�ves


