
Menu de Réveillon 
€179,00  par personne, comprenant une sélection de vins et d'eaux

minérales, ainsi qu'une coupe de champagne à minuit

Tartare de crabe de la mer du Nord - Mangue - Herb Tulip

Consommé de champignons des bois- Sherry - Noix de Saint-
Jacques poêlées - Crème de panais

Filet  de veau cuit  lentement - Confit  de betteraves - Pommes de
terre Laura - Réduction de Madère

Gratin de poire Conférence avec glace à la vanil le

 H O T E L  L E  B O I S  D E  B R U G E S * * * *

3  H o r s - d ' œ u v r e  i n s p i r é s  p a r  l e  c h e f

Verre de Champagne à 00:00


