
KERSTAVOND
2026

FEESTELIJK
DEGUSTATIEMENU

24 december 2026
Vrijdagmarkt 5, Brugge

Aanvangsuur: 19u00

Vier kerstavond
aan tafel bij

Le Bois de Bruges.

€ 139
PER PERSOON

Inclusief geselecteerde wijnen,
water, frisdranken, tapbier en koffie,

inbegrepen tot aan het dessert.
Exclusief sterke dranken.

TRILOGIE VAN FEESTELIJKE AMUSES
DOOR ONZE CHEF GESELECTEERD

Champagne J.M. Gobillard & Fils
Grande Réserve · Premier Cru · Brut
Frankrijk

TARTAAR VAN GEELVINTONIJN
Granny Smith · munt · bergamot

2025 · Gorka Izagirre Blanco
Bodega Gorka Izagirre · Baskenland · Spanje

BOUILLON VAN BELGISCH
GRONDWITLOOF
Structuren van witloof · Holstein-entrecote

2025 · Kamptal Riesling
Domaene Gobelsburg · Oostenrijk

IN BOTER GEBRADEN
FAZANTENHEN
Knolselder · pastinaak · peperkoek ·
schuim van wilde girollen

2024 · Kaiserstuhl Spätburgunder
Weingut Salwey · Baden · Duitsland

KLASSIEKE KERSTSTRONK
Sabayon van amaretto · vers fruit

2024 · Jurançon Moelleux ‘Ballet d’Octobre’
Domaine Cauhapé · Sud-Ouest · Frankrijk

RESERVEREN
info@leboisdebruges.be
050/33.33.64
Uw reservatie is definitief na ontvangst
van de betaling.

DINER – OVERNACHTING – ONTBIJT
Speciale arrangementen met kamer beschikbaar.
Meer informatie bij onze sales manager:
dirk@leboisdebruges.be

Allergieën of dieetwensen? Geef ze door bij reservatie.



