STARTERS

/’ Komt voor de bakker 5,75

Landbrot mit Krauterbutter, Aioli, Oliven6l und Meersalz

Crostini pro Portion 2,50
Eine Spezialitat des Hauses, taglich wechselnd

VORSPEISEN Vorspeisen 11,00

Verkostung von Vorspeisen )

trio von gerdauchertem Lachs, gesalzenem Spargel in einer
Blatterteigschale und einer Fischsuppe oder einer Suppe du Chef

3

Teuflische Garnelen
scharfe Garnelen mit Chipotle-Pepperoni und Knoblauch serviert mit Brot

Rindercarpaccio
mit Triiffelmayonnaise, Pinienkernen und Parmesan

’ Sommerliches Spargelragout

Sommerliches Spargelragout mit weifsem Spargel, griinen Erbsen und
einer Blatterteigpschale

SUPPEN Suppen 7,50

Gut geftillte Fischsuppe
/‘ Cremige Tomatensuppe mit cinem Wolkchen Sahne
Suppe du Chef

Die Suppen werden mit Brot serviert

MAHLZEITSALATE Mahlzeitsalate 17,50

/‘ Salat mit Zicgenkase/ grof¥e Portion +5

mit gratiniertem Ziegenkise, Gurke, Zwiebeln, Tomate, Obst der Saison,
Walniissen und griinen Krautern

Cacsar Salat / grof3e Portion +5

mit gegrilltem Hahnchenfleisch, Speck, Gurken, Zwiebeln, Tomaten,
Pinienkernen und Parmesankise

Salat mit geraucherter Lachs/ grof3e Portion +5

mit gerduchertem Lachs, Gurke, Zwiebel, Tomate, Avocado
grinem Kriuterdressing und Limonenmayonnaise

Die Mahlzeitsalate werden mit Brot serviert




HAUPTGERICHTE Hauptgerichte 22,00

Picanha-Steak +7

Australisches Picanha-Steak, serviert mit Krauterbutter
Gemise der Saison und eine wechselnde Kartoffelbeilage

Lachsforellenfilet +5

Lachsforellenfilet auf der Haut gebraten mit Weilweinsof3e,
serviert mit Gemiise der Saison und einer wechselnden Kartoffelbeilage

Wolfsbarschfilet +5

gebratenes Wolfsbarschfilet mit griiner Krautervinaigrette
serviert mit Gemiuse der Saison und einer wechselnden Kartoffelbeilage

Black-Angus-Burger
Black-Angus-Rindfleisch-Burger mit Speck, Kise, Spiegelei, Tomate und Gurke
serviert auf einem Brioche-Brétchen mit Pommes frites und Salat

Tortellini
Tortellini, gefiillt mit drei Késesorten, mit einer Sauce aus Pilzen und Thymian
serviert mit einem griinen Salat und am Tisch geriebenem Parmesan

’ Orientalischer Wok (vegetarisch moglich) /grofée Portion +5

Hihnerbrust, Gemise und Cashewnisse in einer orientalischen Sofse gebraten,
serviert mit Reis

KLAS SIKER Klassiker 22,00

Das Geheimnis von Bergen aan Zee +5

Kabeljau, Lachs, Scholle und Garnelen in Hummeresofde, in einem Kochtopf
serviert mit Reis oder einer wechselnden Kartoffelvariation und
Gemuse der Saison

Hahnchensatay

mit hausgemachter Erdnussof3e, gebratenen Zwiebeln, Krabbenchips,
serviert mit Pommes frites, Mayonnaise und Salat

Spareribtopper / grofde Portion +5
serviert mit Knoblauchsofde und Whisky-Cocktailsof3e,
serviert mit Pommes frites, Mayonnaise und Salat

Kabeljau mit Knusperkruste

frittiert in Bierteig und serviert mit Remouladesofle, Pommes frites,
Mayonnaise und Salat

Seezunge +Tagespreis
ganze gebratene Seezunge, taglich frisch, serviert mit Remouladensauce,
frischem griinen Salat, Pommes frites und Mayonnaise

extra Pommes Frites 4,75
extra Kartoffelvariation 5,50
extra grimer Salat 4,50
extra Gemiuse der Saison 5,50




DES SERTS Desserts 8,50

Erdbeer-Romanoft +2
frische Erdbeeren mit Erdbeer-Wodka-Schlagsahne und Erdbeereis

Klein und stifd
stifie Kostlichkeiten mit Kaffee nach Wahl und einem stifien Likor

Apfelstrudel

serviert mit Vanille-eis und Schlagsahne

Dessert du chef
Uberraschung des Chefs

Zwei Kugeln nach Wahl mit Schlagsahne
wihlen Sie: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Maracuja/Mango, Zitrone,
Himbeere und Waldfruchtjoghurt

SPEZIELLER KAFFEES

Dutch coffee 9,50

Ketel 1 Matuur jenever mit Kaffee und Schlagsahne

Irish coffee 9,50

Jameson Irish Whiskey mit Kaffee und Schlagsahne

French coffee 9,50

Grand Marnier mit Kaffee und Schlagsahne

[talian coffee 9,50

Amaretto mit Kaffee und Schlagsahne

Spanish coffee 9,50

Tia Maria oder Licor43 mit Kaffee und Schlagsahne

FUR DIE FEINEN VERKOSTER

Calem, fine Ruby port 4,85

mit Aromen von dunklen Friichten und Johannisbeeren

Graham's, late bottled vintage port 7,00

duftender Portwein mit fruchtigen und wiirzigen Aromen

Lustau, Solera sherry 7,75

weich und sifd mit Aromen von Sultaninen, Feigen und Niissen

Pallini, Limoncello 5,50
pur mit dem reinen Geschmack von frisch gepresstem Zitronensaft

Torres, Floralis Moscatel Oro 6,75
halbsiifer Dessertwein mit blumigen Aromen und Geschmacksnoten von
Gewlrzen und Honig



