2K enstmenu 2022 £

HKewstavend

Terrine van Rip met shiitake, geroosterde ui, appel en gemarineerde radijs

&

Zalmfilet met een krokant dakje van parmezaan en noten, geserveerd met pomme
fondant en geroosterde brusselse spruitjes
of
Dry-aged rib-eye geserveerd met gebrande prei, knolselderijpuree, kalfsjus en
pomme fondant

&

Gepocheerde peer met hangop van kaneel en huisgemaakte vanille-bourbonijs

Eorste Howtdag

Tartaar van tonijn met sesammayonaise, créme van wasabi, avocado en
geplisseerde cherrytomaat

A

Spoom van prosecco, vodka, citroensorbetijs en vanille-ijs

A

Krachtige wildbouillon met wilde paddenstoelen

&

In boter gepocheerde kabeljauw met bietencréme, aarvdappelpuree en saus van
aardappel en bieslook

of

Gebakken eendenborstfilet met honingglace, gekonfijte zuurkool en krachtige jus
van hert

&

Aan tafel geflambeerde créme brilée met parfait van winterfruit

Tataki van ossenhaas met sambal-sesamtuilles en wakame

&

Gevulde parelhoen met geroosterde pastinaakcéme en jus van kip en rode wijn

of

Zeeduivelfilet met saus van appel, wortelcréme, krokante serranoham en lamsoor

4

Chocoladedome
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Hori o

Hihnchenterrine mit Shiitake, Rostzwiebeln, Apfel und mariniertem Rettich

A

Lachsfilet mit einer knusprigen Kruste von Parmesan und Niissen, serviert mit
Pomme Fondant und gerostetem Rosenkohl

oder

Dry-aged Rib-Fye-Steak, serviert mit gebratenem Lauch, Selleviepiiree, Kalbsjus und
Pomme Fondant

4

Pochierte Birne mit Zimt-,hangop” und hausgemachtem Vanille-Bourbon-Eis

W.itinachten

Thunfisch-Tartar mit Sesam-Mayonnaise, Wasabi-Creme, Avocado und geschiilten
XKirschtomaten

&

Spoom von Prosecco, Wodka, Zitronensorbet und Vanilleeis

&

Kriftige Wildbriihe mit Waldpilzen

In Butter pochierter Kabeljau mit Rote-Bete-Creme, Kartoffelpiivee und Kartoffel-
Schnittlauch-Sofie

ader

Gebackenes Entenbrustfilet mit Honigglace, kandiertem Sauerkraut und krftiger
HirschsofSe

&

Am Tisch flambierte Créme briilée mit Parfait von Winterfriichten

ggawmg Day
Lenden-tataki vom Rind mit Sambal-Sesam-Tuiles und Wakame

A

Gefiilltes Perlhuhn mit gebratener Pastinakencreme und Hiihner-rotweinsofSe

oder

Seeteufelfilet mit Apfelsofe, Karottencreme, knusprigem Serranoschinken und
‘Widerstoss

A

Schokoladenkugel



