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BRUGGE MHEERD










DEN HEERD

Vitello Tonnato
anguille fumée
style “Den Heerd”

* Asperges blanches *
filet de sole | oeufs de saumon
cresson | sauce au vin blanc

Agneavu
couronne et filet | léegumes de printemps
fopinambour | aubergine | sauce d’'ageau

ou
Lotte
boulgour | jeune oignon | curry rouge
pak-choi | fenouil | chili

Panna cotta
agrues | glace au basilic
ou
Assiette de fromage
(supplément € 6,00)



MENU DEN HEERD

3-plats - sans entreé* - € 64,00
sans boissons

4-plats - avec entreé* - € 74,00
sans boissons

La composition de nos plats peut changer.

Nos frites sont fraichement coupées
chaque jour.

Des allergies? Veuillez nous en informer




A LA CARTE

TAPAS TO SHARE

Goujonnettes
citron vert | sauce fartare € 18,00
Toast champignons € 18,00
Huitres Creuses (4) | glacons | citron € 19,00
Jambon Mangalica 18 mois
(maison Monte Nevado) 100gr € 19,50

ENTREES

Escargots
beurre composé | ail |salicorne | shiitake € 23,00
Oeuf frit
creme d'oignon | champignons € 23,00
Asperges Belges
a la Flamande € 25,00
Cervelle de veau
chou pointu | toast | sauce fartare € 27,00
Asperges Belges
saumon fumé | mousseline € 28,00
Huitres Creusen (6)
glacons | cifron € 28,00
Paté au foie gras
créeme de poire | pain au sucre € 32,00
Foie de canard poélée
pomme | sauce d’'épices € 35,00
Langoustines | beurre citron vert € 36,00
Entrée du menu € 30,00




VEGETARIEN / POISSON

Tagiatelle
légumes sautéees € 32,00
Petites soles (3 pieces)
salade | frites € 37,00
Asperges Belges
saumon fumé | pommes de terre € 39,00
Lasagne ouverte
sole | coquilles | shiitake | salicorne € 39,00
Langoustines
beurre citron vert € 49,00
Poisson du menvu € 39,00

VIANDE

Ragoit flamande
salade | frites € 32,00
Rognon de veau
légumes d’hiver | sauce moutarde €35,00
Filet Pur (blanc-bleu Belge)
salade | frites € 39,00
Ris de veau
légumes d'hiver | duo de sauces € 42,00
Pigeon Francgais
légumes d’hiver | pomme fondant € 43,00
Viande du menu € 39,00

POUR 2 PERSONNES:

Cote a l'os (blanc-bleu Belge)
salade | frites € 78,00
Chateaubriand (blanc et bleu belge)
salade | frites € 78,00
Sauces €4,00 p.p.
/  roquefort | poivre | champignons | béarnaise



DESSERT

Sabayon
ligueur de myrtille | glace vanille € 14,00
Glace artisanale vanille
sauce chocolat chaud | chantilly € 14,00
Café glacé € 14,00
Coupe Colonel € 14,00
Martini Espresso € 14,00
Dessert du menu € 14,00
Tarte-tatin glace vanille € 16,00
Crépes Suzette € 16,00
Assiette de fromage € 16,00







—

AU nom de toute I'équipe du restaurant
den Heerd, bon appétit.

Vous souhaitez venir diner en groupe?
QOu pour un anniversaire ou une
communion?

N'hésitez pas a nous contacter et nous
vous enverrons un devis dans les plus brefs
délais.

Contact

info@denheerd.be
+32 (0)50 354 400
Nieuwe Gentweg 76
B-8000 Brugge



