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D E N  H E E R D

VEAU
tartare | anguil le fumée

oignon rouge mariné | radis

•••

* GAMBA *
confit  fennel | shellf ish jus

chorizo

•••

LOTTE
chou pointu | r iz fr i t
sauce au vin blanc

ou CANARD SAUVAGE
échalote braisée

moussel ine de pommes de terre
sauce au canard

•••

PASTÈQUE
fraise & cassis

sorbet basi l ic & citron | meringue
ou ASSIETTE DE FROMAGE

(supplément € 8,00)
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MENU DEN HEERD

3-plats -  sans entreé* - € 69,00 
sans boissons

4-plats -  avec entreé* - € 79,00
sans boissons

La composit ion de nos plats peut changer.

Nos fr i tes sont fraîchement coupées
chaque jour.

Des al lergies? Veuil lez nous en informer



m
enu

A  L A  C A R T E

Escargots
beurre composé|ail  |salicorne | shi itake € 24,00

Oeuf fr i t
crème d'oignon | champignons € 24,00

Cervelle de veau
chou pointu | toast | sauce tartare € 28,00

Huîtres Creusen (6)
glaçons | citron € 28,00

Pâté au foie gras
crème de poire | pain au sucre € 32,00

Foie de canard poêlé
pomme | sauce d’épices € 36,00

Langoustines | beurre citron vert € 38,00
Entrée du menu € 30,00

Goujonnettes
citron vert | sauce tartare € 18,00

Toast champignons € 18,00
Huîtres Creuses (4)  | glaçons | citron € 19,50

Jambon Mangalica 18 mois  
(maison Monte Nevado) 100gr € 19,50

T A P A S  T O  S H A R E

E N T R É E S
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Ragoût f lamande
salade | fr i tes € 36,00

Rognon de veau
légumes de saison | sauce moutarde € 36,00

Filet Pur (blanc-bleu Belge)
salade | fr i tes € 39,00

Perdrix
échalotte | chicorée | pomme choux € 41,00

Ris de veau
légumes de saison | duo de sauces  € 42,00

Pigeon Français 
légumes de saison | pomme fondant € 43,00

Viande du menu  € 39,00

POUR 2 PERSONNES:

Côte à l 'os (blanc-bleu Belge)
salade | fr i tes € 80,00

Chateaubriand (blanc et bleu belge)
salade | fr i tes € 80,00

Sauces  €4,00 p.p.
roquefort | poivre | champignons | béarnaise

Tagiatelle
légumes sautées € 35,00
Petites soles (3 pièces) 
salade | fr i tes € 37,00

Lasagne ouverte
sole | coquil les | shi i take | sal icorne € 39,00

Langoustines
beurre citron vert € 49,00
Poisson du menu € 39,00

V É G É T A R I E N  /  P O I S S O N

V I A N D E
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Sabayon
l iqueur de myrti l le | glace vanil le € 14,00

Glace artisanale vanil le
sauce chocolat chaud | chanti l ly € 14,00

Café glacé € 14,00
Coupe Colonel € 14,00

Martini Espresso € 14,00
Dessert du menu € 14,00

Tarte-tatin glace vanil le € 16,00
Crêpes Suzette  € 16,00

Assiette de fromage  € 18,00

D E S S E R T
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Contact

info@denheerd.be
+32 (0)50 354 400

Nieuwe Gentweg 76
B-8000 Brugge

Vous souhaitez venir dîner en groupe?
Ou pour un anniversaire ou une

communion?
N'hésitez pas à nous contacter et nous

vous enverrons un devis dans les plus brefs
délais.

Au nom de toute l 'équipe du restaurant
den Heerd, bon appétit .
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