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D E N  H E E R D

Panna cotta
rote Frucht| Sorbet

oder
Käsebrett

(supplement € 6,00)

Königsfisch
Tatar | Blumenkohl | Rett ich

geräucherter Aal

* ZUNGE *
Muschel | Tintenfisch

Sabayon-Champagner | Vinaigrette 

Lotte
 Risotto | Sel lerie | Fenchel

Schalntierschaum und Öl
oder

Wilde Ente
geschmorte Schalotte

Brandkartoffeln | EntenSoße

•••

•••

•••
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MENU DEN HEERD

3-Gänge - ohne Gericht* -  € 62,00
ohne Getränke

4-Gänge - mit Gericht* -  € 72,00
ohne Getränke

Die Zusammensetzung unserer Gerichte
kann sich ändern.

Unsere Pommes werden täglich fr isch
geschnitten.

Al lergien? Informieren Sie uns bitte.
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A  L A  C A R T E

Schnecken
Krüterbutter | Knoblauch | Queller € 19,00

Fritt iertes Ei
Zwiebelcreme | Pi lzen € 22,00

Kalbshirn
Spitzkohl | Toast € 25,00

Austern creusen (6)
Eis | Zitrone € 28,00
Gänseleberpastete

birnencreme | Zuckerbrot € 29,00
Gebratene Entenleber

Apfel | Gewürz Soβe € 35,00
Langustinen | Limettebutter € 34,00

Vorspeise aus dem Menü € 28,00

Seezungenfi let Fritt iert
Limette| Remoulade € 18,00

Mangalica Schinken 
(Haus Monte Nevado) 100gr € 17,50

Toast Pi lzen € 18,00
Austern  creusen (4)
Eis | Zitrone € 19,00

K L E I N E  V O R S P E I S E N
T O  S H A R E

K L E I N E  V O R S P E I S E N
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Rinderragout
Salat | Pommes € 32,00

Kalbsnieren
Senfsoβe| Hülsenfrüchte| Fondantkartoffeln € 34,00

Rebhuhn
Schalotte | Chicorée | Brandkartoffeln € 38,00

Rind Filet (Weiss-Blau)
Salat | Pommes € 39,00

Kalbsbries
duo von Saucen| Fondantkartoffeln € 39,00

Fleisch aus dem Menü  € 39,00

FÜR 2 PERSONEN:

Côte à l 'os (Weiss-Blau)
Salat | Pommes € 78,00

Chateaubriand (Weiss-Blau)
Salat | Pommes € 78,00

Saucen  € 4,00 p.p.
Roquefort | Pfeffer | Pi lzen | Béarnaise

Tagiatelle
fr isches Wok-Gemüse € 29,00

Seezunge (3 stück) 
Salat | fr ische Pommes € 36,00

Offene Lasagne
Seezungen | Jakobsmuscheln |

shi itake | Queller € 36,00
Langustinen  | Limettebutter € 49,00

Fisch aus dem Menü  € 39,00

V E G E T A R I E R  -  F I S C H

F L E I S C H
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Sabayon
Blaubeerl ikör | Vanil le-Eis € 14,00

fr isch Vanil le-Eis
heiße Schokoladensauce| Schlagsahne € 14,00

Café glacé  € 14.00
Coupe Colonel € 14,00

Martini Espresso € 14,00
Dessert aus  dem Menü € 14,00
Tarte-tatin | Vanil le-Eis € 16,00

Crêpes Suzette  € 16,00
Käsebrett  € 16,00

D E S S E R T
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Contact

info@denheerd.be
+32 (0)50 354 400

Nieuwe Gentweg 76
B-8000 Brugge

Möchten Sie als Gruppe zum Essen
kommen?

Oder zum Geburtstag oder zur
Kommunion?

Zögern Sie nicht, uns zu kontaktieren und
wir werden Ihnen so schnell  wie möglich

ein Angebot zukommen lassen.

Im Namen des gesamten Teams vom
Restaurant Den Heerd wünschen wir Ihnen

leckeres Essen.


