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DEN HEERD

Vitello Tonnato
Gerdauchrter Aal
“Den Heerd" style

* WeifBer Spargel *
Seezungenfilet | Lachseier
Brunnenkresse | WeiBweinsofe

Lamm
krone und Filet | FrOhlingsgemuse
Topinambur | Aubergine
LammSope
oder
Seeteufel
Bulgur | junge Zwiebel | rotes Curry
Pak Choi | Fenchel | Chile

Panna Cotta
ZitrusfrUchte | Basilikum-Eis
oder
Kasebrett
(supplement € 6,00)



MENU DEN HEERD

3-Gange - ohne Gericht* - € 64,00
ohne Getfranke

4-Gange - mit Gericht* - € 74,00
ohne Getrdnke

Die Zusammensetzung unserer Gerichte
kann sich dndern.

Unsere Pommes werden taglich frisch
geschnitten.

Allergien? Informieren Sie uns bitte.




A LA CARTE

KLEINE VORSPEISEN
TO SHARE

Seezungenfilet Frittiert
Limette| Remoulade € 18,00
Toast Pilzen € 18,00
Austern creusen (4)

Eis | Zitrone € 19,00
Mangalica Schinken
(Haus Monte Nevado) 100gr € 19,50

KLEINE VORSPEISEN

Schnecken
KrUterbutter | Knoblauch | Queller € 23,00
Frittiertes Ei
/wiebelcreme | Pilzen € 23,00
Belgischer Spargel
auf flédmische Art € 25,00
Kalbshirn
Spitzkohl | Toast € 27,00
Belgischer Spargel
Lachs | Musselin € 28,00
Austern creusen (6)

Eis | Zitrone € 28,00
Gdnseleberpastete
birnencreme | Zuckerbrot € 32,00
Gebratene Entenleber
Apfel | GewUrz SoPBe € 35,00
Langustinen | Limettebutfer € 36,00
Vorspeise aus dem Meni € 30,00



VEGETARIER - FISCH

Tagiatelle
frisches Wok-Gemuse € 32,00
Seezunge (3 stuck)

Salat | frische Pommes € 37,00
Belgischer Spargel
Lachs | Kartoffeln € 39,00
Offene Lasagne
Seezungen | Jakobsmuscheln
shiitake | Queller € 39,00
Langustinen | Limetfebufter € 49,00
Fisch aus dem Meni € 39,00

FLEISCH

Rinderragout
Salat | Pommes € 32,00
Kalbsnieren
WintergemuUse | SenfsoBe € 35,00
Rind Filet (Weiss-Blau)

Salat | Pommes € 39,00
Kalbsbries
WintergemuUse | duo von sofBen € 42,00
Taube
WintergemuUse | Fondant Kartoffel € 43,00
Fleisch aus dem Meni € 39,00

Cote a l'os (Weiss-Blau)
Salat | Pommes € 78,00
Chateaubriand (Weiss-Blau)
Salat | Pommes € 78,00
Saucen € 4,00 p.p.
Roquefort | Pfeffer | Pilzen | Béarnaise



DESSERT

Sabayon
Blaubeerlikér | Vanille-Eis € 14,00
frisch Vanille-Eis
heiBe Schokoladensauce | Schlagsahne € 14,00
Café glacé € 14.00
Coupe Colonel € 14,00
Martini Espresso € 14,00
Dessert aus dem Menu € 14,00
Tarte-tatin | Vanille-Eis € 16,00
Crépes Suzette € 16,00
Kasebrett € 16,00







Im Namen des gesamten Teams vom
Restaurant Den Heerd winschen wir lhnen
leckeres Essen.

Mbchten Sie als Gruppe zum Essen
kommen?
Oder zum Geburtfstag oder zur
Kommunion?
/6gern Sie nicht, uns zu kontfakfieren und
wir werden Ihnen so schnell wie mdoglich
ein Angebot zukommen lassen.

Contact

info@denheerd.be
+32 (0)50 354 400
Nieuwe Gentweg 76
B-8000 Brugge



