
      
 

KLOKKENHOF KEUZE MENU 

      

     VOORGERECHTEN 

Ambachtelijke Garnalenkroketten 
Citroen | Peterselie | Tartaar- of Cocktailsaus 

       
       Of 

             

                                                                                                                                                                                        Rundercarpaccio 
                                                Truffelolie | Parmigiano | Rucola | Balsamico Parels 

 
    HOOFDGERECHTEN 

Kabeljauw* 

San Marzano | Erwt | Munt | Citrus Parels | Noilly-Prat Saus  

                 
                                           Of 
 

             Black Angus Rumpsteak 
Groene Salade | Frietjes of Kroketjes | Pepersaus, Champignonsaus of Kruidenboter 

   
            DESSERTS 

           Dame Blanche 
Vanille Roomijs | Warme Chocolade Saus | Verse Slagroom 

 

          Of 

            

 Zomerse Crème Brulée 
                                     Frambozen Sorbet | Rood Fruit 

 
          Of 

 

Tiramisu 
                                       Bitterkoekjes | Amaretto  

 

 

3 Gangen: €52.50 Voor, Hoofd, Dessert 



 
 

VOORGERECHTEN 

 

Scampi           €18.50 
Thaise Curry | Koriander | Pijp Ajuin | Basilicum 

 
Ambachtelijke Garnalenkroketten*       €19.50 
Citroen | Peterselie | Tartaar- of Cocktailsaus 
 

Ambachtelijke Parmezaankroketten       €17.50 
Citroen | Peterselie | Tierenteyn Mosterd 

 
Duo van Ambachtelijke Garnalenkroket en Parmezaankroket   €18.50 

Citroen | Peterselie | Tierenteyn Mosterd | Tartaarsaus 

 

Rundercarpaccio         €19.50  
Truffelolie | Parmigiano | Rucola | Balsamico Parels 

 
Vitello Tonnato         €19.50  
Kalfsvlees | Tonijn | Radijs | Kappertjes | Tomaat 

 
Kalfszwezerikken         €23.50 
Pastinaak | Calvadossaus 

 

Steak Tartaar*         €17.50 

Klassiek, volgens recept van Peter Goossens of op z’n Japans  
 

Burrata           €17.50 
Tomaatjes | Paprika | Rucola | Taggiasche Olijf | Kruidenolie 
 

Zomerse Salade          €17.50 
Watermeloen | Feta | Framboos Dressing | Munt | Koriander 
 

Oesters*         

Gillardeau | Natuur, Oosters of met Munt & Limoen Schuim  3 stuks  €18.00 

6 stuks  €32.00   

         9 stuks  €46.00 

         12 stuks €58.00 
 

Imperial Heritage Caviar Trésor     10 gram €19.50 
Aanbevolen bij * 



 
 

 

HOOFDGERECHTEN 

 

Kabeljauw*          €29.50 

San Marzano | Erwt | Munt | Citrus Parels | Noilly-Prat Saus 

 

Gamba’s           €34.50 

Chimichurri Kruiden | Salade met Oosterse Dressing | Frietjes 

 

Sliptongen          €35.50  

Tartaarsaus | Citroen | Salade met Honing-Mosterd Dressing | Frietjes 

 

Nieuw Zeelands Lamsfilet        €32.50  

Torentje van Puree en Seizoensgroenten| Honing -Tijm Jus 

 

Ossenhaas Puntjes         €29.50 

Teriyake Saus | Salade met Honing-Mosterd Dressing | Frietjes 

 

Steak Tartaar *         €29.50  

Klassiek, volgens recept van Peter Goossens of op z’n Japans  

Salade en Frietjes 

 

Ravioli           €27.50  

Ricotta & Spinazie | Saus van Gegrilde Puntpaprika | Rucola | Parmigiano 

 

 

 

Voor gezelschappen vanaf 8 personen serveren wij bij voorkeur 

ons Klokkenhof Keuze Menu 

 

 

 



 

 

 

VANUIT AUSTRALIE ZO OP UW BORD 

 

Vanaf het begin van onze vestiging in het Klokkenhof serveren wij Black Angus vlees uit 

Australië. De Black Angus runderen lopen vrij rond in de Australische weiden en eten 

voornamelijk gras. Door de ruimte die ze genieten, leiden ze een natuurlijk bestaan, 

waardoor het vlees van deze runderen van uitzonderlijk hoge kwaliteit is. 

 

 

Onze vleesgerechten worden geserveerd met een  

Groene Salade, keuze uit Frietjes of Aardappelkroketjes 

en keuze uit Peper-roomsaus, Champignonsaus, 

Kruidenboter, Roquefortsaus of Béarnaise. 

 

 

Rumpsteak (225 gram)        €29.50 

  

Filet Pur (200 gram)         €36.50  
   
Ribeye (350 gram)         €37.50 

 

Entrecôte (300 gram)**        €36.50 
 

Châteaubriand (700 - 750 gram, 2 personen)**             pp €49.50 

 

Côte à L’Os (ongeveer 1100 gram, 2 personen)             pp €39.50 
 

Spare Ribs geserveerd met Ananas, Oosterse Salade, Look -en Chilisaus   €26.50 

 

BIJGERECHTEN 

Warme Groenten         €5.00 

Witlof Salade          €4.00 

Robespierre (aanbevolen bij **)       €4.00 

 



 

 

DESSERTS 

 

Dame Blanche          €12.50  

Vanille Roomijs | Warme Chocolade Saus | Verse Slagroom 

 

Zomerse Crème Brulée         €12.50  

Framboos Sorbet| Rood Fruit 

 

Moelleux van Chocolade        €13.50  

Vanille Roomijs | Rood Fruit | Verse Slagroom 

 

Café Liégeois          €13.50 

Tia Maria| Espresso | Karamel | Chocolade | Mokka | Verse Slagroom 

 

Coupe Kolonel         €13,50 

Citroen-Limoen Sorbet  |  Vodka  | Munt   

 

Uit de Moestuin         €12,50 

Rabarber  |  Vanille Roomijs  | Aardbei | Verse Slagroom   

Tiramisu          €13,50 

Amaretto | Koffie | Mascarpone| Bitterkoekjes |Speculoos 

 

Sabayon          €14.50 

Amaretto | Vanille Roomijs 

 

Sorbet Fantasy         €14.50  

Mango | Limoen | Framboos | Macaron | Rood Fruit | Tuile 

 

 

Kaasplankje van Kaasmeester Lourdon uit Brasschaat    €16.50 

Kletzenbrood | Vijgen Konfijt 
 

 

 



 

 

 

De MOSSELEN zijn er weer! 

 
Op veler verzoek beginnen we dit jaar weer op tijd met onze  mosselkaart.  

Vanaf begin juni bieden wij de hangcultuurmosselen aan maar zodra ze 

beschikbaar zijn, doorgaans begin juli, hebben wij de bodemcultuur mosselen. 

Dat zijn bij ons elk jaar weer de mooie grote Jumbo’s van Prins en Dingemans, 

geselecteerd door onze premium visleverancier uit Zeeland. 

 

 

Geniet ze! 

 

Liesbeth, Peter & Team Klokkenhof 

 
 

MOSSELEN 
 

 
Natuur        € 28.50 

Look          € 30.50 

Look & Room       € 31.50  

Witte Wijn       € 32.50 

Curry        € 32.50 

  



 

 

KINDERGERECHTEN 

 

Tomatensoepje met Balletjes        €7.50 

Curryworst met Frietjes & Appelmoes             €9.95 

Kaaskroket met Frietjes & Appelmoes            €9.95 

Vleeskroket met Frietjes & Appelmoes          €12.00 

Garnaalkroket met Frietjes & Appelmoes          €14.75 

Spaghetti Bolognese         €13.00 

Stoofvlees met Frietjes & Appelmoes            €15.25 

Koninginnehapje met Frietjes & Appelmoes          €15.25 

Ribbeke met Looksaus, Frietjes & Appelmoes                  €15.95 

Huisgemaakte Kibbeling, Tartaarsaus & Frietjes             €15.50 

Huisgemaakte Kip Nuggets, Frietjes & Appelmoes        €15.50 

 

 

 


