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Contact & reservation

& 32(0)81840830
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B info@hotel830hamur.be :

. www.hotel830namur.be e
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Dinant

Chaussée de Marche, 830
5100’ Naninne
Parking gratuit

Accessible aux PMR
Bornes de recharge
' Réception ouverte 24/7
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Zakouskis et coupe de Champagne
. HOTEL '
N BRASSEHIE— o Guacamole a I'ail noir et Nobashi croustillante | Tartare de dorade au yuzu |

Profiteroles salées au foie gras, confit de coing

Entrées froides

Ballotines de saumon fumé;.coeur crémeux au fromage frais et notes-acidulées de citron vert
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Rillettes'de crabe, mousse d'avocat et croustillant de parrmesan
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Carpaccm de magret de canard fume poire pochée, noix caramélisées :
e, : et caramel de vmalgre balsamique au basilic '
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. Entrées chaudes . -
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" Feuilleté de Saint-Ja'tzques, mousse de potiron et crumble de chataignes . .

i aduim : seie i : ou v
.. % ; ; :
2 Cq.ﬂeau ‘de bienvenue . Parmentier de canarglj\u,conflt de foie gras
* Départ tardlf 14h : ¢ A e o i
P ) ( Jile Tranche noble Rossini, crémeux de sous-bois et jus gourmand
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~ - Sorbet framboise au champagne rosé \
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Médaillon de homard et Saint-Jacques rdties, mousseline de panais a la vanille, jus de carCas\se rsé
. o OU ; . \ \ A
k ) . . Supréme de volaille jaune, farce fine aux épices douces et jus de fétes W 7
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- Tarifs TVAC, taxe de sej.our dej 1,25 € par . Desserts i Drofite e i
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. Réservation obligatoire, en direct ou via notre site, . ; 3 . ; . :
sous réserve de disponibilité. s g e Apreés soirée.... : soupe a l'oignon avec fromage rapé et croiitons
if > 3 . %
e H A 4 H . . . I~ * 'y a4 . P4 . a i
Paiement total a la re}er ation. . ; Forfait vin Premium au diner + boissons « All-inclusive » en soirée (jusqu’a 2h) J
Annulatlaﬂfnodlflcatlon sans ralswsqu!a 7ﬁm\ e “ Autres vins sur demande (en supplér’hent)
A~ _avantlarivée. . * " /\Pas de menu a la carte - Option plats enfants
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\*'\\m"fs poJ Ies moins de 18 ans d',sponlble * Bt PrIX du menu avec bOISSOhS, horS forfalt hotel : 185 € / adult@
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