
SMALL BITES 

Duo van paté (fazant en haas) - uienconfijt - brioche €15 
duo de pâtés (faisan et lièvre) - confit d'oignons -

brioche
pâté duo (pheasant and hare) – onion confit – brioche

Tapasplank van het huis   €21

Huisgemaakte rollade van parelhoen - jus van porto -
boschampignons - pastinaak - chiconette - rösti €35

roulade maison de pintade - sauce au porto - champignons des bois - panais - chicorée - rösti
homemade guinea fowl roulade – port gravy – wild mushrooms – parsnip – chicory – rösti

VOORGERECHT

HOOFDGERECHT

Open ravioli met butternut - Noordzee garnaal - rivierkreeftjes - bisque €18,5
raviolis ouverts - butternut - crevettes de la mer du Nord et aux écrevisses d'eau douce - bisque

open ravioli with butternut - North Sea prawns and crayfish - bisque

Mousse van foie gras - focaccia - tomatenchutney €12 
mousse de foie gras - focaccia - chutney de tomates

foie gras mousse – focaccia – tomato chutney

Rosé gebakken hertenkalffilet - jus van porto -
boschampignons - pastinaak - chiconette - rösti €36,5

Filet de faon - sauce au porto - champignons des bois - panais - chicorée - rösti
Venison calf fillet – port gravy – wild mushrooms – parsnip – chicory – rösti

Catch of the day - aardappelpuree - pastinaak -
boschampignons - blanke botersaus €33

la prise du jour - purée - panais - champignons des bois - sauce au beurre blanc
catch of the day – mashed potato – parsnip – button mushrooms – parsnip – white butter sauce



WIJNSUGGESTIES

WIT

LAS CUADRAS “Viognier-Macabeo” Do Costers del
Segre 2025 €27

Laat je verleiden door deze heerlijke Spaanse witte wijn uit Costers del Segre. In de neus
ontdek je aroma’s van rijp wit fruit en delicate bloesem, subtiel verfijnd met een vleugje
verse kruiden. In de mond is hij zacht en rond, met een levendige frisheid die zorgt voor

een mooie balans. De sappige, fruitige afdronk maakt elke slok opnieuw een plezier.

Als aperitief of bij vis. 

ROOD

Château Grand Escalion “Cuvée Safranée” Costières
de Nîmes €29

Ontdek de charme van deze elegante rode wijn uit Costières de Nîmes, in het zonnige
zuiden van Frankrijk. Gemaakt van 100% Syrah, verleidt hij met een prachtige glanzende

paarsrode kleur en een verfijnde neus van subtiele frambozenaroma’s.
In de mond is deze wijn mooi vol en karaktervol, met aangename kruidige toetsen en een
vleugje zwarte peper. De elegante, verfijnde afdronk maakt het geheel perfect in balans.

Deze stijlvolle wijn is ideaal bij rood vlees, gevogelte en kruidige gerechten. 

Parfait met kokos - gemarineerde ananas €9
parfait à la noix de coco - ananas mariné
coconut parfait – marinated pineapple

DESSERT
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