
SMALL BITES 

Tartaar van zalm - miso - koolrabi €18
tartare de saumon - miso - chou-rave

salmon tartare - miso - kohlrabi

Tapasplank met gedroogde ham, Watou kaas, salami, olijf en
hummus  €19

Gebakken eendenborst - structuur van wortel - portosaus -
huisgemaakte Pommes Anna €34

Magret de canard poêlé - texture de carotte - sauce au porto - pommes Anna 
duck breast - carrot texture - port sauce - homemade Pommes Anna

Oesters ‘Fines de Claire’ 6 stuks €18

VOORGERECHT

HOOFDGERECHT

Open ravioli met duxelles en bouillon van champignons €17
Raviolis ouverts à la duxelles et bouillon de champignons

Open ravioli with duxelles and mushroom broth

Stoofpot van konijn met Sint-Bernardus Prior - veldsla -
witloof - aardappelkroket €28

Ragoût de lapin au Saint-Bernard Prior - mâche - chicorée - croquette de pommes de terre
Rabbit stew with Sint-Bernardus Prior - lamb's lettuce - chicory - potato croquette

Op vel gebakken kabeljauwhaasje - karnemelkstampers - grijze
garnaal - gepocheerd ei €35 

Filet de cabillaud poêlé - purée au babeurre - crevettes grises - œuf poché
Pan-fried cod fillet - buttermilk mash - grey shrimp - poached egg

DESSERT
Citroentaartje €9


