Voorgerechten

Lgmva/ogax

Huisgemarineerde zalm | gepekelde groenten | aigre-doux van venkel
26

j[ér{(zo %m

80 gram Ibérico Ham | hummus | groene olijf | pan con tomate
32

q}z/fe% Znnafo

Kort gegrilde tonijn | kalfsvlees | ansjovis
26

&él{é‘ﬂ Lganzenéver

Gekarameliseerde appel | bloedworst | calvados

31
Oes ters &[a raé au
6 stuks
35

Sfea[ %rfaar

Zoet-zure groenten
26

R . -
QL(p/?[sz/’zl kaviaar

20 lDC}‘ 70 gl‘d}?l

ofan(gouszfme

Butternut | groene asperges | blanke botersaus
32



Hoofdgerechten
Kabefun

Tomaat | sjalot | blanke botersaus | geplette aardappel
35

Zeefonc;
C

Zeetong meuniere | frisse salade | geklaarde boter
59

J Cregg 86%: DVUE ./ oo

Frisse salde | zoet-zure groenten
Halve 40 | Hele 69

%7196 OSS@”Z%CZS

Courgette | champignon | mini raapjes | béarnaise, champignon- of pepersaus
39

Zw eze 7’1[

Groene asperges | lente-ui | tuinboon | dauphines | kalfsjus
5

W/e‘es Seécfz/e van a/e‘ c@f

Marktgroenten | aardappelgarnituur
39

ﬂ@ prijzen staan vermeé[t’n euro. De mmemteﬁ;zg van aé proaét‘cten ém vemna/e‘ren,
De a[e‘rgenené'st s opgemaaé n.a.u. # euerancz’ersz’gg.
Opgeéﬁ' gutkésmetﬁng is niet 7100% uit te s&t’ten,
6@ wjz{g[ng in Lé‘ menu gzn ézb/e‘n tot een suppément,



Entrée

Lgmva/ogax

Saumon mariné | légumes au vinaigre | aigre-doux de fenouil
26

am[an jér[ ue
e 7

Jambon Ibérique 80 grammes | houmous | olives vertes | Pan con tomates
32

q}z/fe% &%nnafo

Thon grillé | veau | anchois
26

L%[e Lg ras

Pomme caramélisée | boudin noir | Calvados

31
C%([ tres Lgﬁz%z‘m{au
6 pieces
35

S fea&a rtare

Légumes aigre-doux
26

.
Soonloment caviar | 26 rotr 10 erammes
C L(lDl[’[n)HLIZ[ cal (LU" 20 IUUL() /LOMI/HUZL\

ofan(gouszfme

Butternut | asperges vertes | beurre blanc
32



Plats principaux

Cabillaud

Tomate | échalote | beurre blanc | pomme de terre écrasée
35

Sole

Sole meuniére | salade fraiche | beurre clarifié
59

Salade fraiche | légumes aigre-doux
Demi 40 | Entier 69

L?z/e;‘ %&nc&z&

Courgettes | champignon | mini navets | sauce béarnaise, champignon ou poivre
39

Ljaz/s ag veau

Asperges vertes | oignon de printemps | féve | dauphins | jus de veau

45
%/an% Sé/e;fz’on aé c[gf

Légumes du marché | garniture de pommes de terre
39

c%m és prt'x sont irz%qués en euros. e[d compost’tz’on ﬂde:v proo&[ts peut cézmger.
cCa [’ste %e‘s allergenes a été éta[é sur é [ase aés z’y{;rmatz’om Mumt’weur,
ﬂtfcnﬁon : une contamination croisée ne peut étre exc/u‘e,

g%ute moaﬁﬁat{on L& menu peut entrainer un su[)pément.



Appetizer

Lgmva/ogax

Home marinated salmon | pickled vegetables | aigre-doux of fennel
26

j[ér{(zo %m

80 grams Ibérico Ham | hummus | green olives | pan con tomate
32

q}z/fe% Znnafo

Short grilled tuna | veal | anchovy
26

L%:z/ea{g)ose er

Caramelized apple | black pudding | calvados

31
Oﬂsfers ng/ﬁraéaa
6 pieces
35

S fea[ %rtare

Sweet and sour vegetables
26

5 ~
slement caviar | 20 per 70 aram
\\L(ID/ lement caviar ‘ 2C IDLZ /LOmm.s

ofan(gouszfme

Butternut | green asparagus | white butter sauce
32



Main courses

Codfih

Tomato | shallot | white butter sauce | mashed potato
35

Sole

Sole meuniere | fresh salad | clarified butter
59

ogoézfer geﬁ—vae /. 700g

Fresh salad | sweet and sour vegetables
Half 40 | Whole 69

Ljrzis[ deg[

Zucchini | mushroom | mini turnips | béarnaise, mushroom or pepper sauce

39
Sweeiﬁeaag

Green asparagus | spring onion | broad bean | dauphines
45

k%emf C@[; Seécz‘z/on

Market vegetables | potato garnish
39

ﬂ[[;r[ces are xfafeJ;'n euros. jﬁ composition %é pro%t-cts may cém‘ge,
4.7[; a[e‘igen [st ﬂzs éen Jawn up on té éwt’s g/zgé suppér information.
ﬂttem‘z’on: cross contamination cannot K; méﬂﬂml‘,
ﬂiy cﬁt‘m‘ge in lé menu may éat[lo a suppément,



