Voorgerechten

(%[@WLCZC{[‘

gele biet | appel | zure room
34

266&1-60”5

Pastinaak | paksoi | soja | limoen
29

%KK; ¢
Selder | bieslook | gerookte paling
32

(ganzenéver

gekarameliseerde appel | porto
34

o[angomfz’ne

Bloemkool | dragon | sinaasappel
38



Hoofdgerechten

J Caﬁig tu [

duxelles | knolselder | thijm
45

%7’56 OSS@”Z%ZCZS

sjalot | rode wijn | knolselder | rozemarijn
béarnaise, champignon- of pepersaus
46

S é:ez/

zwarte woudham | parmezaan | aardappel
43

Zeezfong

zeetong meuniere | frisse salade | geklaarde boter
59

Zw eze 7’Z[

witloof | aardpeer | truffel
48

ﬂfe‘ prijzen staan uermemn euro. De xamemteﬁzg van ﬂé pro#cten [an ueramiéren.
;De a@{genen{]'s[ is oﬁgemaaé n.a.. ﬂ/e‘ euemnc[erﬂ%
Op‘geéﬁ' émlsg;smettt’nd is niet 7100% uit te J&t’ten,
6@; wijz(ging in [e‘t menu éz‘n é’-t'aén tot een xuppé‘ment
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