LG

Vier de feestdagen bij Hotel Restaurant Mardaga.

LeL

Wij verwennen jullie met een vijf- en zesgangenmenu.

As Hotel Mardaga
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Tartaar van zeebaars / oosterse smaken

**k*

Langoustine / groene kool / champagneboter

*k*

Tarbot / crosne / witte boontjes / edamame / pistou

*k*

Duif / vitelotte / rode biet / rode kool / cassis

**k*

Gegrilde ananas / kokos / witte chocolade

110,00 p:p.

. Incl.glas Bernard Remy by gankomst. -
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Tartaar van zeebaars / oosterse smaken

retovmenu

**k*

Sint-Jacobsvrucht in eigen schelp / gesmolten spinazie

*k*

Langoustine / groene kool / champagneboter

**k*

Tarbot / crosne / witte boontjes / edamame / pistou

*k*

Duif / vitelotte / rode biet / rode kool / cassis

*k*

Gegrilde ananas / kokos / witte chocolade

~ 130,00p.p.

L

. incl.glas Bernard Remy bij aankomst en om middernacht.
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' L?eesfoégen ﬂ L%ar&éga

24 dec uitsluitend diner (18u), kerstmenu
25 dec lunch (12u) & diner (18u), kerstmenu

26 dec lunch & diner, suggesties van de chef & kerstmenu

R

31dec uitsluitend diner (18u), oudejaarsmenu, dansfeest
1jan  lunch (12u) & diner (18u), nieuwjaarsmenu

2jan  lunch & diner, suggesties van de chef & nieuwjaarsmenu

Cuéfcaz’r armngement %te/ L%ar%ga

Check-in vanaf 15u

Vijf- of zesgangendiner
Overnachting
Ontbijtbuffet met bubbels

Prijzen vanaf 465,00 voor 2 personen




