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La composition des aliments est susceptible de varier.
Pour toute allergie, merci de le communiquer aux membres du personnel.

De samenstelling van onze gerechten en hun ingredinten kunnen wijzigen.
Bent u allergisch voor bepaalde voedingsmiddelen? Gelieve dit vooraf aan ons te melden, alvast bedankt.



Les Entrées - Onze %drgerecﬁtm

TOUTE ENTREE PRISE EN GROSSE PIEGE - 8,00 £ DF SUPPLEMENT
VERKIEST U/ EEN VOORGERECHT ALS HOOFDGERECHT - € 8,00 EXTRA

h W\ L'incontournable Carpaccio de boeuf, copeaux de foie gras et
S huille de truffe o9
Onze klnssieker Rundercarpaccio, schilfers foie gras en truffelolie e

Gambas revisitées du chef ¢p £22,80
Gamba's op vernieuwde wijze van de chef &

| Vitello tonnato de veau et sa salade croustillante £17,00
Vitello tonnato, knapperig slontje

Le feuilleté d'escargots de S'Lognes au heurre & |'ail £ 20,00
Bloderdeeq met escargots van S'Lognes met lookboter

Rosace de saumon fumé sur lit de salade de saison £ 18,80
Rozet van gerookte zalm vergezeld van een seizoenslontje

Duo de cuisses de grenouilles et petit gris, créme & |'ail 99 £18,80
Duo van kikkerbilletjes en petit gris, lookroomsous &

A FLes plats de pocsson - Onze Visgerechten

La truite du Chabotais & Forel van Chabotais

« Meuniére | in ol hoar eenvoud £19,30
« Amandes | met omandelschilfers « £20,80
« & ['Ardennaise | op Ardense wijze « £22,80
Retour de |a péche aux saveurs safranées £25,80

P Dagerse vis met oroma's van soffeaon

Solette en friture (min. 3 pcs), salade, sauce gribiche et pommes frites € 28,80
Sligtongetjes (min. 3 st), frisse salode, verse gribiche saus en frigtjes

Le homard entier Belle-Vue

4
Hele kreeft Belle-Vue



Les Wats de viandes - Onze (V(e&rgerec/cten

Filet américain fait minute
Tartaar van Belgisch rund vershereid

Cdtes d'agneau, jus au thym, ratatouille de [égumes de saison
Lamskoteletjes, jus verfyjind met tjm, rotatouille van seizoensgroenten

Entrecdte de Salers Dry-Aged oo

« beurre maftre d'htel OU sauce champignons OU sauce poivre
Sulers entrecote Dry-Aged &

* Hofmeesterbater OF champignonsaus OF pepersaus «

Filet de veau rosé a la plancha, au poivre noir
Kalfsfilet o In plancha, rosé gebakken met zwarte peper

Plats de notre enfance ches nos grand-méres
Gerechten wit onze kindertyd by groofmoe

Stoemp de saison au boudin blanc, créme de moutarde
Stoemp van het seizoen met witte worst, mosterroomsaus

Mijoté de joues de beeuf, sauce bordelaise
Stoofpotje van rundswang, bordelnisesaus

Feuilleté de ris de veau, sauce Archiduc
' Bloderdeeq met kalfszwezerik, champignonroomsaus

£19,00

£ 24,00

£32,80

Parmentier de crevettes grises, émulsion a li'Vresse £ 20,80 entrée/VG
Parmentier met grijze gornalen, emulsie van [i'Vresse £ 29,80 principal/HG

qaedemlwgm'rs

metlcét/a/zenhnen'ngm




Viera (owristigue (lanch)

Yoeristisch Wence (s middags)
Yy 9

Potage du jour
Soep van de dag
o

Entrée du jour
Voorgerecht van de dog
o

Grosse pigce du jour
Hoofdgerecht van de dag
&
+ Plateau de fromages (menu de soir uniguement) ¢

* Koasschotel (enkel bij avondmenu) ¢
Dk

Dessert du jour*
Dessert van de dog*

(*dessert chaud ou Irish Coffee + € 4)
(*warm dessert of Irish Coffee + € 4)
o

£ 38,00 TVASC
€ 54,00 TVASC e Vins et eaux compris | Water en wijnen inkegrepen «

¢ Menu de soir | Avondmenu ¢
£ 48,00 TVASC
€ 70,00 TVASC = Vins et eaux compris | Water en wiinen inbegrepen *




-~

Powr les plees petits - Voor de allerkleinster

Croquette au fromage *
Kaaskroket *

Crogue Monsieur
Spaghetti Bolognaise

Nuggets de poulet et frites *
Kipnuggets met frigtjes *

(* sans crudités | zonder rouwkost)

Frisée aux lardons et son oeuf sur le plat
Frivool sloatje met gebakken spekreepjes en spiegelei

Salade Italienne « jambon d'Ardenne, huile de truffe, roguette «
Italinans slaatje « Ardense ham, truftelolie, rucolo «

Salade de scampis 4 |'ail
Salode met scompis gebakken in lookboter

'Ardoise de jamhon d'Ardenne et ses garnitures ¢»
Leisteen met Ardense ham en seizoensgarnituur 9

Carpaccio de boeuf et son parmesan
Carpaceio van rund met parmezaan

Tomate aux crevettes grises et pommes frites ¢p
Carpaceio van tomaat met grijze garnalen en frietjes o

€6,00 «1pce-
€11,00 « 2 pee -

£9,80
£8,80
£9,50

Les Salades - Onze Slaatjes

£ 14,80

£17,80

£20,80

£17,80

£17,80

€18,80 - 1pce -
€ 28,80 - 2 pce -



Goutez-nos délicieuses moules
du 15 juillet au 30 septembre
Moules mariniéres a volonté et frites

Y9
Proef onze overheerlijke mosselen

van 15 juli tot 30 september

Verse mosselen - d volonté | naar believen «
met frietjes

Pais Cussc - Ook Verkrggbaar

Potage du jour, pain et beurre £9,00
1 Verse dogsoep brood en boter

o
' . Croquettes au fromage et pommes frites £16,80 - 3 pes -
‘- “ = - Kuoskroketten met frietjes
P
"_’J;.If S . Croguettes aux crevettes et pommes frites 99 £18,80 - 2 pcs -
B . &  Gornoalkroketten met frietjes o £ 24,80 < 3 pes «
“ye " Omelette au lard, salade et pommes frites £12,80
il R e .y
A A Omelgt met spek, solode en frietjes
Assiette végétarienne « chaud ou froid £ 14,00

Vegetarische schotel « warm of koud «

Tagliatelles aux scampis et curry £19,80
Taglintelli met scampi en kerrie

Croque Monsieur et salade £12,80
Crogque monsieut en sloatje

Crogue Madame et salade £13,80
Crogue madame en slontje




Mousse au chocolat £6,50
Chocolodemousse
Créme brilée ¢ £9,00
Créme brulge ¢
Flan caramel £6,50
Flan karamel
Salade de fruits & créme fraiche £8,50
. Verse fruitsalode & slogroom
3
Cré/o@: - Pinnentoeken
/ Crépes au beurre & sucre £6,00
Pannenkoeken met boter & suiker
Crépes chantilly £7,00
‘ Pannenkoeken met slogroom
%’ A - Crépes Mikado £8,50
33 Pannenkoeken Mikado
£ Crépes flamhées ¢ £€12,00
3 Geflombeerde pannenkoeken ¢
| Crépes Normande ¢ £13,00
Pannenkoeken op Normandische wijze &
Crépes Suzette £13,00
Pannenkoeken Suzette




Glaces et Sorbets - [fs en Sorbet
Dame Blanche £8,50

Coupe Brésilienne £8,50

Coupe aux fruits £9,50
Coupe met vers fruit

Coupe aux fraises « saison « £9,50
Coupe met verse aardbeien « seizoen «

Coupe Maison « sauce myrtille, advocaat + 99 €950
. Goupe van het huis « blauwe bessensaus, advocaat + 9

Nougat glacé £9,50
- Ijsgekoelde nougat

Café Liégeois £9,50
Sorbet £7,00
Le Colonel + sorbet citron/citroen sorbet, vodka « 99 £9,80
Le Président « sorbet citron/citroensorbet, limoncello « €980

Coupe enfant £ 4,50
.~ Kinderijjsje

Soufflé au Grand Marnier £8,80
Soufflé met Grand Marnier

Sabayon - min. 2 pers « £10,80 o)

Omelette Norvégienne « min. 2 pers « £10,80 o)

Derniére prise de commande: 1330 le midi * 2030 le soir
Lantste bestelling: 13u30 's middags * 20u30 's avonds

Attention: e restaurant est fermé chague mardi midi et mercredi midi
sauf les jours fériés.

Opgelet:  het restaurant is gesloten elke dinsdagmiddag en woensdagmiddag
hehalve op feestdagen.



