
E N T R É E S

P L A T

F R O M A G E  E T  D E S S E R T S

Rôti de chevreuil
Feuilleté de légumes

Pommes Dauphine

Geroosterd hertenvlees
Feuilleté van groenten

Dauphine-aardappelen

Carpaccio de marcassin à l ’huile de truffe 
 Wildzwijncarpaccio met truffelolie

--

Filet de pigeon sauvage Sauce Porto
Crumble aux marrons

Filet van wilde duif,  portsaus
Kastanjecrumble

Velouté de butternut aux amandes
Room van butternut met amandel

Camenbert au Calvados

--

Profiteroles pralinés
Praliné-soesjes

--

Café & mignardises
Koffie & mignardises

MENUDe chasseDe chasseDe chasse

Sorbet poire
Peer sorbet

Sélection de vins

Wijnselectie 
+40€/menu

Bergerie de Lastours
2023

Mise en bouche
Carpaccio

Rastau Galuval
Inspiration 

2024

Filet de pigeon/ Duif

Morgon Chateau des
Jacques 

2023

Plat et fromage

Pacherenc du Vic Folie
de roi 

2022

Desserts et café

M I S E  E N  B O U C H E

PAUSE GLACÉE
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