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'incontournable
Carpaccio de boeuf, copeaux ‘e foie gras
et huile de truffe

. . Onze klassieker
- - Rundercarpaccio, schilfers foie gr
: : en truffelolie

Les Entrées - Onsze %drgerec/bten

L'incontournable Carpaccio de boeuf, copeaux de foie gras et huille de truffe £19,.80
Onze klossieker Rundercarpaccio, schilfers foie gras en truffelolie

Feuillgté de ris de veau, sauce archiduc £ 28,80
Bladerdeegje met kalfszwezerik, champignonroomsaus

Noix de St-Jaques poélées, sauce ciboulette £ 2180
Gebakken Sint-Jokobsnootjes, bieslookroomsaus

Scampi du chef (sauce tomatée, champignons, pernod) £18.80
Scampi's van de chef (tomatensaus, champignans, pernod)

Escalope de foie gras poélée, mousse de panais £ 2180
Gebakken escalope van foig gras, mousse van pastinaok

Duo de cuisses de grenouilles et petit gris, créme & ['a £ 20,80
Duo van kikkerbilletjes en petit gris, lookroomsaus

Toute entrée prise en grosse pigce - 8,00 € de supplément
Verkiest u een voorgerecht als hoofdgerecht - € 8,00 extra



Tous nos plats principaux sont accompagnés de Iégumes chauds et pommes de terre. ceccsece e s oo e
Al onze hoofdgerechten zijn vergezeld van warme groentjes en aardappelen.

Les plats de pocsson - Onze %’fgerechtm

Lanqgue de veau, sauce madere, champignons
Kalfstong, madeirasaus, champignons

@7 Latruite du Chabotais | Forel van Chabotais

« Meunigre | in al haar eenvoud « £22,00

» Amandes | met amandelschiffers » £24.80 Civet de chevreuil mijoté au coin du feu « saison

« & ['Ardennaise | op Ardense wijze ¢ £76,80 Znchtgegaard stoofpotje van ree « seizoen
Omble chevalier, sauce poivre rose £29.80 Blanquette de veau aux petits [égumes de saison

Riddervis, roze pepersaus Kalfsblanguette met fijne seizoensgroentjes

Saumon & I'Ardennaise £27.00
Zalm op Ardense wijze

Ses WPlats de viandes - Onze (Vlee:gereckten Powr les plus petits - Voor de allerkleinsten

Filet américain préparé par nos soins  la minute £25,00 Croquette au fromage * £6,001pce-

Tartaar van Belgisch rund met zorg versbereid Kaoskroket * £11,00 - 2pos

Magret de canard & 'orange £ 26,00 Spaghetti Bolognaise £9,80

Gebakken eendenborst met sinaasagpelsaus

Le vol-au-vent dans son fevilleté * £10,50

7 Filet pur de boeuf £38.80 Bladerdeegje met vol-u-vent *

H/;tl};auu:ll‘/zﬂm,s;ltlze d'hdtel OU sauce champignons OU sauce poivre noir S ——

* Hofmeesterhoter OF champignonsaus OF zwarte pepersaus



Vene (oawristigue (lanch)

Yoeristisch Pene (< mw&&gs)
\ 4

Patage du jour
Soep van de dag
o

Entrée du jour
Voorgerecht van de dag
Dk

Grosse pigce du jour
Hoofdgerecht van de dog
o
+ Plateau de fromages (menu de soir uniquement) ¢

* Koosschotel (enkel bij avondmenu) ¢
o

Dessert du jour™
Dessert van de dog*

(*dessert chaud ou Irish Coffee + € 6)
(*warm dessert of Irish Coffee + € 6)
Ok

€ 47,00 TVASC
€ 60,00 TVASC  Ving et eaux compris | Water en winen inbegrepen «

+ Menu de soir | Avondmenu ¢
£ 58,00 TVASC
€ 77,00 TVASC = Vins et eaux compris | Water en wijnen inbegrepen
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FLes Salades - Orze &ﬂﬂ?“ Pour nos clients BONGO nous vous proposans différents menus suivant le type
. de bon BONGO. Nous sommes |a pour vous renseigner!

Onze BONGO-klanten bieden wij verschillende menu's aan - volgens type BONGO
bon - vrang er zeker noar!

Frisée aux lardons et son oeuf sur [e plat £ 14,80
Frivool slamtje met gebakken spekreepjes en spiegelei

'Ardoise de jambon d'Ardenne et ses garnitures £17,80
Leisteen met Ardense ham en Seizognsgarnituur

PNcis Clusse .., - Daar ook ..,

Carpaccio de hoeuf et son parmesan £17,80
Carpaceio van rund met parmezoon

Patage du jour, pain et beurre £9,00
Verse dogsoep brood en boter

Salade délicieuse au saumon fumé et toast au chévre chaud £19,00

Heerlijk slaatje met gerookte zalm en toost met warme geitenkaas s e £ 16,80

Kooskroketten (3 stks) met frietjes

. Omelette au lard, salade et pommes frites £12,80
*s Omelgt met spek, salode en frietjes
3 Assigtte végétarienne « chaud ou froid « £ 14,00

Vegetarische schotel » warm of koud

Croque Monsieur et salade £12.80
Crogue monsigut en slootje

Croque Madame et salade £13.80
Crogue madome en sloatje
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Tout dessert chaud pris dans un menu - supplément de 6,00 £
Verkiest u een warm dessert in een menu - € 6,00 extro

Glaces et Sorbets - (fs en Sorbet

Dame Blanche £8,80
Desserts - Vagerechten Coupe Brésilienne £880
Mousse au chocalat | Chocolodemausse £7.80 B . e 1080
Coupe met vers fruit
Créme brilée | Créme brulée £9,80 T e £180
W Foncaramel | Flon karamel £6.0 Coupe met verse aardbeien « seizogn
I . % Coupe Maison < sauce myrtille, advocaat « £11,80
Salade de fruits & créme fraiche | Verse fruitsalade & slogroom £10,80 Couge von et huis » Bl essensius, adhogant
Nougat glacé £9,80
Cr dpes - 77) Locken isgekoelde nougat
Sorbet £ 8,80
Crépes au beurre & sucre £6,80
Pannenkoeken met boter & suiker Le Colonel « sorbet citron/citroen sorbet, vodka £11,80
Crépes chantilly £7.80 Le Président » sorhet citron/citroensorbet, limoncelo « £11,80
Pannenkogken met slagroom
Coupe enfant £ 4,380
Crépes Mikado £9,80 Kinderijsje
Pannenkoeken Mikado
) , 9 Soufflé au Grand Marnier £9.80
Crépes flamhées £12,80 Soufflé met Grand Marnier
Geflomheerde pannenkoeken
Sabayon « min. 2 pers ¢ £11.80 (p.p.)

@ Crépes Normande £13,80
Pannenkoeken op Normandische wijze

Crépes Suzette £13,80
Pannenkoeken Suzette
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ASTUCE  Les plats marqués par 9P sont les favoris de nos clients
Tip Gerechten aangeduid met 9 zijn favoriet van onze klanten




