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'incontournable
Carpaccio de boeuf fumé Holstein,
copeaux de foie gras et huile de truffe

:: Onze klassieker
- - Carpaccio van gerookt Holstein ru
: . schilfers foie gras en truffelolie

L]

@ Carpaccio de hoeuf fumé Holstein et copeaux de foie gras
Carpaccio von gerookt Holstgin rund en schilfers foie gras

Carpaccio de hoeuf, copeaux de foie gras et huille de truffe
Carpaccio von rund, schilfers foie gros en truffelolie

Noix de St-Jacques sur lit de purée de carottes
Kortgebakken Sint-Jokobsnootjes op een bedje van wortelpureg

Saumon Gravlax 4 |a betterave rouge
Gravad lox van zalm met rode biet

9P Duo de cuisses de grenouilles et petit gris, créme & 'ail
Duo van kikkerbilletjes en petit gris, lookroomsaus

9P Coeur de ris de veau, sauce archidu

£19,80

£13,80

£ 23,00

£19,680

€ 2180

£ 28,00

« Entrée | Voorgerecht «

Hartzwezerik van kalf, chompignonroomsaus

£ 38,00

 Plat principal | Hoofdgerecht «

Toute entrée prise en grosse pigce - 8,50 € de supplément
Verkiest u een voorgerecht als hoofdgerecht - € 8,50 extra



Tous nos plats principaux sont accompagnés de [égumes chauds et pommes de terre.
Al onze hoofdgerechten zijn vergezeld van warme groentjes en aardappelen.

§P Pintadeau ‘fagon Grand-Mere' (champignon, petit pois, lard, oignon) £ 28,80
Jong parelhoen ap groatmoeders wijze (champignon, erwt, spek, uj)
P Filet américain préparé par nos soing & [a minute £26,80 Joues de boeuf fagon flamande £2880
Tartaar van Belgisch rund met zorg versbereid Rundswangetjes op Vioamse wjze
Filet de canette a l'orange et [égumes de saison £ 26,80

Filet van canette (tomme eend) met sinaosappelsaus en seizoensgroenten

Contrefilet £ 33,00
vy « sauce champignons OU sauce poive noi « @ L truite du Chabotais | Forel van Chabotais
T lende « Meuniére au beurre fermier | in al haar eenvoud en met hoeveboter bereid « £ 22,80
« champignnnaomsaus OF pepenvoomsaus » « Amandes au beurre fermier | met amandelschilfers en hogveboter bereid « £ 25,80
« & ['Ardennaise | op Ardense wijze ¢ £27.80
Filet de bar beurre blanc et pommes grenailles £ 33,80

Filet van zegbaars met blanke botersaus en krieltjes

Filet de truite au curry vert £ 28,00
Filet van forel met groene curry

J5105 soins a 1a mm& N w

;| A

Croquette au fromage £8,00+1pee-
Kaoskroket £15,00+ 2 pos »
Fishsticks & pommes frites £12.80
Fishsticks met frigtjes
let zd(g bereid / . : A Nuggets de poulet & pommes frites £12,80
7 Ty, o TN : Kiopennuggets met fritjes

o Vi



' Notre Cuisine
sique et raffinée
produits locaux,

flecouvrez et savourez

Patage du jour
Soep van de dag
o

Entrée du jour
Voorgerecht van de dag
Dk
Grosse pigce du jour
Hoofdgerecht van de dog
o

+ Plateau de fromages (menu de soir uniquement) ¢

* Kaosschotel (enkel bij avondmeny) ¢
o

Dessert du jour™
Dessert van de dog*

(*dessert chaud ou Irish Coffee + € 6)
(*warm dessert of Irish Coffee + € 6)
Ok

£ 51,00 TVASC
€ 63,00 TVASC  Ving et eaux compris | Water en winen inbegrepen «

* Menu de soir | Avondmenu ¢ :: Onze Keuken
£ 63,00 TVASC . Kilassiek en verfijnd

- - doorspekt met heerlijke streekproducten,
€ 86,00 TVASC  Vins et eaux compris | Water en wijnen inbegrepen « -+ ontdek en geniet




Salade César £20,80 '\ Patage du jour, pain et beurre £9,00

Caesar solode Verse dagsoep, brood en boter

$ I'Ardoise de jambon d'Ardenne et ses garnitures £17,80 " Falafels & [6gumes chaudes £23.80
Leisteen met Ardense hom en Seizognsgarnituur Falafel & warme groentjes
Croqusttes au fromage (3 pes) et pommes frites £20.80 \# Canneloni aux épinards et sauce italienne £2380
Knoskroketten (3 stks) met frigtjes Cannelloni met spinazie en ltalioanse Saus

$ Omelette au lard, salade et pommes frites £15,80 \# Hachis parmentier végétarien £18,00
Omelet met spek, slaatje en frietjes Vegetarische gehaktschotel Parmentier
Croque Monsieur, salade & pommes frites £16,80

Crogue monsieur, sloatje en frigtjes

Pour nos clients BONGO nous vous proposons différents menus
suivant |e type de bon BONGD. Nous sommes I3 pour vous renseigner!

Onze BONGO-klanten bieden wij verschillende menu's oan
- volgens type BONGO hon - vrang er zeker naar!




Tout dessert chaud pris dans un menu - supplément de 6,00 £
Verkiest u een warm dessert in een menu - £ 6,00 extra

Mousse au chocolat
Choeolodemousse

§ Creme brilée
Créme brulée

Tiramisu

Salade de fruits & créme frafche
Verse fruitsalade & slagroom

Crépes au beurre & sucre
Pannenkoeken met boter & suiker

Crépes chantilly
Pannenkoeken met slagroom

9 Crépes flambées
Geflombegrde pannenkoeken

€880

€980

€880

£10,80

£6,80

€780

£13,80

Dame Blanche

Coupe aux fruits
Coupe met vers fruit

Coupe aux fraises < saison «
Coupe met verse aordbeien  Sgizoen ¢

9P Coupe Maison < sauce myrtille, advocaat

Coupe van het huis  blouwe bessensaus, advocaat «

Moelleux au chocolat
Moelleux van chocolode

Sorbet
Le Colonel  sorhet citron, vodka | citroen sorbet, vodka «
Le Président  sorbet citron, limoncello | citroen sorbet, limoncello «

Coupe enfant
Kinderjisje

Dessert du jour
Dessert van g dag

9 Sabayon - min. 2 pers

£9,80

£10,80

€180

€180

£€12,00

€880
€180
€180

€ 4,80

€180

£12,80 (1)
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ASTUCE  Les plats marqués par @® sont les favoris de nos clients
Tip Gerechten aangeduid met 9 zijn favoriet van onze klanten




