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Les Entrées - Onze %drgerecﬁten

() Carpaccio de boeuf fumé Holstein et copeaux de foie gras £19,80
Carpaceio van gerookt Holstein rund en schilfers foie gros

Carpaccio de hoeuf, copeaux de foie gras et huille de truffe £19,80
Carpaccio von rund, schilfers foie gras en truffelolie

Cuisses de grenouilles simplement au beurre & ['ail £ 22,00
Kikkerbilletjes, klossiek met lookhoter

Duo de cuisses de grenouilles et petit gris, créme & |l £ 23,00
Duo van kikkerbilletjes en petit gris, lookroomsaus

Feuilleté de coeur de ris de veau £32,00

» Entrée | Voorgerecht

Blaerdeeg met hartzwezerik von kalf £ 42,00

« Plat principal | Hoofdgerecht »

< Saumon fumé classique £20,00
Gerookte zolm

. "l" On;e k]as mke#. .*‘
van gerookt H‘U?I'!i%‘und A

g en's schllfefs-jme gras e ;
\ :’ Vg e Verkiest u een voorgerecht ols hoofdgerecht - € 8,50 extrn

.

Toute entrée prise en grosse pigce - 8,50 € de supplément




Tous nos plats principaux sont accompagnés de légumes chauds et pommes de terre.
Al onze hoofdgerechten zijn vergezeld van warme groentjes en aardappelen. Les Pats myfotes @@6 &jw‘f/g oges
. Gratin de poisson, sauce hisque £30.80
Les Plate de viandes - Onze (V[e@rgerecﬁten Gratin van vis, bisquesaus

< Filt américain préparé par nos sains & a minute £9800 Blanquette de veau maison, ses pommes grenailles au naturel £32,80

Tartaar van Belgisch rund met zorg vershereid Husgemaokt kafsblonket met knielies

Tournedos de boeuf a I'Ardennaise, frites maison £ 32,00

Rundertournedos ap Ardense wize, huisgemaakte frietjes Les plats de pocsson - @@e (%'rger

Brick de cuisse de canard, jus corsé £ 26,80 ' ' _

« Meunigre au beurre fermier |in al haar eenvoud en met hoeveboter bereid « £ 24,00

) Contreflet = 500 g | pour 2 persomnes) 28200 « Amandes au beurre fermier | met amandelschilfers en hoeveboter bereid £25,80

« sauce champignans OU sauce paivre noir « » e cheffe | van de cheffe £ 2880
" Dune lende (500 gr | voor 2 personen) £62,00 Rouget cuit au four, Sauce cresson, purée au beurre £33.80

* champignonroomsaus OF peperroomsaus « Rode mul (zeebarbee) in de oven gegaard, waterkerssaus, romige purge

Le traditionnel pavé de saumon & 'Ardennaise £32.80

1 Des SOVEHIESHE I Zulmfilet op klossieke Ardense wize

.+ des produits fixg

Powr les ples petits - Voor de allerkleinsten

Croquette au fromage £8,00«1pcee
Kaoskroket £15,00 « 2 pos »
Fishsticks & pommes frites £12,80
Fishsticks met frietjes

Nuggets de poulet & pommes frites £12,80

Kipennuggets met frietjes



Vere (awristigue (lanch)
Voeristicch Mence (s middags)
v

Potage du jour
Soep van de dag
o

Entrée du jour
Voorgerecht van de dag
Dk

Grosse pigce du jour

Hoofdgerecht van de dog
o

+ Plateau de fromages (menu de soir uniquement) ¢

* Koosschotel (enkel bij avondmenu) ¢
Dk

Dessert du jour*
Dessert van de dog

(*dessert chaud ou Irish Coffee + € 6)
(*warm dessert of Irish Coffee + € 6)
Ok

£ 51,00 TVASC
€ 63,00 TVASC  Ving et eaux compris | Water en winen inbegrepen «

+ Menu de soir | Avondmenu ¢
£ 63,00 TVASC
€ 86,00 TVASC  Vins et eaux compris | Water en wijnen inbegrepen «

Classique et raffinée .-
_ trempée de produitsflocaux
ssmmdécouvrez et'savourez



Vi Qussc ... - Paar ook ... (Vége’tﬂn’m—(%getﬂekc/b

Salade César £22.80 Potage du jour, pain et beurre £9,00
Coesar solode Verse dogsoep, brood en boter
'Ardoise de jambon d'Ardenne, ses garnitures de saison £17,80 Ravioles aux &pinards et & la ricotta, coulis de tomate £ 23,80
Leisteen met Ardense ham, seizoensgarnituur Ravioli met spinazie en ricottn, zachte tomatensaus

€ Nos fameuses croguettes de fromage ‘Fagon Fief' (3 pes), pommes frites £20,80 Salade César en version végétarienne £22.80
Onze welgekende kooskroketten Fief (3 stks), frietjes Vegetarische coeser salode
Omelette au lard, salade, pommes frites £15,80

Omelet met spek, slantje, frietjes

) Nos céleres croguettes de crevettes 'Faon Fief', pommes frites £ 24,00+ 2 pos «
Onze befoomde garnankroketten 'Fief, frietjes £3180 «3pes e

S recettes créatives, : .




Verkiest u een warm dessert in een menu - € 6,00 extro g et Sorbets - é/‘ en Sorbet

Dame Blanche £9,80
Degserts - erechiten
Créme brilée £9,80 Coupe met verse aordbeien < seizoen
Créme brulée
< Coupe Maison + sauce myrtille, advocaat £11,80
< Pavlova a fruits de saison £ 1280 Coupe van het huis « blouwe bessensaus, advocaat «
Pavlova met seizognsfruit Sl £330
ﬁl;lacamn a”thP”iEjS "“'!tﬂﬂs £1280 " Ananas flambg, glace & la vanill £12,00
bcaron met rood i Geflambeerde ananas met vanille-jis
Fraises natures « saison * £3,80 Le Colonel = sorbet citron, vodka | citroen sorbet, vodka « £ 11,80
Verse aordbeien * seizoen «
Le Président = sorbet citron, limoncello | citroen sorbet, limoncello « £1.80
Cré‘/g“ - Dnnenkoeken Coupe enfant £4,80
Kinderjisje
Crépes au beurre & sucre £7.80 .
Pannenkoeken met boter & suiker Dessert du jour € 11,80
Dessert van g dag
Crépes chantily £8,80 € Sahayon « min. 2 pers « £12,80 (pp.)

Pannenkoeken met slagroom

D) | g+ S e ' « W
< Crépes flambées £14.80 ‘:: : Ia‘ glace a [a vanille ¥ 77 \

Geflambeerde pannenkogken ambeerdelananas met V_a',n'i,l_!e,-‘if




* HOSTELLERIE RESTAURANT

Fief o Piboichant

Derniére prise de commande: 13015 le midi < 2015 le soir
Laatste bestelling: 13u15 s middags « 20u15 's avonds

ASTUCE  Les plats marqués par 9P sont les favoris de nos clients
Tip Gerechten aangeduid met 9 zijn favoriet van onze klanten

Attentmn le restaurant est fermé le midi du Iundl au vendredl mulus :
sauf j[lllI‘S fériés. . :

% -f,;l]pqelet hetr‘estaurantlsqaslnten smlddaqsvanmaandaqtem vr'ijdag';'-:_".v:"-'."_-._'-:.:.

j_ hehaive tudens feestdaqen



