
La composition des aliments est susceptible de varier.  
Pour toute allergie, merci de le communiquer aux membres du personnel.

De samenstelling van onze gerechten en hun ingrediënten kunnen wijzigen.  
Bent u allergisch voor bepaalde voedingsmiddelen? Gelieve dit vooraf aan ons te melden, alvast bedankt. 

Fief de Liboichant
• HOSTELLERIE RESTAURANT •



Les Entrées - Onze Voorgerechten

Carpaccio de boeuf fumé Holstein et copeaux de foie gras	 € 19,80 
Carpaccio van gerookt Holstein rund en schilfers foie gras

Carpaccio de boeuf, copeaux de foie gras et huille de truffe	 € 19,80 
Carpaccio van rund, schilfers foie gras en truffelolie

Cuisses de grenouilles simplement au beurre à l'ail	 € 22,00 
Kikkerbilletjes, klassiek met lookboter

Duo de cuisses de grenouilles et petit gris, crème à l’ail	 € 23,00 
Duo van kikkerbilletjes en petit gris, lookroomsaus

Feuilleté de coeur de ris de veau	 € 32,00  
	 • Entrée | Voorgerecht •
Bladerdeeg met hartzwezerik van kalf	 € 42,00 
	 • Plat principal  | Hoofdgerecht •

Saumon fumé classique	 € 20,00 
Gerookte zalm

degoutez etc

L'incontournable  
Carpaccio de boeuf fumé Holstein 

et copeaux de foie gras  

Onze klassieker  
Carpaccio van gerookt Holstein rund  

en schilfers foie gras Toute entrée prise en grosse pièce - 8,50 € de supplément 
Verkiest u een voorgerecht als hoofdgerecht - € 8,50 extra



Tous nos plats principaux sont accompagnés de légumes chauds et pommes de terre.
Al onze hoofdgerechten zijn vergezeld van warme groentjes en aardappelen.

Les Plats mijotés  - Onze Stoofpotjes

Gratin de poisson, sauce bisque	 € 30,80 
Gratin van vis, bisquesaus

Blanquette de veau maison, ses pommes grenailles au naturel	 € 32,80 
Huisgemaakt kalfsblanket met krieltjes 

Les plats de poisson - Onze Visgerechten

La truite du Chabotais | Forel van Chabotais	
	 • Meunière au beurre fermier | in al haar eenvoud en met hoeveboter bereid •	 € 24,00 
	 • Amandes au beurre fermier | met amandelschilfers en hoeveboter bereid •	 € 25,80  
	 • de la cheffe | van de cheffe •	 € 28,80

Rouget cuit au four, sauce cresson, purée au beurre	 € 33,80 
Rode mul (zeebarbeel) in de oven gegaard, waterkerssaus, romige puree

Le traditionnel pavé de saumon à l'Ardennaise	 € 32,80 
Zalmfilet op klassieke Ardense wijze

Pour les plus petits - Voor de allerkleinsten

Croquette au fromage  	 € 8,00 • 1 pce • 
Kaaskroket 	 € 15,00 • 2 pcs •

Fishsticks & pommes frites 			   € 12,80 
Fishsticks met frietjes 

Nuggets de poulet & pommes frites 	 € 12,80 
Kippennuggets met frietjes 	

Les Plats de viandes  - Onze Vleesgerechten

Filet américain préparé par nos soins à la minute	 € 28,00 
Tartaar van Belgisch rund met zorg versbereid

Tournedos de boeuf à l'Ardennaise, frites maison	 € 32,00 
Rundertournedos op Ardense wijze, huisgemaakte frietjes

Brick de cuisse de canard, jus corsé	 € 26,80 
Brik van eendenbout met een krachtige jus

Contrefilet ( + 500 gr | pour 2 personnes)	 € 62,00 
• sauce champignons OU sauce poivre noir •

Dunne lende ( + 500 gr | voor 2 personen)	 € 62,00 
• champignonroomsaus OF peperroomsaus •

Verrassende smaken 
verse producten 
met zorg bereid

Des saveurs surprenantes 
des produits frais 
préparés avec soin



Menu Touristique (lunch)
Toeristisch Menu ('s middags)

Potage du jour
Soep van de dag

µ

Entrée du jour
Voorgerecht van de dag

µ

Grosse pièce du jour
Hoofdgerecht van de dag

µ

s Plateau de fromages  (menu de soir uniquement)s
s Kaasschotel  (enkel bij avondmenu) s

µ

Dessert du jour* 
Dessert van de dag*

(*dessert chaud ou Irish Coffee + € 6) 
(*warm dessert of Irish Coffee + € 6)

µ

€ 51,00 TVASC
€ 69,00 TVASC  • Vins et eaux compris │‌ ‌‌Water en wijnen inbegrepen •

s Menu de soir │Avondmenu s
€ 63,00 TVASC
€ 86,00 TVASC  • Vins et eaux compris │Water en wijnen inbegrepen •

Notre Cuisine 
Classique et raffinée 

trempée de produits locaux 
découvrez et savourez 

Onze Keuken
Klassiek en verfijnd  

doorspekt met heerlijke streekproducten  
ontdek en geniet



Mais Aussi ... - Maar ook ...

Salade César 	 € 22,80  
Caesar salade

l'Ardoise de jambon d'Ardenne, ses garnitures de saison	 € 17,80 
Leisteen met Ardense ham, seizoensgarnituur 

Nos fameuses croquettes de fromage 'Façon Fief' (3 pcs), pommes frites 	 € 20,80 
Onze welgekende kaaskroketten 'Fief' (3 stks), frietjes

Omelette au lard, salade, pommes frites	 € 15,80 
Omelet met spek, slaatje, frietjes

Nos célèbres croquettes de crevettes 'Façon Fief' , pommes frites                              € 24,00 • 2 pcs • 
Onze befaamde garnaalkroketten 'Fief', frietjes                                                           € 31,80 • 3 pcs •

Mais aussi... des recettes créatives, 
pour éveiller toutes vos papilles.

Maar ook... creatieve recepten, 
om al uw smaakpapillen te prikkelen. 

 
Pour nos clients BONGO nous vous proposons différents menus  
suivant le type de bon BONGO. Nous sommes là pour vous renseigner!

Onze BONGO-klanten bieden wij verschillende menu's aan  
- volgens type BONGO bon - vraag er zeker naar! 

Végétarien - Vegetarisch

Potage du jour, pain et beurre	 € 9,00 
Verse dagsoep, brood en boter

Ravioles aux épinards et à la ricotta, coulis de tomate	 € 23,80 
Ravioli met spinazie en ricotta, zachte tomatensaus

Salade César en version végétarienne	 € 22,80 
Vegetarische caeser salade



Glaces et Sorbets - IJs en Sorbet

Dame Blanche	 € 9,80

Coupe aux fraises  • saison •	 € 11,80 
Coupe met verse aardbeien  • seizoen • 

Coupe Maison  • sauce myrtille, advocaat •	 € 11,80 
Coupe van het huis  • blauwe bessensaus, advocaat • 

Sorbet	 € 8,80

Ananas flambé, glace à la vanille	 € 12,00 
Geflambeerde ananas met vanille-ijs

Le Colonel  • sorbet citron, vodka │ citroen sorbet, vodka • 	 € 11,80

Le Président  • sorbet citron, limoncello │ citroen sorbet, limoncello •	 € 11,80

Coupe enfant	 € 4,80 
Kinderijsje

Dessert du jour	 € 11,80 
Dessert van de dag

 Sabayon • min. 2 pers •			   € 12,80 (p.p.)

Desserts - Nagerechten
Crème brûlée	 € 9,80 
Crème brulée

Pavlova aux fruits de saison	 € 12,80 
Pavlova met seizoensfruit

Macaron aux fruits rouges	 € 12,80 
Macaron met rood fruit

Fraises natures • saison •	 € 9,80 
Verse aardbeien • seizoen •

Crêpes - Pannenkoeken 
Crêpes au beurre & sucre	 € 7,80 
Pannenkoeken met boter & suiker

Crêpes chantilly	 € 8,80 
Pannenkoeken met slagroom

Crêpes flambées	 € 14,80 
Geflambeerde pannenkoeken 

Tout dessert chaud pris dans un menu - supplément de 6,00 €
Verkiest u een warm dessert in een menu - € 6,00 extra

Ananas flambé, glace à la vanille 
Geflambeerde ananas met vanille-ijs 



Dernière prise de commande:	 13h15 le midi • 20h15 le soir 
Laatste bestelling:		  13u15 's middags • 20u15 's avonds

Astuce 	 Les plats marqués par  sont les favoris de nos clients 
Tip 	 Gerechten aangeduid met  zijn favoriet van onze klanten

Attention:	 le restaurant est fermé le midi du lundi au vendredi inclus, 
	 sauf jours fériés.

Opgelet: 	 het restaurant is gesloten: 's middags van maandag t.e.m. vrijdag 
	 behalve tijdens feestdagen.

Fief de Liboichant
• HOSTELLERIE RESTAURANT •


