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MENU

Chasse
Jacht    

Terrine de gibier
Chutney de kiwi et oignons

Copeaux de foie gras

Crème Agnes Sorel
Au faisan et

Champignons des bois

Noix de Saint-Jacques poêlées
Mousseline de potiron

Crumble de jambon de marcassin

Sorbet myrtille maison

Filet de biche
 Jus brun au romarin et miel      

Croquettes aux fromage d’Orval

Fromage Brillat savarin à la truffe

Poire Belle Hélène
Glace caramel

Café
Mignardises                                                   

Terrine van wild
Chutney van ui en kiwi
Fijne stukjes foie gras

Romig soepje Agnes Sorel
Met fazant en

Bospaddenstoelen

Gebakken Sint-Jakobsnoten
Mousseline van pompoen

Crumble van everzwijnham

Huisgemaakte sorbet van 
Blauwe bessen

Filet van hinde
Bruine jus met aroma’s van

rozemarijn en honing    
Kroketjes met Orval-kaas

Brillat savarin kaas 
met ‘n truffeltoets

Gepocheerde peer Belle Hélène
Karamelijs

  Koffie en zoethoudertjes                                                 


