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BIEREN OP VAT/TANK
Cristal (5%)	 25 cl	 € 3
	 33 cl	 € 4,2
	 50 cl	 € 6
Filou (8,5%)	 33 cl	 € 5,5 
Brugse zot blond (6%)	 33 cl	 € 5,0
Hoegaarden (5,2%)	 25 cl	 € 3	
	 33 cl	 € 4,2
	 50 cl	 € 6
Kriek St. Louis premium (3,2%) 
	 25 cl	 € 4
Kriek on the rocks (3,2%)	  
	 25 cl	 € 4
Kasteelbier rouge (8%)	 33 cl	 € 5,5
Kwaremont (6,6%)	 33 cl	 € 4,5
Rodenbach (5,2%)	 25 cl	 € 3,5
Fourchette (7,5%)	 33 cl	 € 7

LUNCH		   
Van maandag tot vrijdag, 
voorgerecht en  
hoofdgerecht voor    € 22

VRAAG NAAR ONZE  
SUGGESTIES

Met ons professioneel team,  
komen we met onze glimlach  
naar U toe.

OGH VARSENARE  
(tell only your Best Friends)

Tafels boven 6 personen 
Max. 4 gerechten per tafel

OUDE DORPSWEG 70 • 8490 VARSENARE
TEL 050 38 73 13 • FAX 050 38 15 66
EMAIL OGH.VARSENARE@OUTLOOK.BE OF INFO@OUDGEMEENTEHUISVARSENARE.BE
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MENU OUD GEMEENTEHUIS   € 75 pp
Garnaalkroketten

of
Carpaccio van rund

⁎⁎⁎
Ierse Rib Eye met salade,  
frietjes en saus naar keuze

of
Sliptongen

met frietjes en salade
⁎⁎⁎

Dessert naar keuze
of

Irish coffee

 

MENU VAN DE CHEF	 € 76 pp

Halve kreeft met look gegrild
Halve kreeft Belle Vue

*****  
Kabeljauw van de chef

Cote a los 1 persoon met saus naar keuze
***** 

Dessert 
Irisch koffie of  dame blanche
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GINS
Belgium Blind Tiger Speach Easy gin	 € 14 

Bombay citron pressé (citroen)	 € 12

Bombay gin Sapphire  
	 (mediterranean fever tree of  raspberry fever tree)	 € 12

Bombay Bramble (framboos) 	 € 14

Huis gin OGH Copperhead	 € 14

Copperhead Scarfes (appelbloesem)	 € 14

Ambassadeur van Hendrick’s gin	 € 14
		 Wordt gedistilleerd in Schotland, ze gebruiken hiervoor 11 planten 		
	 afkomstig vanuit de gehele wereld, toets van komkommer.

Mombasa club gin		  € 14
	 Elegante fruitige gin, hints van pompelmoes en citrus.  
	 Licht bittertje met kruidige afdronk.

Filliers Belgium dry gin 28		 € 13
	 Complexe neus van vruchten en kruiden, zachte smaak.

Bulldog London dry gin		  € 13
	 Engelse gin met 12 kruiden uit verschillende landen,  
	 amandel, citroen, drakenoog,  klaproos, lotusbladeren.

The Herbalist		  € 14
	 Premium organische dry gin, tal van kruiden.

Monkey 47 gin		  € 15
	 Duitse gin van 47 verschillende kruiden

Tanqueray Ten gin		  € 15
	 Heeft een heldere frisse smaak, kruidige ondertonen van jeneverbes, 		
	 engelwortel en korianderzaden. In de afdronk is citroen te proeven.

Marula gin		  € 12
	 Belgische kruidige, florale gin met de verboden vrucht van  
	 de olifantenboom

Marula Pomegranate gin		  € 12
	 Zoete Belgische gin met marula vrucht en een frisse toets van  
	 granaatappel

Gin Mare		  € 15
	 Spaanse gin met vette smaak

 Gillemore magical gin		  € 14
	 Een fijne Belgische gin , floraal, koriander en citrus te proeven

Mondich gin		  € 15
	 Lekkere gin uit Torhout met ruime botanica en feijoa vrucht en hibiscus 

Mondich rosé gin 		  € 15
	 Exclusieve rose gin met feijoa vrucht 

Copperhead 0,0%  (alcoholvrije gin )	 € 12

Gins worden geserveerd  
met Fever tree mediterranean

BIEREN OP FLES
Cristal (0,0%)	 25 cl	 € 3
Affligem (0,0%)	 33 cl	 € 4,5
Grimbergen blond (6,7%)	 33 cl	 € 4,5
Grimbergen bruin (6,5%)	 33 cl	 € 4,5
Hoegaarden Rosé (3%)	 25 cl	 € 3,5
Carlsberg (5,5% )		  € 3,5
Brugse zot dubbel (7,5%)		  € 4,5
Westmalle tripel (9,5%)		  € 5,5
Westmalle dubbel (7%)		  € 5,5
Duvel (8,5%)		  € 6
Cornet (8,5%)		  € 5
Rochefort 8 (9,2%)		  € 5
Orval (6,2%)		  € 5
Chimay bleu (9%)		  € 5
Omer (8%)		  € 5
Karmeliet (8,4%)		  € 5
Rubus (8%)		  € 5
Desperados (5,9%)		  € 5
Sommersby appel (4,5%)		  € 5
Sportzot (0,4%)		  € 5
Kasteelbier Rouge (0,0%)		  € 5

FRISDRANKEN
Coca cola / Coca cola zero	 € 3,2
Fanta		  € 3,2
Sprite		  € 3,2
Chaudfontaine plat 	 25 cl	 € 3,2 
	 50 cl	 € 6,4
Chaudfontaine bruis	 25 cl	 € 3,2	
	 50 cl	 € 6,4
Minute maid fruitsap		  € 3,2
Minute maid appelsap		  € 3,2
Minute maid tomatensap		  € 3,2
Big Tom tomatensap		  € 5
Shweppes tonic of  agrum		 € 4
Fever tree Mediterranean /Ginger ale 
Ginger beer/Raspberry		  € 5
Gini		  € 4
Lipton ice tea  	 blik 33 cl	 € 4
Lipton ice tea green  	blik 33 cl	 € 4
Lipton ice tea peach	 blik 33 cl	 € 4
Tönissteiner orange		  € 4
Tönissteiner citron		  € 4
Tönissteiner vruchtenkorf 		 € 4
Appletiser		  € 4
Fristi		  € 4
Cécémel		  € 4	
Glas melk		  € 2,8
Sinaas natuur		  € 6
Red bull		  € 4
Aquarius red peach blik 33 cl	 € 4
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MIXERS  / COCKTAILS
Pina Colada			   € 15
Pornstar Martini (Wodka, passievrucht, vanille) 	 € 15  
Moscow mule (Wodka, limoensap, fever tree ginger beer)	 € 15
Dark & Stormy (Rhum spiced, limoensap, fever tree ginger beer)	 € 15
Limonchill (Limoncello, fever 	tree Mediterranean)	 € 15
Bacardi cuba libre (Bacardi oro, limoensap, cola)	 € 15
Bloody Mary			   € 15
Mojito	(Bacardi)		  € 15
Hugo Saint - Germain, cava	 € 15

MARTINI DRINKS
Martini Bianco / Rosso				    € 10
Martini Rosato / Fiero				    € 10
Martini Nouilly Prat 				    € 8
Martini Bellini glas				    € 10
Martini Bianco spritz				    € 12
Negroni				    € 14
Martini Bellini fles				    € 30

APERITIEVEN

Cocktail Maison		  € 14
Pimm’s (zoals het hoort)		  € 14
Picon Maison (Amer)		  € 14
Oxbow		  € 14
Sangria wit / rood met vers fruit 	 € 14
Glas Cava brut		  € 8
Glas Cava brut royal (cassis)	 € 9
Fles Cava brut		  € 30
Glas Prosecco		  € 9
Fles Prosecco		  € 36
Coupe Champagne “Blanc de Blancs” 	 € 14
Fles Champagne “ Blanc de Blancs”	 € 70
Kir			   € 6
Kir royal (Champagne met cassis)	 € 12
Sherry			  € 6
Porto wit / rood		  € 6
Pineau des Charentes		  € 6
Gancia		  € 6
Malibu verse jus d’orange		 € 12
Safari verse jus d’orange		  € 12
Passoa verse jus d’orange		  € 12
Pisang verse jus d’orange		  € 12
Campari verse jus d’orange	 € 12
Campari tonic		  € 12
Ricard			  € 14
Kleine ricard		  € 7,5

MOCKTAILS
Gutss spritz 	 € 15
Opius Gin tonic	 € 15
Gutss Sweet Gin tonc	 € 15
Gutss Dark Not Stormy	 € 15
Virgin Mojito	 € 15
Lemon squash	 € 15
Pacific 		 € 15
Martini Vibrante & tonic	 € 15

RUM
Breezer (Lime, Orange,  
Watermelon, Passion Fruit Mango)	 € 6
Bacardi Lemon			   € 12
Bacardi Carta Blanca			   € 12
Bacardi Carta Negra			   € 12
Bacardi Carta Oro			   € 12
Bacardi Razz			   € 12
Bacardi Spiced			   € 12
Bacardi Caribbean Spiced			  € 12
Bacardi Anejo Cuatro			   € 12
Bacardi 8 anos			   € 12
Kraken rum			   € 15
Ron Zacapa Solara 23			   € 15
Plantation Barbados grande reserve 5j	 € 15

WHISKY
William Lawson’s			   € 12
Jack Daniel’s			   € 12
Famous Grouse (blended)			   € 12
Southern Comfort			   € 12
Aberfeldy Single Malt 12 years	 € 12
Glenfiddich 12 years			   € 12
Dewar’s White Label			   € 12
Dewar’s 12 years			   € 12
Jameson Whiskey			   € 12
Chivas Regal 12 years 			   € 12
Highland Park			   € 12
Aultmore 12 years			   € 12
Graigellachie 13 years			   € 14
J&B				    € 12
Jim Beam	 € 12
Jonnie Walker  
	 red label	 € 12
Jonnie Walker  
	 Black label	 € 12

Apérol Spritz	 € 14

Sarti Spritz  (bloedsinaas en passievrucht)	 € 14
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WODKA
Eristoff Brut		 € 12
Eristoff Red		 € 12
Eristoff Lime  
	 pink / passion		 € 12
Wodka Red /  
     White Red Bull		 € 14
Grey Goose		 € 15

LIKEUREN
Baileys Irish Cream		 € 12
Amaretto Di Saronno		 € 12
Grand Marnier		 € 12
Cointreau 		 € 12
Calvados		 € 12
Drambuie		 € 12
Sambucca		 € 12
Tia Maria 		 € 12
Limoncello		 € 12
Limoncello red Pomegrate		 € 12
Cuaranta Y Tres		 € 12
Poire William		 € 10

HUISWIJN “OPI”		

WIT:  Opi Blanc, Terres du Midi IGP , Frankrijk 

	 Chardonnay/aromatisch & droog met veel fraîcheur

ROOD: Opi Rouge, Terres du Midi IGP, Frankrijk  

	 Syrah, cab.sauv, petit verdot, merlot/soepel & zacht met fruitig aroma

ROSE: OPI Rosé, Terres du Midi IGP, Frankrijk  

	 Syrah,Merlot, Grenache/fris & rond met veel rood fruit in het glas

ZOET:  Domaine Tariquet, Premières Grives, Cts.  

	 De Gascogne, Frankrijk  

	 Gros Manseng (moelleux)/fris & zoet met een knapperige aciditeit

	 Glas	 ¼	 ½	 Fles

	 € 5,9	 € 11	 € 19	 € 25

Jägermeister		 € 7
Get 27		 € 7
Tequilla		 € 7
Jenevers diverse smaken		 € 7
Trojka Flavours		 € 7
Hierbas Ibicencas		 € 10

COGNAC
Baron Otard VS		 € 10
Baron Otard VSOP		 € 12
Baron Otard XO		 € 15
Remy Martin VSOP		 € 12
Remy Martin  
coeur de cognac		 € 15

LEKKERS VOOR NA DE MAALTIJD
Madeira D’Oliveira Boal 2006	 € 15
Porto rood Niepoort Tawny 10 years	 € 15
Armagnac Domaine Tariquet VSOP	 € 15

“ONLY 
TELL  
YOUR  
BEST 
FRIENDS  
HOW  
AMAZING  
OGH IS”

“LIEFDE IS, gezellig eten  en drinken en  de voetjes onder 
de tafel schuiven, ons laten bedienen en  genieten”
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SUGGESTIEWIJN		
WIT: Kaapzicht, Chenin Blanc, Stellenbosch, Zuid-Afrika
		  Chenin blanc /sappig, zacht & fris met citrusaroma’s
	 Glas	 ¼	 ½	 Fles
	 € 6,5	 € 13	 € 22	 € 32

ROOD: Rioja Heraclio Alfaro, Spanje
		  Tempranillo garnacha zijn de druiven van Rioja
	 Glas	 ¼	 ½	 Fles
	 € 6,5	 € 13	 € 22	 € 32

Elle de La Marzelle, Château La Marzelle fam. Sioen, Bordeaux, Frankrijk
	 Glas	 ¼	 ½	 Fles
	 € 10	 € 20	 € 30	 € 38

Brotte Vacqueras , Rhône Frankrijk, Syrah en Grenache	
	 Glas	 ¼	 ½	 Fles
	 € 10	 € 20	 € 30	 € 38

ALCOHOLVRIJE WIJNEN
WIT: Carljung 0,0

ROOD: Carljung 0,0					    Glas	 ¼	 ½	 Fles
							      € 5,9	 € 11	 € 19	 € 25
CAVA: Carljung 0,0					    Glas		           Fles
							      € 7,5		          € 29

CHAMPAGNES
			   Fles
Veuve Clicquot Brut		  € 100
Veuve Clicquot Brut magnum		  € 180
Ruinart ‘Blanc de Blancs’ Brut		  € 145
Ruinart ‘Blanc de Blancs’ Brut Magnum		  € 295
Dom Pérignon Brut		  € 290

STERKE DRANK  
GROTE FLESSEN
Wodka Grey Goose   (1,5L)		
	 € 290
Wodka Belvedere  (1,5L)		
	 € 290
Bacardi Carta Blanca  (3L)
	 € 290
(met fris of  Red bull)

Wist je dat?
Champagne zou veel meer 
naar gist smaken als deze 
vrouw er niet iets op had 
gevonden.
Toen haar man overleed, 
nam de weduwe Clicquot 
(vandaar de naam Veuve 
Clicquot) het champagne-
huis over. Zij bedacht het 
ene briljante idee na het 
andere. Zo krijgt cham-
pagne de bekende bubbels 
door een gisting. Er bleef 
echter altijd veel gist 
achter in de fles. Madame 
Clicquot bedacht dat als 
je die fles schuin in een 
rek zette, met de kurk 
naar beneden, dat het een 
compact en makkelijk te 
verwijderen hoopje werd. 
Deze methode wordt nog 
altijd toegepast.

HUISCHAMPAGNES		
				    Glas	 Fles
Paul Goerg “Blanc de Blancs” 1e cru	 €14	 €70 

Laurent Perrier 
	 “La Cuvée” Brut			   € 80
	 “La Cuvée” Brut magnum		  € 150
	 “La Cuvée” Brut jeroboam (3L)		  € 370
	 “Cuvée Rosé” Brut			   € 155
	 “Grand Siècle” Brut			   € 250

VRAAG NAAR ONZE WIJN-
KAART VOOR A LA CARTE 
WIJNEN

VRAAG NAAR ONZE UITGEBREIDE WIJNKAART
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BORRELHAPJES / TAPAS
Chips paprika / zout			   € 2
Croque uit ’t vuistje met ketchup 		  € 4
Croque monsieur in stukjes  
	 met verse tartaar (3 st)	 € 12
Lookbroodjes (10 st)			   € 10
Inktvisringen (10 st)			   € 10
Visreepjes met verse tartaar (10 st)		  € 20
Bruchetta’s (10 st)			   € 13
Bordje Italiaanse ham 			   € 15
Tapasbord “OGH”			   € 25
Bordje Oud Brugge kaas met mosterd 	 € 10
Mini frikandelletjes met saus (10 st)		  € 10
Mini loempia’s met saus (10 st)		  € 10
Bitterballen met saus (10 st)		  € 10
Kippenboutjes met saus (10 st)		  € 12
Portie Oud Gemeentehuis met saus (20 st)	 € 20

SNACKS
Croque monsieur 			   € 15
Croque madame 			   € 16
Croque maison 			   € 16
Croque hawai			   € 16
Spaghetti 			   € 18
Huisgemaakte lasagne 			   € 20
Vegetarische pasta 			   € 18
Huisgemaakte kaaskroketten	  (2 st)	 € 16
		  (3 st)	 € 22
Huisgemaakte garnaalkroketten	 (2 st)	 € 24
		  (3 st)	 € 32

Snacks worden geserveerd met brood, boter en groenten

SOEP
Verse dagsoep met brood en boter 	 € 6 
Vissoep met rouille en toast  	 € 20

VOORGERECHTEN
Huisgemaakte kaaskroketten 	 € 14
Huisgemaakte garnaalkroketten 	 € 22
Duo van kaas en garnaalkroket 	 € 16
Scampi in de look  (6 st)	 € 19
Scampi diabolique (6 st)	 € 19
Scampi curry (6 st)		  € 19
Carpaccio van rund 		  € 21
Gerookte zalm met zijn garnituren  
	 en toast 	 € 22
Oesters per stuk		  € 3,5

SALADES
Salade Oud Gemeentehuis 	gerookte zalm,  
	 visreeptjes, gandaham en scampi	 € 25
Salade met geitenkaas/	spek/honing/noten	 € 21
Salade met gebakken kip 	en appeltjes		  € 20
Salade met gebakken 	scampi’s		  € 22
Salade burrata  			   € 24
Salade burrata vegetarisch 		  € 22
Salade mixte  			   € 10

Salades worden geserveerd met brood en boter 

Supplement frietjes 			   € 3

SUGGESTIES 

Voorgerechten:
Halve kreeft look of  belle vue 	 € 26
Vitelllo tonnato 	 € 22
Gamba’s look 	 € 22

Hoofdgerechten:
Kreeft belle vue of  look 	 € 40
Kabeljauw oostendaise 	 € 38
Steak tartare Ogh style 	 € 28
Bouillabaisse met halve kreeft 	 € 78
Gebakken zeetong 	 € 42
Gamba’s look	 € 32

“Weet je ook dat wij diverse 
feesten doen, communies, 
familiefeesten, rouwmaal-
tijden of  vrijgezellenparty’s 
voor ieder wat wils met een 
capaciteit van feestzaal tot 
120 personen”
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HOOFDGERECHTEN

Vleesgerechten
Ribbetjes met 3 sausjes 		  € 28
Filet mignon 		  € 31
Côte à l’os 2 pers 		  € 76
Rib eye			   € 39
Cote a los 1 persoon (Goodmeat Belgium)	 € 39

Visgerechten 
Paling gebakken met verse tartaar		  € 34
Paling in de room of  Provençale		  € 36
Paling in het groen		  € 38
Scampi in de look (9 st)		  € 28
Scampi diabolique (9 st)		  € 28
Scampi curry (9 st)		  € 28
Gebakken sliptongen (3 st)		  € 32
Huisgemaakt Oostends vispannetje		  € 28

SUPPLEMENTEN

Pepersaus			   € 3,5
Champignonsaus			   € 3,5 
Béarnaisesaus			   € 5
Provencaalse saus			   € 5

BAKPROCES:
BLEU : RAUW EN WARM
SAIGNANT : BLOEDEND
A POINT : OP PUNT
BIEN CUIT : DOORBAKKEN

KINDERGERECHTEN  
(tot en met 12 jaar)

Voorgerechten
Huisgemaakte kaaskroket 1 stuk	 € 8
Huisgemaakte garnaalkroket 1 stuk 	 € 11

Hoofdgerechten 
Frikandellen ( 2st)	 € 16
Kipfilet 		 € 16
Biefstuk 	 € 16
Kipnuggets	 € 16
Kinderfishstick	 € 16
Kinderribbetje	 € 16

Kindergerechten worden geserveerd met frietjes, 
appelmoes, mayonnaise en ketchup

Spaghetti 	 € 16

Desserts
Kinderijsje (vanille – aardbei ) met lolly	 € 7,5

DESSERTS (van 12u tot 22u)
Huisgemaakte tiramisu 	 € 9
Huisgemaakte chocolademousse 	 € 9
Crème brulée 	 € 9
Tarte tatin met vanille ijs 	 € 9
Coupe vanille 	 € 9
Dame blanche 	 € 9
Coupe brésilienne 	 € 9
Coupe advocaat 	 € 10
Coupe Colonel 	 € 10
Coupe met verse aardbeien 	 € 14
Coupe met vers fruit	 € 14
Citroensorbet	 € 9

“GULZIGHEID IS EEN  
ZONDE, WANNEER JE ZE  
HIER  BEDRIJFT, WORDEN  
AL  JE ZONDEN  
VERGEVEN” “Uit meerdere wetenschappelijke 

onderzoeken blijkt ook nog dat je 
orbitofrontale cortex geactiveerd 
wordt tijdens het eten van ijs.  
En precies dit deel 
van je hersenen  
zorgt voor een  
gelukzalig  
gevoel! “
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WARME DRANKEN

Mokka 		  € 3,3
Espresso		  € 3,3
Cappuccino met slagroom		  € 4
Cappuccino met melkschuim	 € 4
Latté macchiato		  € 4
Latta machiato vanille		  € 5
Latte macchiato kaneel		  € 5
Latte machiato caramel		  € 5
Latte machiato speculoos 		  € 5
Latten machiato hazelnoot		  € 5 
Thee natuur		  € 3	
Thee citroen		  € 3
Thee rozenbottel		  € 3
Thee munt		  € 3
Thee linde		  € 3
Thee kamille		  € 3
Groene thee		  € 3
Thee earl grey		  € 3
Thee rooibos		  € 3
Thee jasmijn		  € 3
Thee met rode bosvruchten		  € 3
Thee verse munt		  € 4,5
Warme cécémel		  € 4,5
Warme cécémel met slagroom	 € 5
Warme melk		  € 2,5
Hasseltse koffie (jenever)		  € 12,5
French koffie (grand marnier)	 € 12,5
Italian koffie (amaretto)		  € 12,5
Baileys koffie (baileys)		  € 12,5
Normandische koffie (calvados)	 € 12,5
Russische koffie ( wodka)		  € 12,5
Parijse koffie (cognac)		  € 12,5
Spaanse koffie (cuaranta y tres)	 € 12,5
Traditionele Irish koffie (whiskey)	 € 12,5

Al deze koffie’s worden geserveerd met verse room

Deca 		  + € 0,5

1 tafel = 1 rekening

TEA-ROOM van 14u tot 17u

HUISBEREIDE PANNENKOEKEN 

Pannenkoek/wafel met boter		  € 5
Pannenkoek/wafel met suiker		  € 5
Pannenkoek/wafel met boter en suiker 		  € 5,5
Pannenkoek/wafel met confituur		  € 5
Pannenkoek/wafel met nutella 		  € 5,5
Pannenkoek/wafel met slagroom 		  € 6,5
Pannenkoek/wafel met vanille ijs 		  € 6,5
Pannenkoek/wafel met chocoladesaus 		  € 6,5
Pannenkoek/wafel met chocoladesaus  
	 en vanille ijs 		  € 9
Pannenkoek/wafel mikado  
	 (chocoladesaus, vanille ijs, slagroom)		 € 10,5
Pannenkoek/wafel met verse aardbeien		  € 12
Kinderpannenkoek met lolly 		  € 4

GEBAK / DESSERTS

Tarte Tatin met vanille ijs 	 € 9
Huisgemaakte chocolademousse	 € 9
Crème brulée 	 € 9
Huisgemaakte tiramisu 	 € 9
Moelleux met vanilleijs	 € 10

IJSCOUPES

Coupe vanille 	 € 9
Dame blanche 	 € 9
Coupe  brésilienne 	 € 9
Coupe advocaat	 € 10
Coupe Colonel 	 € 10
Coupe met verse aardbeien	 € 14
Coupe met vers fruit	 € 14	
Citroen Sorbet 	 € 9
Kinderijsje ( vanille – aardbei ) met lolly 	 € 7,5


