
   

 

WE NEMEN U MEE IN DE CULINAIRE WERELD VAN ONZE BOUTIQUE BITES  

 OM TE DELEN MET UW GEZELSCHAP  
 

BOUTIQUE BITES 
Bij het bestellen van enkel bites dient u een minimum van 2 per persoon te bestellen. 

 

Vitello tonnato 

Carpaccio van kalfsvlees met gerookte paling, tonijn-paling mayo, gepofte kappers en 

gepekelde rode ui 
 

 
29,- 

Italiaanse charcuterieselectie van de chef  
Prosciutto nazionale, coppa stagionata en spianata romana  
 

 
28,- 

Foie gras deluxe  
Krokant briochebrood met foie gras, appelcompot, hazelnootcrunch en gepekelde 

rode ui 
 

 
30,- 

Smoky chicken flatbread 
Pulled chicken met barbecuetwist, gepekelde venkel en mosterdkaviaar  
 

 
23,- 

Gamba’s à la plancha  
Gebakken op de hete plancha geserveerd met een zuiderse dip 
 

 
24,- 

Royal Belgian Caviar Gold 30gr  
Exclusieve Royal Belgian Caviar, geserveerd met blini's en zure room 
 

 
89,- 

Gegrilde witte pens op zijn winters  
Gekarameliseerde rode ui, spitskool en Belgische pickles 
 

 
25,- 

Knapperige kipreepjes (5 stuks) 

Met een heerlijke laksaus met Aziatische zoete toets 
 

 
19,- 

Garnaalkroketjes (8 stuks) 
Met smaakvolle Noordzeegarnalen en dip met zongedroogde tomaten   
 

 
27,- 

Tataki van tonijn  
Kort gebakken tonijn met ponzu, sesam, huacatay olie en kizami nori 
 

 
29,- 

Friet truffel  
Krokante Belgische frietjes met truffelmayo en parmezaan  
 

 
18,- 

Bao bun (2 stuks)  

Zacht gestoomd broodje gevuld met langzaam gegaard pulled pork, barbecuesaus en 

gepekelde komkommer 
 

 
23,- 

Brioche rundstartaar truffel (2 stuks) 
Krokant briochebrood met rundstartaar, truffelroom, parmezaan en herfsttruffel 
 

 
39,- 

Brioche rundstartaar kaviaar (2 stuks) 
Krokant briochebrood met rundstartaar, zure room en Royal Belgian Caviar Gold 10gr 
 

 
49,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SHARE YOUR BOUTIQUE MOMENTS  

VOLG EN TAG ONS ONLINE: @INTHEMOODMINNEWATER 

ONLINE RESERVATIES: WWW.MOODFOODCAFE.BE 



   

 

KIES JE FAVORIETE HOOFDGERECHT EN MAAK EEN KEUZE UIT ONZE SMAAKVOLLE BIJGERECHTEN  

VOOR DE PERFECTE SMAAKBELEVING 
 

HOOFDGERECHTEN 
Bijgerechten zijn niet inbegrepen bij de hoofdgerechten, tenzij anders vermeld. 

 

Gamba’s à la plancha op zuiderse wijze 
 

38,- 

Kabeljauw royal met witte wijnsaus en Zeebrugse grijze garnalen  
 

44,- 

Steak Belgisch Wit-Blauw ras gegrild op de Big Green Egg  30,- 

Rubia Gallega dry aged met huisgemaakte chimichurri  
(5 weken gerijpt / ca. 350 gr) 
 

 59,- 

Vol-au-vent met hoevekip 
 

29,- 

Boeuf bourguignon met rode wijn, zilveruitjes en spekjes 
 

29,- 

Rundstartaar ‘classic’ 
 

29,- 

Rundstartaar ‘Italienne’ 

 
 

32,- 

Rundstartaar Royal ‘Belgian Caviar Gold 30gr’ 
 

98,- 

Gehaktballetjes in romige tomatensaus 
 

25,- 

Tagliatelle truffel met kip, romige truffelsaus en oesterzwammen 
 

42,- 

Tagliatelle truffel, romige truffelsaus en oesterzwammen 
 

37,- 

Salade met kortgebakken tonijn en Aziatische dressing 
 

38,- 

Salade geitenkaas met appeltjes, krokant spek en honingdressing 
 

32,- 

 

BIJGERECHTEN 
Bijgerechten serveren wij uitsluitend als aanvulling op een hoofdgerecht. 

 

Aardappelselectie  Saus  

Belgische frieten 5,- Peper   3,5- 

Aardappelkroketten  5,- Champignon   3,5- 

Krielaardappelen met chili dip en  6,- Béarnaise  3,5- 

parmezaan   Roquefort  5,- 

Smeuïge puree  5,-   

    

Groenteselectie   

Gemengde groene salade met bieslookdressing  4,- 

Tomatensalade met balsamicocrème, geitenkaas, basilicum en geroosterde 

amandelen  

7,- 

Spitskool met hollandaisesaus en crispy zuurkool  8,- 

Gekarameliseerde worteltjes met honingtoets, ricotta en granaatappel  8,- 

Gebakken Brusselse spruitjes met spekjes en geroosterde amandelen  8,- 
 

Alle prijzen zijn in euro en inclusief BTW. 

Heeft u een allergie of intolerantie? Vraag advies aan onze medewerkers. 


