WE NEMEN U MEE IN DE CULINAIRE WERELD VAN ONZE BOUTIQUE BITES
OM TE DELEN MET UW GEZELSCHAP!
Bij het bestellen van enkel bites dient u een minimum van 2 per persoon te bestellen.

KOUDE BOUTIQUE BITES
Zuiderse bruschetta Y© G 16,-
Geroosterd brood met frisse topping van tomaat, basilicum en olijfolie
Chef's charcuterieplankje ® 25,-
Prosciutto nazionale, coppa stagionata en spianata omana
Carpaccio van rund 0 ® ® 18-
Fiingesneden rundscarpaccio met kruidige pesto en frietcrumble
Terrine van Handsaeme foie gras ( 27 -
Smeuige foie gras met een rijke textuur en verfiinde uienconfijt
Wrap met gerookte zalm @ (& @ 25,-
Verfrist met groene appel en een romige kruidenkaas
Royal Belgian Caviar Platinum 30gr @ (¥ @ 75,
Exclusieve Royal Belgian Caviar, geserveerd met blini's en zure room

WARME BOUTIQUE BITES
Gegrilde witte pens ORC 21,-
Met een crumble van spek en pittige picklesdip
Knapperige kipreepjes $ @ 19,
In een laksaus met Aziatische zoete toefs e
Garnaalballetjes 23,-
Met heerlijke Noordzeegarnalen en dip met zongedroogde tomaten
Tataki van tonijn ) @ (§) 27.-
Kort gebakken tonijn, met krokante kruidenkorst en wasabimayo
Friet truffel VY ® ® 16,
Krokante Belgische frieties met parmezaan, geserveerd met truffelmayo
Nacho's v 18,-
Gecombineerd met pikante salsa, gesmolten cheddar en zure room .
Gamba’s ¢ la plancha @ ® @ 23,-
Gebakken op de hete plancha geserveerd met een zuiderse dip o
Bao bun © & @ 22,
Zacht gestoomd broodje gevuld met langzaam gehaard pulled pork en barbecuesaus e
Croque “chique et cher” © ® 22,-
Een deluxe croque met truffeimayo, gerookte ham en parmezaan
Witte asperges op Vlaamse wijze YO ®® 25,-
Traditioneel met mimosa van ei, gesmolten hoeveboter en peterselie
Witte asperges met gerookte zalm B ® 29,-
Witte asperges met Schotse gerookte zalm en zijdezachte mousselinesaus
Gelakte ribbetjes @ (& 17.-

Perfect op smaak gebracht met een laksaus volgens het geheime recept van de chef

Alle prijzen zijn in euro en inclusief BTW
Heeft u een allergie of infolerantie¢ Vraag advies aan onze medewerkers.



HOOFDGERECHTEN

Gegrilde zalmfilet
Met zuiderse groentfjes, krieltjes en choronsaus

Gamba'’'s a la plancha
Met gebakken rijst en frisse salade

Vispannetje
Met aardappelpuree, groentjes en garnalenbisque

Steak (Belgisch wit/blauw ras)
Gegrild op The Big Green Egg met frisse salade en Belgische frietjes
Saus naar keuze: champignon, peper, béarnaise of choron

Filet pur (Belgisch wit/blauw ras)
Gegrild op The Big Green Egg met frisse salade en Belgische frietjes
Saus naar keuze: champignon, peper, béarnaise of choron

Lamskroontje
Met warme groentjes, rozemarijn-porto jus en romige aardappelgratin

The Mood Rundsburger (Belgisch wit-blauw ras)
Gegrild op The Big Green Egg, met smaakvolle mood saus, knapperig spek,
gesmolten Oud Brugge kaas op een brioche broodje met aardappel wedges

Varkenswangetjes
In een saus van peperkoek en graanmosterd, frisse salade en Belgische frietjes

Witte asperges op Viaamse wijze
Traditioneel met mimosa van ei, gesmolten hoeveboter, peterselie en krieltjes

Witte asperges met gerookte zalm
Witte asperges met Schotse gerookte zalm en zijdezachte mousselinesaus en krieltjes

Rundstartaar
Met frisse salade en Belgische frietjes

Rundstartaar "Royal”
Met Royal Belgian Caviar Platinum 30gr, zure room, frisse salade en Belgische frietjes

Balletjes in fomatensaus
Met frisse salade en aardappelkroketjes

Fettuccine verdi kip
Met wokgroentjes en zongedroogde tomaatjes

Fettuccine verdi vegetarisch
Met wokgroentjes en zongedroogde fomaatjes

Ravioli met ricotta en spinazie
Overgoten met heerlijke saus van gerookte paprika

FRISSE SALADES
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Salade met hoevekip caesar style met parmezaan en croutons
Salade met kort gebakken tonijn en Aziatische dressing

Salade met romige geitenkaas, krokant spek en frisse appelfjes

AMBACHTELIJKE KROKETTEN
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Kaaskroketten van Oud Brugge kaas met frisse salade

= 2stuks
= 3stuks
Garnaalkroketten van Noordzeegarnalen met frisse salade
= 2stuks
= 3stuks

Alle prijzen zijn in euro en inclusief BTW
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Heeft u een allergie of infolerantie¢ Vraag advies aan onze medewerkers.



