SUGGESTIES

(niet mogelijk tussen 14h — 18h / pas servies entre 14h — 18h / not served between 2 — 6 pm)

Burrata — salsa van tomaat — pesto (enkel geserveerd als hapje)
Burrata — salsa de tomates — pesto (uniguement comme amuse-bouche)
Burrata — tomato salsa — pesto (for appetizers only)

Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein — Parmezaanse kaas — rucola
Carpaccio de Holstein séchée et fumée — Parmesan — roquette
Carpaccio of dried and smoked Holstein — Parmesan — arugula

Kalfsoester — fijne boontjes — knolseldercréme — roze pepersaus - salie - aardappelmousseline
Médaillon de veau — petits haricots verts — creme de céleri-rave — sauce au poivre rose — sauge — mousseline de pommes de terre
Veal medallion — green beans — celeriac cream — pink pepper sauce — sage — potato mousseline

Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein — Parmezaanse kaas — rucola — frieten
Carpaccio de Holstein séchée et fumée — Parmesan — roquette — frites
Carpaccio of dried and smoked Holstein — Parmesan — arugula — fries

Huisbereide rundstartaar — sla — frieten
Steak tartare fait maison — salade — frites
Homemade steak tartare — salad — chips

Huisbereide Poperingse hennepot — sla — frieten (koude, lokale specialiteit in gelatine met kip, kalf & konijn)
‘Hennepot’ de Poperinge — salade — frites (spécialité locale, servi froid avec du veau, du poulet et du lapin)
‘Hennepot’ Poperinge — salad — chips (local speciality, served cold with veal, chicken and rabbit)

Gebakken zeetong meuniére - sla - frieten
Sole meuniére — salade — frites
Sole meuniére — salad — fries

Mosselen met frietjes Natuur — nature
Moules — frites Witte wijn — vin blanc/ white wine
Van het huis — maison/ from the house

Cannoli — peer — vanille — hazelnoot — gezouten karamelijs
Cannoli — poire — vanille — noisette — glace au caramel salé
Cannoli — pear — vanilla — hazelnut — salted caramel ice cream



