
SUGGESTIES  
(niet mogelijk tussen 14h – 18h / pas servies entre 14h – 18h / not served between 2 – 6 pm) 

Gelieve de keuze te beperken tot maximum 5 verschillende gerechten per tafel. 
Nous vous demandons de limiter votre commande à 5 plats différents au maximum par table. 

Please limit your choice to a maximum of 5 different dishes per table. 
 

FINGERFOOD 

Crispy kabeljauwreepjes – tartaarsaus (1 portie = 5 stuks) 
 Goujonnettes de cabillaud – sauce tartare (5pcs) 
 Crispy fried cod bites – tartar sauce (5 pcs) 

 

Plankje van huisbereide hazenpastei – uienconfituur – toast 
 Planche de pâté de lièvre maison – confit d’oignons – tartines grillées 
 Platter of homemade hare pâté – onion confit – toast 

 

  

VOORGERECHTEN 

Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein – Parmezaanse kaasschilfers – notensla 
 Carpaccio de Holstein séchée et fumée – copeaux de Parmesan – salade de noix 
 Carpaccio of dried and smoked Holstein – Parmesan shavings – nut salad 

 

 
HOOFDGERECHTEN 

Hertenkalffilet – groene kool – crème van boschampignons – gratin dauphinois – poivrade saus 
 Râble de lièvre cuit rosé - chou vert braisé – crème de champignons des bois – pommes dauphinois – sauce poivrade 
 Saddle of hare fillet – braised green cabbage – cream of wild mushroom – potatoes au gratin - poivrade sauce 

 

Gebakken zeetong meunière – sla – frieten 
 Sole meunière – salade – frites 
 Sole meunière – salad – chips 

 

Hazenrugfilet rood gebakken – groene kool – crème van boschampignons – gratin dauphinois – poivrade saus 
 Filet de chevreuil – chou vert braisé – crème de champignons des bois – pommes dauphinois – sauce poivrade 
 Venison fillet – braised green cabbage – cream of wild mushroom – potatoes au gratin – poivrade sauce 

 
 

 
Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein – Parmezaanse kaasschilfers – notensla – frieten 
 Carpaccio de Holstein séchée et fumée – copeaux de Parmesan – salade de noix – des frites 
 Carpaccio of dried and smoked Holstein – Parmesan shavings – nut salad - chips 

 

Zonnevisfilet op de plancha – mousseline van vitelotte aardappel – prei – zachte curry – krokante pastinaak
 Filet de poisson-soleil à la plancha – mousseline de pommes de terre vitelotte – poireaux – curry doux – panais croustillant 
 Sunfish fillet on the plancha – mousseline of vitelotte potato – leek – mild curry – crispy parsnip 

 

Entrecote Holstein (+-320gr.) – saus naar keuze (natuur/peper/champignon/béarnaise/hofmeesterboter) – sla – frietjes  
 Entrecôte Holstein (+-320 g) – sauce au choix (nature/poivre/champignons/béarnaise/ beurre à l’ail) – salade – frites  
 Holstein entrecôte (+- 320 g) – sauce of your choice - (nature/pepper sauce/mushroom/béarnaise/garlic butter) – salad – chips 

                bakwijze: bleu of saignant · cuisson: bleu ou saignant · doneness: rare or medium-rare  

 
 

 

 
DESSERTS 

Moelleux van donkere chocolade – vanille-ijs 
 Moelleux au chocolat noir – glace à la vanille 
 Dark chocolate moelleux – vanilla ice cream 

 
 
 
 
 
  

 


