SUGGESTIES

(niet mogelijk tussen 14h - 18h / pas servies entre 14h - 18h / not served between 2 - 6 pm)

Kikkerbillen — lookboter
Cuisses de grenouilles — beurre a l'ail
Frog legs — garlic butter

Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein — Parmezaanse kaasschilfers — notensla
Carpaccio de Holstein séchée et fumée — copeaux de Parmesan — salade de noix
Carpaccio of dried and smoked Holstein — Parmesan shavings — nut salad

Cote a l'os (2 personen) — saus naar keuze (peper, champignon, béarnaise, hofmeesterboter) — sla — frietjes
Cote a I'os (pour 2 personnes) — sauce au choix (poivre, champignon, béarnaise ou beurre a l'ail) — salade — frites
Cote a l'os (for 2 persons) — sauce of choice (pepper, mushroom, béarnaise, or garlic butter) — salad — fries

bakwijze: bleu of saignant - cuisson: bleu ou saignant - doneness: rare or medium-rare

Op vel gebakken zeebaars — citroen beurre blanc — doperwten — krokante prei - puree
Filet de bar cuit sur la peau — beurre blanc au citron - petits pois — croustillants aux poireaux - purée
Crispy-skinned sea bass — lemon beurre blanc - green peas - crispy leeks — mashed potatoes

Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein — Parmezaanse kaasschilfers — notensla — frieten

Carpaccio de Holstein séchée et fumée — copeaux de Parmesan — salade de noix — des frites
Carpaccio of dried and smoked Holstein — Parmesan shavings — nut salad — chips

Rosé gebakken kalfsfilet — winterwortel — Rossini saus — Pommes fondant

filet de veau réti rosé — carotte d'hiver - sauce Rossini — pommes fondantes
rosé veal fillet — winter carrot - Rossini sauce — fondant potatoes

Karnemelkstampers — gepocheerd ei — garnaal — mousselinesaus

Ecrasé de pommes au babeurre - ceuf poché — crevettes - sauce mousseline
Buttermilk mashed potatoes - poached egg — shrimps - mousseline sauce

Winterse cheesecake— speculoos — sinaas — blauwe bes
Cheesecake — spéculoos — orange - myrtille
Winter cheesecake — speculoos — orange - blueberry



