SUGGESTIES

(niet mogelijk tussen 14h - 18h / pas servies entre 14h - 18h / not served between 2 - 6 pm)

Huis gerookte zalm — zure room - dille
Saumon fumé maison - créme aigre - aneth
House smoked salmon - sour cream - dill

Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein — Parmezaanse kaasschilfers — notensla

Carpaccio de Holstein séchée et fumée — copeaux de Parmesan — salade de noix
Carpaccio of dried and smoked Holstein — Parmesan shavings — nut salad

Céte a l'os (2 personen) — saus naar keuze (peper, champignon, béarnaise, hofmeesterboter) — sla — frietjes
Céte a I'os (pour 2 personnes) — sauce au choix (poivre, champignon, béarnaise ou beurre a l'ail) — salade — frites
Cote a l'os (for 2 persons) — sauce of choice (pepper, mushroom, béarnaise, or garlic butter) — salad — fries

bakwijze: bleu of saignant - cuisson: bleu ou saignant - doneness: rare or medium-rare

Op vel gebakken skreihaasje — knolselder — beurre blanc met kervel

Filet de skrei — céleri-rave — beurre blanc au cerfeuil
Skrei fillet — celeriac — chervil beurre blanc

Carpaccio van gedroogde en gerookte Holstein — Parmezaanse kaasschilfers — notensla — frieten

Carpaccio de Holstein séchée et fumée — copeaux de Parmesan — salade de noix — des frites
Carpaccio of dried and smoked Holstein — Parmesan shavings — nut salad — chips

Kalfsrib-eye — pastinaak — geroosterde ui — wintergroentes — riz de veau - kroketten

Ribeye de veau — panais — oignon roti — légumes d’hiver — ris de veau - croquettes
Veal ribeye — parsnip — roasted onion — winter vegetables — sweetbread - croquettes

Riz de veau — pastinaak — geroosterde ui — wintergroentes - kroketten

Ris de veau - panais — oignon roti — Ilégumes d’hiver — croquettes
Sweetbread - parsnip — roasted onion — winter vegetables — croquettes

Pavlova (meringuetaart) — citrus — rozemarijn
Pavlova — agrumes — romarin
Pavlova — citrus — rosemary



