MAANDMENU - MENU DU MOIS - MENU OF THE MONTH

€ 60,00

excl. dranken
hors boissons
without drinks

wachtbordje
trilogie des amuse-gueules
trilogy of appetizers

witte duinasperges — huisgerookte zalm — gepocheerd hoeve eitje 62 °C — mousseline saus
asperges blanches — saumon fumé maison — CEuf poché - sauce mousseline
white asparagus — house-smoked salmon — poached egg - sauce mousseline

rosé gebakken lamskroontje — kruidenkorst — salsa van voorjaarsgroentes — gebakken krielaardappel
carré d’agneau rosé — crolte d’herbes — salsa de légumes de printemps — pommes de terre nouvelles
Medium rack of lamb — herb crust — spring vegetable salsa — baked new potatoes

irish coffee

verse aardbeien — vanille-ijs — aardbeienijs
fraises fraiches — glace a la vanille — glace a la fraise
fresh strawberries — vanilla ice cream — strawberry ice cream

passende wijnen
vins compris - complementing wine pairing

+ € 20,00

AMFORA



