MAANDMENU - MENU DU MOIS - MENU OF THE MONTH

De 3-gangenmenu wordt geserveerd per tafel en kan besteld worden tot 14u en tot 20u30.
De 4-gangenmenu wordt geserveerd per tafel kan besteld worden tot 14 en tot 20ul5.

Le menu 3 course est servi par table et a commander jusqu’au 14 & 20u30 - 4 course jusqu’au 14 & 20u15
The 3 course menu is served by table and can be ordered until 14 & 20u30 - 4 course menu until 14 & 20ul5

wachtbordje
trilogie des amuse-gueules
small appetizers

* . .. . *%*
carpaccio van gerijpt en gerookte Holstein - Parmezaan - notensla

carpaccio de Holstein affiné et fumé — Parmesan — salade de noix
carpaccio of aged and smoked Holstein — Parmesan — nut salad

kort gebakken st.-jacobsnootjes — groene asperges — zeekraal — blanke botersaus
noix de Saint-Jacques snackées — asperges vertes — salicorne — sauce beurre blanc
seared scallops — green asparagus — samphire — white butter sauce

Onglet Holstein (rund) — sjalotten saus — lentegroentes — pommes pont-neuf
Onglet de boeuf ‘Holstein’ — sauce a I'échalote — Iégumes de printemps — pommes pont-neuf
Holstein hanger steak — shallot sauce — spring vegetables — pommes pont - neuf

irish coffee

duo van passievrucht & witte chocolade

3 — gangenmenu

Passende wijnen
vins compris - complementing wine pairing

Suppl. hopscheuten bij 2 gerechten

(gebakken en in room)
Jets d’houblon - hop shoots

duo de fruit de la passion & chocolat blanc

passion fruit & white chocolate duo

€60
€20

€24

R4 gangenmenu € 75%%

Passende wijnen € 25
vins compris - complementing wine pairing

Suppl. hopscheuten bij 3 gerechten € 36

(rauw, gebakken en in room)
Jets d’houblon - hop shoots
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