MAANDMENU - MENU DU MOIS - MENU OF THE MONTH

wachtbordje
trilogie des amuse-gueules
trilogy of appetizers

gebakken zeeduivel — jus van schaaldieren - creme van venkel — gele courgette
lotte - jus de crustacés - creme de fenouil - courgette jaune
baked monkfish - shellfish sauce - fennel cream - yellow courgette

€ 60,00

excl. dranken
hors boissons
without drinks

gevulde parelhoenfilet — creme van gegrilde maiskolf — groene asperges — jus van gevogelte — gebakken

kasteelaardappelen
filet de pintade farci - créme de mais roti - asperges vertes - jus de volaille - pommes chateau
stuffed guinea fowl fillet - cream of grilled sweetcorn - green asparagus - sauce from poultry - pommes chateau

irish coffee

gegrilde perzik — vanillecréeme — amandelcrumble — basilicumolie
péche rétie — créme a la vanille — crumble aux amandes — huile de basilic
grilled peach — vanilla cream — almond crumble — basil oil

passende wijnen

vins compris - complementing wine pairing

+ € 20,00

AMFORA



