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Eindejaarsfolder

A M F O R A ’ S  T A K E  A W A Y

ontdek snel de rest!

B E S T E L L E N
 V i a  d e  w e b s i t e :  w w w . h o t e l a m f o r a . b e  
 T e l e f o n i s c h :  0 5 7 / 3 3  9 4  0 5
 T e r  p l a a t s e :  G r o t e  M a r k t  3 6 ,  8 9 7 0  P o p e r i n g e

D E S S E R T S
Huisgemaakte mazarinetaart Amfora                     
Chocoladeschuim                                                        
Pumpkin pie                  

M E N U  -  €  5 5
2 koude hapjes p.p.

***
Pieterman - aardpeer - schorseneren -

boschampignons - beurre blanc
***

Hertenkalffilet - rode kers - raapjes - 
gekaramelliseerde spruiten - jus van wild - gratin

dauphinois 
***

Chocoladeschuim

€ 5   
€ 7   

  € 7   



A P E R O B I T E S
KOUDE HAPJES 

Carpaccio van Holstein - parmezaan - notensla                                          
Huisgerookte zalm - ui - dille - zure room                                                    
Ganzenleverpastei huisgemaakt - brioche - uienconfituur                                                                      
Burrata - tomaat - pesto (vegetarisch)                                                                              
Holle oester (per stuk)                                                                                     

WARME HAPJES 
Gebakken black tiger scampi - kreeftensaus - fijne groentes (*)                   
Mini vispotje - korstdeeg (*)                                                                               
Zalm - prei - saus van witte wijn - roze peper (*)                                            
Gefrituurde zeetongreepjes - salsa verde                                                 
Hot oyster (per stuk)                                                                                                                                                               

 € 3,5
€ 4   
€ 3,5
€ 4   
€ 4,5

Assortiment van 2 koude en 2 warme hapjes per persoon (*)           € 13

V O O R G E R E C H T E N
6 holle oesters                                                                                                   
Verse soep (per liter)                                                                                                          
Rundscarpaccio - parmezaan - rucola (*)                                                           
In huis gerookte zalm - ui - dille - zure room (*)                                               
Ganzenleverpastei huisgemaakt - uienconfituur - brioche (*)                        
Artisanale garnaalkroketten (2 stuks) - citroen - peterselie                      
Huisbereide kaaskroketten (2 stuks) - citroen - peterselie (vegetarisch)                      
Kreeftenroomsoep - bieslookroom - tijgergarnalen (1L = 2 ruime porties)                              

€ 20 
€ 7   
€ 19 
€ 18 
€ 23 
€ 18 
€ 15 
€ 15 

K IDS

 Kinderzalm - puree 
 Kip - ham - kaasburger - appelmoes - frieten

    € 15
€ 13

VISGERECHTEN

 Gegratineerd vispotje (zeetong, zalm, scampi, koolvishaasje ) - puree (*)  
 Paling gebakken - tartaarsaus - frieten 
 Paling in de room - frieten 
 Paling Provençaal - frieten 
 Paling van het huis (ui - spek - champignon - room) - frieten 
 Paling van de fijnproever (kreeftensaus - gamba) - frieten 
 ½ kreeft met armagnac geflambeerd - fijne groentes - Griekse pasta 
 1/1 kreeft met armagnac geflambeerd - fijne groentes - Griekse pasta 
 Black tiger scampi (9 st) - fijne groentes - kreeftensaus - Griekse pasta 
 Zeetongrolletjes - dugléré - tomaat - puree 

VLEESGERECHTEN

Parelhoenfilet - dragonroomsaus - winterse groentes  - gratin dauphinois                                
Stoofpot van varkenswangetjes - St. Bernardus tripelsaus - gratin dauphinois                          
Rundscarpaccio - parmezaan - rucola - frieten (*)                                                         
Ganzenleverpastei huisgemaakt - uienconfituur - brioche (*)                               
Salade Amfora (parmaham - scampi - gerookte zalm - garnalen) - frieten (*)
Hertenkalffilet - rode kers - raapjes - gekaramelliseerde spruiten - jus van wild - 
gratin dauphinois                         

€ 26 
€ 27 
€ 28 
€ 29 
€ 28 

€ 29 

VEGETARISCH

Vegetarische ravioli gevuld met spinazie - saus van zongedroogde tomaat - 
 ricotta - parmezaan
                                                                                                                                                                    

    € 17

H O O F D G E R E C H T E N

Nog een hapje verder...

zie desserts
 (*) afhaalgerechten waarbij leeggoed wordt aangerekend bij afhaling 

€ 3   
€ 3   
€ 5   
€ 3   
€ 3,5

€ 29 
€ 32 
€ 33 
€ 33 
€ 33 
€ 34 

dagprijs
dagprijs

€ 31
€ 31

EXTRA
Foie gras in blok per 100 gram
Wildpastei in blok per 100 gram
Uienconfijt per 100 gram

 € 23 
€ 3   
€ 5   


