DRINKS

BIERES OMER VANDER GHINSTE
Pression

Bockor pils 25c¢l 5.2°

Bockor pils 33cl 5.2°

Bockor pils 50cl 5.2°

Kriek Max (biere de fruits) 25cl 3.2°
LeFort Brune 25¢l 10°

LeFort Triple 25cl 8.8°

Ypra Hoppy Blond 33 cl 6.0°

Ypra Hoppy Blond 50 cl 6.0°
Bouteille

OMER. (traditional blond) 33cl 8.0°
OMER. (godt de groupe) 75cl 8.0°
Rouge Max (biere de fruits) 25cl 8.0°
Witbier 25cl 5.0°

Vanderghinste Roodbruin 25¢l 5.5°

Ypra Hoppy Tripel 33 ¢l 10°

Ypra Hoppy Alcoholfree 33 ¢l 0,4°

Ypra Hoppy Blond 75 ¢l 6.0°

AUTRES BIERES

Somersby Cider 33cl 4.5°

Carlsberg 25c¢l 4.8°

Carlsberg 0.0°

Palm 25cl 5.4°

Palm green 0.0°

Duchesse de Bourgogne 25cl 6.2°

Cuvée des Trolls 33cl 7.0°

Westmalle Double 33cl 7.0°

Westmalle Tripel 33cl 9.5°

BOISSONS NON-ALCOOLISEES

Pepsi, Pepsi Max (light)

Mega Pepsi, Pepsi Max 50cl

Gerolsteiner sprudel, naturel 25cl
Gerolsteiner sprudel, naturel 50cl
Gerolsteiner sprudel, naturel 1L

Perrier

Gerolsteiner Citron, Orange / Orangina
Schweppes Tonic, Agrum / Gini / Canada Dry
Ice Tea Lipton / Fristi / Chocolat froid
Looza Orange, Ananas, Pommes, Ace

Red Bull

Ice Tea Peach

APERITIFS

Aperitief maison (Péche de Vigne, Cava)
Martini Bianco, Rosso, Rosato 5,40
Porto Rouge ou Blanc

Picon ‘Pedro’ vin blanc

Sherry Tio Pepe Dry

Kir

Kir Royal

Ricard

Pineau des Charentes

Pisang, Passoa, Safari, Malibu + Orange
Campari Orange, Soda

Martini Royal (rosato, bianco)

Aperol Spritz

Limoncello Tonic

Notre conseil

—

MOCKTAILS

Cava 0,0°
Pisang 0,0° + jus de fruit
Mocktail maison
(acay berry, fleur de sureau, légérement pétillant)
Aperol sans alcool
Mojito sans alcool
Gin sans alcool 0,0° (poire) + Tonic
Passion Fruit sans alcool

Une table = un compte. Tous les prix indiqués sont en euros.
Pour un bon fonctionnement, a partir de 10 personnes, nous vous demandons de limiter votre choix entre 4 plats
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COCKTAILS

Mojito (rum - menthe - citron vert)

Passion Fruit (vodka - passion - vanille)

Cosmopolitan (triple sec - jus dairelles - citron - vodka)
Pina Colada (rum - cocos - ananas)

‘

IN
Vin maison
Blanc, Rouge, Rosé
25cl €8,00 /50cl €16,00 / Bouteille €24,00

Blanc

Belgique: Heuvelland: Entre-Deux-Monts, pinot

Chili: Santa Carolina Reserva: sauvignon blanc
France: Bourgogne: Macon-Fuissé, Domaine Curveux,
Afrique de sud: Groot Geluk, Chardonnay, Premium
Portugal: Douro: Allez Santé!

Rouge

Afrique du sud: Western Cape, Groot Geluk, Cabernet
sauvignon, premium

France: Bordeaux: Cotes de Francs: ch. Puyfromage
Portugal: Douro: Allez Santé!

Italie: Abruzzo: Velenosi, Montepulciano dAbruzzo

VINS MOUSSEAUX

Cava, verre
Cava, bouteille

SPIRITUEUX - 5c¢l

Bacardi Carta Blanca
Bacardi Carta Oro, épices
Amaretto di Saronno
Baileys
Jameson
Cointreau
Limoncello
Eristoff Vodka Premium, Red
Cognac Martell / Calvados
Gin Bombay Sapphire
J&B
Johnny Walker Red Label
Glenfiddich (single malt)
Jack Daniel's old n°7
Grand Marnier
Licor 43
Extra Soft drink
Extra Red Bull

BOISSONS CHAUDES

Café Espresso, Déca, Ristretto

Cappuccino (lait émoussé), Latte Macchiato

Supplément sirop vanille - spéculoos - noisette - caramel
Chocolat chaud Cécémel (chantilly + 0,80 €)

Thé (citron, menthe, fruits rouges, vert, camomille)

Chai Latte (thé noir, lait, cannelle, gingembre, anis, fenouil)

Cafés forts

Irish (Jameson), French (Cognac), Russian (Vodka)
Marnisimo (Grand Marnier), Sevilla (Cointreau)
ltalian (Amaretto), Normand (Calvados)

Dublin (Baileys), Spanish (Licor 43)

BAR SNACK

Nachos “Les Halles”
Fromage en portions
Portion de salami
Portion mélangee

057 36 53 63
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MEN

TAPAS

Disponibles comme assaisonnement, entree ou plat.
Sivous prenez les tapas comme plat principal, choisissez parmi 3
ou 4 différents plats par personne.

TAPAS FROIDES

K1  Bruschetta - guacamole - saumon fumé @t

K2 Pain naan - trempette du chef 00

K3 Olives variété

K4  Salade d'été @@

K6 Bruschetta - tomates - mozzarella - basilic )00

K7 Nachos “Les Halles” - guacamole - salsa -
fromage @G

K8 Jambon Serrano

K9 Fromage Manchego - Fromage de brebis espanol )

TAPAS CHAUDES

W1 Travers de porc - mariné - gingembre

W2 Boudin Blanc - grillé tv@@

W3 Minirouleau - végetarien @)

W4  Empanadas (fait maison) - 5 pieces (@)

W5 Camembert - chaud avec toast @)

W6 Scampi avec sauce crémeuse (&)

W7 Patates frites douces - aioli

W8 Anneaux de calmar avec tartare - 10 pleces @
W9 Boules de crevettes frits -7 pieces (v&) @) =00
W10 Boules de fromage frits Old Amsterdam -7 piéces~
W11 Poulet croustillant - 6 pieces *i‘fﬁ;‘:‘

W12 Croquettes de viande - 7 pieces (s

W13 Frites - cornet

W14 Fri Fri - assortiment de snacks frits (V)@@
W15 Ravioli - épinards - fromage ricotta
W16 Pommes de terre sautées - aioli (V@)
W17 Lards de poitrine - cuisson lente
W18 Taco's maison - 3 pieces ()¢
W19 Cuisses de poulet - 7 pieces (=)@

SOUPE avec du pain
Soupe aux tomates avec boulettes

Boulettes - soupe aux tomates (beaucoup de boulettes) ®®

Soupe de poisson - rouHIe fromage rapé V@M@ @
Soupe aux legumes @)

HAMBURGERS avec du pain artisanal

The Rebel

Hamburger - sauce cocktai/ fromage - oignons frits -
lard - salade - frites (@)

The Fisherman

Plie pané - fromage - tartare - salade - frites ()@@

The Becky cheesy bacon

Hamburger - fromage sauce dressing - cornichons -
salade - frites (» Q&

The Hawaiian

Croustillant de poulet - fromage sauce curry - ananas grillé -
oignons - salade - frites ()@ @

The Dietitian

leshalles
MARKTCAFE
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Pain cerea/es burgeraux/egumes fromage léger - sauce light -

X-tra salade »
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REGIONALES

Carbonades a la Flamande* 25,50
- sauce a la biére LeFort - salade (%)@ (D)@
1/2 poulet* - sauce aux champignons - sa/ade 21,00
Joues de porc* - sauce a la biére OMER. - salade (%))t 00({)(%) 25,50
Boulettes de viande* - sauce tomates - champignons - salade (@ =@ 27,00
* Choix de : Frites - purée - pommes de terre frites - pates
Entrecéte bleu-blanc belge* beurre a l'ail - salade 32,00
* Choix de : Frites - purée - pommes de terre frites - pates
Avec sauce aux Champlgnons 35,00
Pad thai avec des nouilles (&)t 0§ 21,00
Steak tartare préparé - salade fntes © 24,50
Plie Pané - sauce tartare - salade - frites 21,00
Tomates - crevettes grises - salade - frites 29,50

Salade végétarienne - burger aux Iegumes 18,50
Salade scampi avec lardons &)t 25,00
Salade saumon fumé avec fromage Parmesan ) 24,00
Salade fromage de chevre avec lardons, Croutons et pommes 22,00

Croquettes aux crevettes (2) - salade V&) @@ @)

(@ 21,00
Croquettes de fromage (2) - salade (V@) 18,00
Salade de poulet, pommes, haricots, marinade au yaourt 23,00

Portion de frites 4,00

PATES

Spaghetti * Bolognaise ‘Les Halles’ (vt 17,00
Spaghetti * Bolognaise ‘Les HaIIes XXL 22,50
Spaghetti * Végétarien @) 16,00
Scampi penne * avec sauce crémeuse (&) @) ) 24,50
Ravioli avec épinard et ricotta (v (@) 18,00
* Possibilité des pates complétes ()

Croque Monsieur - jambon - fromage - salade (~)(©)( ) 13,50
Croque Monsieur ‘Boum Boum'’ 16,50

- jambon - fromage - sauce spaghetti - salade (*)(©)(7)

Billy ‘the kid’ - Hamburger - fromage - ketchup - frites (@) @@ E)E) 17,00
Boulette de viande - sauce tomates puree ou fntes 9,00
Spaghetti bolognaise ‘Les Halles' ¢ SIO) 10,00
Moelleux au chocolat - glace a la vanille - chantilly (%))t 8,20
Creme brilée @@ 7,00
Tarte aux pommes - glace a la vanille - chantilly (10’ d‘attente) 7,80
Dame Blanche - glace a la vanille - sauce au chocolat - chantilly )1 7,50
Coupe vanille - glace a la vanille - chantilly ©))01) 6,00
Coupe brésilienne - glace a la vanille - caramel - chantilly =) 7,00
Coupe a l'advocat - glace a la vanille - liqueur d'oeuf - chantilly (1) 9,00
Coupe aux fraises - glace a la vanille - chantilly ) ) 10,00

Une table = un compte. Tous les prix indiqués sont en euros. Pour un bon fonctionnement, a partir de 10 personnes,

nous vous demandons de limiter votre choix entre 4 plats.

ALLERGENES
©) OEUF *) GLUTEN #) CELERA © GRAINE DE SESAME
) LAIT ) NOISETTES ~ SOJA %) MOLLUSQUE

Toutes les 2 semaines, vous pouvez trouver une nouvelle suggestion sur carte sur la table!
Voulez-vous des informations sur les allergénes? N'hésitez pas a nous demander

© POISSON
) SULFITE

©'MOUTARDE ~ “ LUPIN

CACAHOUETE

© FRUITS DEMER ©




