
	  
	  
 
 

 
COQUILLE ST JACQUES - SCALLOPS  

Granny smith – avocado - den 
Granny smith – avocado - pin 

Granny smith – avocado - pine 
 

 
BUIKSPEK – VENTRECHE – PORK BELLY  

kreeft – miso – gomasio - wortel 
homard – miso – gomasio - carotte 
lobster – miso – gomasio - carrot 

 
INKTVIS - CALAMAR 

Couscous – ras el hanout – jus langoustine 
Couscous – ras el hanout – jus langoustine 
Couscous – ras el hanout – jus langoustine 

 
 

TARBOT – TURBOT   * 
Tortellini – parmesan – truffel - eekhoorntjesbrood 

Tortellini – parmesan – truffe - cèpes 
Tortellini – parmesan – truffle - cepes 

 
   HERT – CERF - DEER  

Pompoen – duindoornbes – vadouvan - cantharellen 
Potiron – baie d’argousier – vadouvan - girolles 

Pumpkin – sea bucktorn – vadouvan - chanterelles 
 

 
YOGHURT – YAOURT - YOGURT 

Tonka – gezouten karamel – soja - yuzu 
Fève tonka – caramel sale – soja - yuzu 

Tonka – salty caramel – soya - yuzu 
 
 
 

LUNCH	  	   	          55€ 
3 gerechten – 3 plats – 3 dishes 
 
LUNCH ‘ALL IN’        75€ 
3 gerechten – 3 plats – 3 dishes 
2 glazen wijn, koffie – 2 verres de vin, café – 2 glasses of wine, coffee 
 
MENU ‘SABOR’  5 gangen       90€ 
Aangepaste wijnen – vins adaptées - winepairing     41€ 
Aangepaste sappen – jus adaptées - juicepairing    32€ 
 
MENU ‘GRAN SABOR’* 6 gangen *      110€ 
Aangepaste wijnen – vins adaptées - winepairing    50€ 
Aangepaste sappen – jus adaptées – juicepairing    40€ 
 


